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Instruction Manual
( For Household Use Only / Warranty Included )
DT-SJ-19

BEFORE READING MANUAL

1. Read ‘Safety Precautions’ [p. 2~5) and use the appliance properly.
2. After reading the manual, keep it in a convenient location for future reference.
3. Do not use it abroad which has different power supply and voltage.

4. Any quality improvements is subject to change without notice.
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A Safety Precautions

01 You should read <Safety Precautions>
02 You should follow <Safety Precautions>
03 Precautions are classified as follows.

Warning
Violating the labeling requirement, may cause serious injury or death.

*DO NOT PLUG IN NOR UNPLUG WITH WET HANDS.
It may cause electric shock or injury.

*DO NOT USE OTHER THAN 230 - 240V AC.

It may cause electric shock, fire or abnormal performance. If the voltage is
different, it may shorten the life of the motor or cause a failure.
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0 3 A SAFETY PRECAUTIONS

*PLUG THE POWER CORD CORRECTLY AND FIT IT TIGHTLY INTO A WALL SOCKET.
It may cause an electric shock or a fire.

*IF THE POWER CORD IS DAMAGED, IT MUST BE REPLACED BY THE MANUFACTUR
ER’S ITS SERVICE OR SIMILARLY QUALIFIED PERSONS IN ORDER TO AVOID AHAZ
ARD. If the power cord is damaged, it may cause electric shock or fire.

*NEVER DISASSEMBLE CHAMBER SET PARTS OR INSERT ALIEN SUBSTANCES
INTO THE JUICE OUTLET AND PULP OUTLET WHILE THE JUICER IS RUNNING.
It can cause injury, accident, or trouble

*WHEN THE POWER CORD, WIRE IS BROKEN OR DAMAGED OR THE PLUG-IN PART
BECOMES LOOSE, DO NOT OPERATE THE MACHINE.
It may cause electric shock, fire or injury.

*DONOTWET OR SPLASH WATER ON THE MAIN BODY.
Be careful not to let any liquids or other substances get into the switch on the appliance.

*DO NOT OPERATE THE POWER DIAL WITH WET HANDS.
It may cause an electric shock or fire.

«FOR SAFETY, GROUND THE APPLIANCE. (MAKE SURE TO USE THE OUTLET WITH
GROUND CONNECTION.) DO NOT GROUND TO GAS PIPE, PLASTIC WATER PIPE,
TELEPHONE LINE, AND SO FORTH.

It could cause electric shock, fire, malfunction or explosion.

*NEVER DISASSEMBLE THE CHAMBER SET DURING OPERATION NOR INSERT FIN
GERS, FOREIGN OBJECTS SUCH AS FORKS, SPOONS, ETC. INTO HOPPER CHUTE
OR JUICE OUTLET. It may cause injury, accident or failure.

*APPLIANCES CAN BE USED BY PERSONS WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY OR
MENTAL CAPABILITIES OR LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE IF THEY HAVE
BEEN GIVEN SUPERVISION OR INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLI
ANCE IN A SAFE WAY AND IF THEY UNDERSTAND THE HAZARDS INVOLVED. CHIL
DREN SHALL NOT PLAY WITH THE APPLIANCE. CLEANING AND USER MAINTE
NANCE SHALL NOT BE MADE BY CHILDREN. THIS APPLIANCE SHALL NOT BE USED
BY CHILDREN. KEEP THE APPLIANCE OUT OF REACH OF CHILDREN.

*DO NOT USE THE PRODUCT WHILE WEARING OR CARRYING ITEMS WITH MAG
NETIC FORCE (E.G., MAGNETIC BRACELETS, ETC.).
Placing objects with magnetic force around the product may lead to malfunctions.

Caution

Violating the labeling requirement, may cause serious injury or damage to
the appliance.

*DO NOT RUN THE JUICER WHILE THE CHAMBER SET IS NOT ASSEMBLED
PROPERLY. It can cause injury, accident, or trouble.
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0 4 ASAFETY PRECAUTIONS

*WHEN DETECTING A GAS LEAK, DO NOT INSERT THE POWER CORD INTO
THE OUTLET. OPEN THE WINDOW TO VENTILATE FULLY AND IMMEDIATELY.
It may cause injury or failure.

*IF THE SCREW STOPS TURNING, TURN THE POWER DIAL TO [REV] DIRECTION TO
TURN THE SCREW IN REVERSE DIRECTION FOR 3~5 SECONDS,AND THEN TURN
THE DIAL BACK TO [ON] DIRECTION. IF THE MACHINE CONTINUES TO STOP WHILE
RUNNING, IT MAY LEAD TO DAMAGE TO PARTS AND FUNCTIONAL DEGRADATION
DUE TO OVERHEATED MOTOR.

If the problem persists, stop the product and contact Dahlert Customer Center.

*DURING THE OPERATION, DO NOT ATTEMPT TO MOVE THE MAIN BODY, DISASSEM
BLE THE CHAMBER SET OR PARTS, OR TRY TO LOCK THEM. It may cause an injury or
a failure. If any action is needed, switch off and unplug the power cord first.

* MAKE SURE NO ALIEN SUBSTANCES GET INTO THE HOPPER OTHER THAN
INGREDIENTS WHEN USING THE JUICER.
It can cause damage or breakage.

*PLACE THE APPLIANCE ON A FLAT AND STABLE SURFACE.
It may cause injury or failure.

*DO NOT OPERATE THE APPLIANCE FOR MORE THAN 30 MINUTES AT ATIME.
It may cause a motor failure due to overheating. Cool it down sufficiently about 5 minutes
and operate it again.

*DO NOT ALLOW A SEVERE SHOCK TO THE APPLIANCE NOR DROPIIT.
It may cause electric shock, fire or damage.

*IF THE APPLIANCE GIVES OFF AN UNPLEASANT SMELL, EXCESSIVE HEATING,
OR SMOKE, STOP USING THE APPLIANCE IMMEDIATELY AND CONTACT THE
LOCAL CUSTOMER CARE CENTER.

When using a new appliance, it gives off a smell, which disappears naturally over time.

* ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE AFTER USE. ALWAYS DISCONNECT THE APPLI
ANCE FROM THE POWER SOURCE IF IT IS LEFT UNATTENDED AND BEFORE AS
SEMBLING, DISASSEMBLING OR CLEANING. WHEN UNPLUGGING THE POWER
CORD, MAKE SURE TO HOLD THE POWER CORD BY ITS HEAD.

Pulling the cord to unplug may cause electric shock or fire.

*DONOTWASH THE APPLIANCE AT AHIGH TEMPERATURE, 80°C(176°F) OR HIGHER.
DO NOT PUT THE APPLIANCE IN A DISHWASHER, A DRYER OR A MICROWAVE ETC.
It may cause a trouble or a deformation of part.

*THE MACHINE WEIGHS ABOUT 5.5kg. WHEN YOU ARE MOVING THE MA
CHINE, MAKE SURE YOU HOLD THE MAIN BODY TIGHTLY WITH BOTH HANDS.
When you hold the machine by the chamber or the side of the main body, the main body
may fall and result in injury or malfunction.

*DO NOT USE HOUSEHOLD PRODUCTS FOR COMMERCIAL PURPOSE.
Forcing a large amount of ingredients for extraction may damage the parts.
Please contact the Customer Service Center for the advice on using the product for
commercial purposes.
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0 5 ACAUTIONS DURING OPERATION

* Thisis areference about how to trim the ingredients, so if you have allergy please choose your
own proper ingredients which agrees with you.

* Ingredients that need attention: Ingredients that can be used for extraction but requires

attention for preparation. . . .

- For fruits with a'hard seed that cannot possibly be chewed with teeth (such as persimmon,
apncot_, lemon, plum, and peach),make sure the seed is removed before extraction.
(If not, it may cause damage or malfunction.)

- Forvegetables with long and tough fibers (such as water parsley and celery),
cutthemto3~4cmin length forinsertion. ) ] )

- Extracting juice from root vegetables (such as ginger, garlic, etc) in a large quantity at once may lead
to damage or malfunction. ]

- Whenyou are extracting a large amount, repeat the process, Extract Tkg, disassemble, and wash'’

* Ingredients to Avoid: Inserting these ingredients may lead to damage or malfunction.

- Ingredients that are not for extracting juice such as sesame seeds, coffee beans, tree barks,
Chinese pepper, etc. . ) .
- Boiled ingredients [potato, sweet potato, sweet pumpkin, chestnut), loach, eel, shrimp, marsh snail,

squid, salted fish, etc.

- Fruits pickled in liquor, honey, sugar, etc. (such as grapes, Korean raspberry, mulberry, etc)
and enzymes (herbacea, rock pine, etc)) . o ‘ .

- Ingredients that does not produce juice according to the characteristic of the ingredients such as
linden, aloe, cactus, acorn, etc. (Contact Dahlert Customer Center and ask us about the ingredients
to use for extraction. We will answer you in detail ]

- Do not use the machine for crushing cereals. N _ ) _

- Ice prepared by freezing water (shall be avoided for both juice strainer and ice cream strainer)

* Ifingredients have withered after prolonged storage in the refrigerator,
they may produce less or very little amount of juice.

* We recommend you to drink green vegetable juice and fruit juice immediately after
extraction rather than keeping them for long time.

* Do not re-squeeze pulp discharged through the pulp outlet.
* Do not idle the product before inserting ingredients.

* Do notinsert too many ingredients at once. o . )
- Ifyou insert an excessive amount of ingredients of thick ingredients, the unit may stop.

* Do not use for more than 30 minutes in a continuously.
- It may cause a failure due to the overheating of the motor. .
When using the appliance continuously, stop for 5 minutes after every 30 minutes of use.

* Never insert chopsticks or spooninto pulp outlet during the operation.
- Inserting chopsticks and the like may cause damage to parts and personal injury.

* Do not press the ingredients with anything except the pusher.
- It may stick to the screw and cause injury and failure.

* Do not operate the power dial withawethand . . S
- ltcan cause electric shock, short circuit, orfire. Do not stain the power dialand its proximity with alien substances.

* If you are extracting 350ml of juice or more at once, open the juice cap to discharge the juice
for every 350ml. If you are extracting a large amount of juice, open the lift lever frequently
to discharge pulp. The pressure inside the chamber may increase and make it impossible to
open the chamber cover or cause damage.

* If there is any water or juice on the main body or standing in any area of the machine, make
sure you wipe it with adry cloth before use.

* For frozen fruits, use the ice cream strainer only.Do not use the product for crushing theice
frozen from water and other ingredients or for mincing. It may lead to damage or malfunction.

* Ifyou do not wash immediately after use, it may be caked with pulp, which makes it difficult to
disassemble and wash or may become the cause of performance degradation.
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0 6 COMPONENT GUIDE (CHAMBER SET)

Hopper
(@ Upper hopper chute
(2 Side hopper chute

® Assembly Guide

Screw
(M Screw Axis
(@ Screw Packing

Inner Strainer

@ Inner Strainer

@ Inner Strainer Binding
Points

@ Ice Cream Strainer

@ Ice Cream Strainer
Guide Bumps

Outer Strainer

(@ Juice Strainer (Black]

(2 Juice Strainer Wing [J)

(3 Smoothie Strainer
(orange)

@ Smoothie Strainer Wing (S)

Chamber
(@ Pulp Outlet
(2 Extraction Packing
/Seal Packing
(3 Discharge Cover
/ Discharge Cover Loop
@ Filter Binding Groove
(® Assembly Guide Mark () @)
(® Chamber Packing
@ Juice Outlet
Juice Cap
(9 Juice Cap Packing
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0 7 COMPONENT GUIDE (MAIN BODY, OTHER COMPONENTS)

Base

(D MotorSpin
(2 Power Dial

ON

REV

Container Set

M Juice Container
(@ Pulp Container

Accessories
(@ Cleaning Brush
(@ Pusher
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0 8 COMPONENT DETAILS

0 1 / Hopper

(@ Upper hopper chute: Use this to insert long and narrow vegetables such as celery and carrot.
@ Side hopper chute : Use this to insert cherry tomato, grapes, and diced fruits and vegetables

(3 Assembly Guide Mark on Hopper : Marks to check the assembly with the chamber.
Parts must fit properly in order to work.

0 2 / Chamber

@
=
@ © @ D
®
%}@
®

(D Juice Cap / Juice Cap Packing: A cap for preventing juice from being discharged in case of
extraction. The juice cap packing is assembled inside the juice cap.

@ Pulp/ Ice Cream Outlet: An outlet for discharging extraction pulp or ice cream.

@ Discharge Cover / Discharge Cover Loop: The lower part of the pulp outlet.
If not properly assembled, it will leak juice.

@ Extraction Packing: This packing is assembled in the discharge cover.
If not properly assembled, it will leak juice.

(® Seal Packing: This packing is assembled in the discharge cover.
If not properly assembled, it will leak juice.

® Chamber Assembly Guide Mark: This guide mark is used when assembling with the hopper.
Proper assembly ensures normal operation.

@ Filter Binding Groove: Chamber grooves that fix the filter wings.

Chamber Bottom Groove: Grooves for fixing the ice cream strainer and inner filter.

(® Chamber Packing: Packing in the middle of the chamber. If not properly assembled,
it will leak juice.
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0 9 COMPONENT DETAILS

0 3 / Juice Strainer
(Black)

(D Juice Strainer Wing
:Wings for fixing chamber
and strainer. Fit the winter
wings to the grooves on
the chamber.

e Use this to extract juice from fruits containing plenty of flesh, ordinary vegetables / fruits.
(Use smoothie strainer for soft fruits)

¢ Classification of strainer: Dark black in color which is darker than smoothie strainer.
You will find the strainer distinguishing mark on the wing [ J].

¢ You can extractjuice from common fruits and vegetables such as apple, pear, and broccoli with the
juice strainer. Some ingredients need to be prepared carefully. Please check how to prepare them
according to the following list.

Wash the ingredients thoroughly in running water to remove foreign
FreshSweet matters such as the soil. For ingredients containing plenty of fiber such
Root Potato, Ginger, as ginger, remove the peeland cut it into slices, and insert it slowly. As
Carrot, Fresh forother root vegetables, cut them to 3~4cm before use. Whenyou are
AC:CCMC potato, Garlic, extractinga large amount, repeat the process, 'Extract 1kg,
Dandelion, etc. disassemble, and wash'

Wheat Sprout, Make sure the ingredients are cut to 3~4cm.

Chives,Kale, Asforthinand narrow vegetables such as wheat sprouts and chives,
RSl WaterParsley, puttheminhandfuls sothatthe ingredients would not scatter.
Cactus, Celery, cutthemto3~4cm before use. Whenyou are extractingalarge

Vegetables Cabbage,  amount, repeatthe process, ‘Extract 1kg, disassemble, and wash’
Spinach, % Spinach produces a lot of bubbles when extracted by itself, making it
etc. difficult to extract juice. Only use a small amount for mixed juice.

USITIUBN Pomegranate, Remove the peeland cut the flesh into the sizes that fit the hopper inlet.
Thick Peel etc. Remove seeds that cannot be chewed with teeth.

For fruits and vegetables containing a large and hard seed that cannot

Fruits with Pe_rSImmon, be chewed with teeth such as peach, remove the seed and only use the
Apricot, Peach,
Large Seed etc. flesh.

Cutthem to sizes that would fit the hopperinlet.

Do not use nuts by themselves but with fruits and vegetables. Insert
fruitand vegetable mixture first and then gradually add nuts. As for
beans, soak them in water fully for a day before use.

To make bean juice, put water and beans by the ratio of 1:1.

Nutsand Almonds,
Walnut, Soaked
Beans Beans, etc.

Banana,
B strawberry,
. kiwi,tomato, Do not use the juice strainer for extraction.
Prohibited y .
cherrytomato, Use the smoothie strainer.
(Soft fruit) mango,
pineapple, etc.
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10 COMPONENT DETAILS

0 4 / Smoothie Strainer

(Orange)

(D Smoothie Strainer Wings:
These are used to fix the
strainer to the chamber. Fit the
wings to the grooves of the
chamberwhen putting them
together.

¢ Use this to extract juice from soft fruits and fruits containing plenty of flesh and fiber.
¢ Classification of Strainer: Smoothie Fileter is light in orange color.

You will find the strainer distinguishing mark on the wing [S].
o Refer to the following table for extractable fruits and the preparation of each ingredient.

Grapefruit, Remove the peeland cut the flesh to the size that would pass through
(o1 ((1E-3 Orange,Lemon, the hopper inlet.Make sure the unchewable seed is removed before
etc. inserting ingredients.
Dragon fruit,
Fruits with Melon, Remove the peel and cut the flesh to the size that would pass through
fri Pineapple,  thehopperinlet.Make sure the unchewable seed is removed before
p Watermelon, insertingingredients.
etc.
For fruits with a hard seed that cannot possibly be chewed with teeth
Soft peach, Soft and fruits and vegetables with a large seed such as peach, make sure
Fruits with persimmon,  the seed is removed and prepare only the flesh.Cut ingredients to the
s Oldapple, sizethatfitsthe hopperinlet.
grap Grape,Plum, Separate each grape from the cluster. If the ingredient is too soft, do
Cherry,etc.  notextractwith the ingredient alone but mix it with another ingredient
inasmallamount.
gﬁ;m]t-gmgttg' Clean thoroughly and cut to sizes that would fit the inlet. For fruits and

Pineapple, etc.

vegetables with stem, remove the stem.

EWVICENCE  Strawberry, Remove the peel and stalk. When using a single material to extract
vegetables Kiwi,Mango, juice, inserta piece of hard material such as the vegetable with tough
etc. fiber orapple/carrot before inserting soft material.
Banana Only add a small quantity to other ingredients to make mixed juice.

Remove the peel thoroughly and cut to 3~4cm to fitthe inlet.

* Foryour reference, choose ingredients carefully if you have allergy.
* Refer to the ingredient preparation guide, choose the strainer suitable for the ingredient.
The juice might leak or the product may be damaged.

*_Prohibited Ingredients: Inserting these ingredients may lead to damage or malfunction.

¢ Ingredientsthatare not forextracting juice such as sesame seeds, coffee beans, tree barks, Chinese pepper

*  Boiledingredients potato, sweet potato, sweet purnpkin, chestnut], loach, eel, shrimp, marsh snail, squid, salted fish, etc.

e Fruits pickledinliquor, honey, sugar, etc. (such as grapes, Korean raspberry, mulberry, etc Jandenzymes
(herbacea, rack pine, etc)

¢ Ingredientsthat does not produce juice according to the characteristic of the ingredients such as linden, aloe,
cactus,acorn, etc. (Contact Dahlert Customer Centerand ask us about the ingredients to use for extraction.

We willansweryouin detail)
¢ Donotuse the machine for crushing cereals.
e Icepreparedby freezingwater (shall be avoided for both juice strainer and ice cream strainer)

W 4DCO1742 AF8EH M DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 10 $

2019-08-13 2= 628:@



RN ¢ N N |

11 COMPONENT DETAILS

0 5 / Ice Cream Strainer

@ Guide Bump:

When you set ice cream strainer onto the
chamber, use the groove on the chamber
and the bump on the strainer as the guides
to fit them together completely.

¢ Used to make slushie, smoothie, and ice cream using frozen fruits.

* [ce cream strainer is used without external strainer.

e Dice fruits to 2cm and freeze them thoroughly before use.

e For fruits with a hard seed that cannot be chewed with teeth, make sure the seed is removed
before use.

* Do not use the machine for crushing ice frozen from water and other ingredients or for mincing.

e The machine may stop if you put too much at once or put a massive chunk.
Insertingredients in a small amount.

* When extracting from slightly thawed fruits, the juice may leak through pulp / ice cream outlet.
(This is normal and is not a defect.)

* Refer to the following for extractable fruits and how to prepare them. [Add in small amounts)

Fruits with Watermelon, Remove the peeland cut the flesh into the sizes that fit the hopperinlet and
Thick Peel Melon,etc.  freeze.

Use seedless frozen fruits only. For fruits with seeds that cannot be
Fruits with Mango, Peach, chewed with teeth such as mango, peach, and lemon, make sure the

Seed Grapes,etc.  seedsare removed and freeze the fruits beforehand. For grapes, choose
the ones without seeds and freeze them before use.

B , .
Soft Fruits Str:\:‘l:re‘:ry Remove the peel thoroughly for banana and kiwiand cut them to 3-4cm to
- " fittheinlet.
] Kiwi, Tomato,

For cherry tomato, strawberry, etc., remove the stem and freeze before
Cherry Tomato, s

etc.

Vegetables

N 0 6 / Power Dial

/ Turntoup ordownto start, stop, or reverse.
° [ONI: Start - Used to run the machine to extract juice.
[O]: Stop - Used to stop the machine.
\ IREV 1:Reverse - Used to reduce pressure inside chamber by pushing
up theingredients when the machine stops ortoo
REV much ingredient was placed.

(Runs onlywhen you hold the dial. Stops when you let go your hand )
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1 2 ASSEMBLING JUICE CHAMBER SET

~ Out Strainer

Hopper
O}, -
Assembly Guide
.~ Chamber
Screw
© . .
Screw Packing 0 Fit the wings of the external strainer (@) to
the grooves of the chamber (3).
__Inner Strainer

- Hopper

Chamber Groove

g)®

Assembly Guide

—

0 Puttogether the hopper and chamber by
matching the mark on hopper [ ¥ 1(@)
and the mark on the chamber [ a 1
[fthe inner parts are not assembled properly,
the hopperwill not close.

Discharge Cover Chamber
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1 3 % Assembly Guide with Main Body is in p1é.

er

N
G

0 Place the inner strainer fitinto the outer 0 Place the screw in the assembly in 02.
strainer in the chamber. Make sure the screw packing () is properly
Match the binding point (®) of the inner placed under the screw before putting the
strainer and the wings of the outer strainer parts together.

(@) when putting the parts together.

: v
v«n
| & o

0 Turn the hopper clockwise up to the mark 0 Make sure the discharge cover (D) of the
[ a Jonthe chamber. chamber is properly fastened with the loop.

The hopperwill not close if the inner parts 1. Close the discharge cover and fasten

are notassembled properly. it with the loop.
2. Ifthe packing is not properly assembled or

the lever is not properly closed, the lever
may open or, juice may leak during
extraction.
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1 4 ASSEMBLING ICE CREAM CHAMBER SET

®

Assembly Guide

% Screw ; )
@ e 0 Remove the extraction packing in the

Screw Packing discharge cover. 0 2

1. When making ice cream,
remove the extraction packing.
2. Do not remove the seal packing.

Ice Cream Strainer

®,,

0 Place the screw in the assembly in 01 0 5
Make sure the screw packing (@) is
properly placed under the screw before
putting the parts together.
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1 5 % Assembly Guide with Main Body is in p1é.

] Make sure the discharge cover (@) of the chambero Place the ice cream strainer in the chamber.
is properly fastened with the loop. Wiggle the strainer left and right until the
1. Close the discharge cover and fasten it with bump on the strainer fits the groove on the

the loop. bottom of the chamber (3)).

2. If the packing is not properly assembled or
the leveris not properly closed, the lever
may open or, juice may leak during extraction.

v
v <

a o

) 5 Match the mark [ W1((®) on the hopper and 0 6 Turn the hopper clockwise up to the mark
the mark [ a 1(®@) on the chamber when [ a 1 on the chamber.
putting the parts together. The hopper will not close if the inner parts

The hopper will not close if the inner parts are are not assembled properly.
not assembled properly.
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1 6 HOW TO ASSEMBLE: CHAMBER SET AND MAIN BODY

0 1 Fit chamber set to main body.

0 2 Assemble the chamber set and main body first and then plug the power cord with your dry hand.

0 3 E? Place the juice cup (D) and pulp cup (@) when you extract juice.

Place the cup (@) under the pulp outlet when you make ice cream.

Ice cream will come out of the pulp/ice cream outlet.

Check after Assembly!

© Check if you placed the Strainer of your choice
The juice is not extracted smoothly if the strainer does not fit the ingredient.

& Check if the hopper is closed properly. |t may cause injury or failure.

1 Check if the juice cap is closed.
Keep it closed until you wish to pour out the juice.

1 Check if the chamber set is assembled properly.

# Ice cream comes out of the pulp/ice cream outlet.
When making ice cream, remove the extraction packing.

2 Make sure the extraction packing / seal packing / discharge cover loop
are assembled properly.
If the discharge cover is not closed properly, or the packing assembly is not
correct, the discharge cover may open, or juice may leak during extraction.
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1 7 USING POWER DIAL / WHEN SCREW STOPS IN USE

Using Power Dial

(D Turnto up (clockwise] to ‘Extract’, setin the middle to ‘Stop’, and turn to down [counterclockwise] to ‘Reverse'.
() For safety, the machine will not stop instantly but slow down to a stop when you set the dial to Stop [O].
(3 Reverse [REV] feature is active when you are holding the dial on [REV]. (Stops when you remove your hand.)

/ / ‘
\ \
RE 0 REV N

Screw Stops in Use

* The screw may stop if you put ingredients too much or too quickly.
* [If the machine does not resume even after the following remedies, turn off the machine and contact
Dahlert Customer Center.

1 Turn the power dial to the direction of [REV] and hold it for 3~5 seconds (counterclock-
wise) and let it go. Repeat this 2-3 times.

The "Reverse” feature pushes the ingredients in the chamber upwards. The "Reverse” feature is active
when you are holding the dial and stops when you remove your hand.

(Sl

When the reverse motion comes to a complete stop, turn the power dial to the direction
of [ON] (clockwise) to run.

When turning power dial to the direction of [ON] or [REV], make sure the screw comes to a complete stop
first before turning the dial to the direction of your choice.
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1 8 HOW TO USE: MAKING JUICE / ICE CREAM

[ON]130" > [REV]5"~5 [ON]30"
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1 9 HOW TO USE: MAKING JUICE / ICE CREAM

0 1 Make sure the discharge cover and juice cap of the chamber are closed properly.
® Evenifthe discharge cover is closed, pulp is discharged. The velocity and amount of
discharge of pulp may differ according to the ingredients used.

When extracting juice: After making sure that the extraction packing and seal packing
are assembled properly, close the discharge cover.

9 When making ice cream: Remove the extraction packing in the discharge cover.
(D Do not remove the seal packing.

Turn the power dial to the direction of [ON] (clockwise).
0 (D The ‘click’ sound heard when you turn the dial is the sound made when the chamber set and
motor fit into each other.
(@ Make sure the chamber set and main body are assembled properly.

Insert the ingredients into the inlet slowly.

0 3 If the ingredient does not go down smoothly or is stuck at the inlet, use the pusher to push
0 4 down theingredients.
(D Do not use the hand or any other tool than the pusher. If not, it may lead to damage of product
or personalinjury.
@ If the machine stops in use due to overloading, turn the power dial to [REV](counterclockwise]
torunin reverse direction.

@ When the juice begins to fill the chamber, open the juice cap to discharge juice.

0 5 (D The chamber can be filled with juice quickly depending on the characteristic of the
ingredients. Make sure the juice does not leak.
@ Foringredients that produce many bubbles such as cabbage and apple, keep the juice cap
open during extraction.
@ Ice cream is discharged through the ice cream outlet.

0 6 After extracting the last ingredients, run the machine in order of “30 seconds of normal
rotation > 5 seconds of reverse rotation > 30 seconds of normal rotation."
@ It slowly squeezes the ingredients to extract juice and needs some time enough to extract
juice from the last ingredients.
@ Ifthe remaining pulp is removed by additionally running the machine after extraction, it is
very convenient to remove the hopper and wash the parts.

0 7 When the extraction and discharge of pulp are completed, turn the dial to the direction of
[0] (counterclockwise) to stop.

(D For performance and safety, the machine will take 3-4 seconds to stop completely even
when the power dialisat[ O ].

If there is any juice / ice cream left in the chamber, pour it by tilting the chamber set forward.
0 8 (D For thick juice such as tomato juice, the juice might still remain inside the chamber.
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2 0 SEPARATING AND WASHING

% After the product has completely stopped
operating, unplug the power cord with your
dry hand.The motor will stop slowly evenwhen
you stop the machine.Separate the chamber
set approximately 3 seconds after the machine
comes toa complete stop.

01 Remove the chamber set from the main body.
Twist the hopper to open and lift up in order to
disassemble the unit.

02 Usea cleaning brush and wash the chamber set
under running water.

03 Forchamber, open the lift lever and juice cap to
wash.

04 Clean the main body with dried towel or soft
cloth.

05 Inthe case of packings made of silicon, remove
and wash them after use.
(Screw packing, Juice cap packing, Lift lever
packing, Chamber packing)

06 Soak in the mixture of water, baking soda, citric
acid, orvinegar for 30 minutes for sterilization.

% |fthe unitis not cleaned immediately after use, the pulp may dry and stick to the unit. This will make
disassembling and cleaning difficult and may also lead to performance degradation. Do not wash with hot
or boiling water, an iron scrubber, abrasive material, sink solvents, or sharp cleaning tools. Do not put itina
dishwasher or dish dryer. After washing, thoroughly and naturally dry, and store in a clean area.
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2 1 DISASSEMBLING AND WASHING SILICON COMPONENTS

[Packing is a consumable component and replacement is recommended every 6 months ~ 1 year.
You can purchase components through the Customer Center.)

Assembling and Disassembling the Screw Packing
(if it is not assembled properly, the packing may be damaged)

/ \. vz B\ - = _
01 Flipoverthescrewand pull 02 Afterwashing, hold the packing @3 Place the packing on the
toremove it asif you are inaway that the thin part of the bottom of the screw and push
pinching it. packing faces outwards. it in so that it will not fall off.

Assembling and Disassembling the Extraction Packing / Seal Packing
(if it is not assembled properl leak)

: \"a=— « ’, | A,
- \7 — : T~ 2NN\ A X

01 Hold the packingand pullit 02 Insert one of the edges, and 03 Insertthe other parts and put
out smoothly. then put it down. them down firmly.

Assembling and Disassembling Chamber Juice Cap Packing
(The juice will Teak if not assembled properly.

01 Remove the packing as 02 After washing, fitone sideof 03 Fit the restand push itin
though it is pulled inside out. the packing first like a hook. around the rim.

Assemblin

embli ?and Disassembling Chamber Packing
(The juice will

eak if not assembled properly.)

01 Remove the packing as though Q2 Afterwashing, fitone sidealong Q3 Push the rest of the packing in
itis pulled inside out from one with the chamber hole like a a way that no parts are folded.
side. hook by checking the top and

bottom sides of the packing.
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2 2 BEFORE REQUESTING FOR REPAIR

Check the following before asking for repair.
For follow-up service and any inquiry you may have while using the product, please contact our Customer Center.
Check the manufacturer’s number or the number under the barcode when requesting for follow-up service or parts.

1.1 hear click’ sound o ) )
wheR_I startthe When the screw fits into the motor, they produce this sound. This has not effect on use.
machine.

g;;!uggak': Egﬁ:ik' Thisis produced by the friction between screw packing and chamber. This is normal.

ULV Make sure the chamber setand main body are assembled properly.

\c/)vvibhr.\ot workonits Make sure the power is turned off when assembling / disassembling the product.

4.Pleasealign Make sure they are assembled in accordance with the assembly %uide.
safety sens Make sure the power is turned off when assembling / disassembling the product.

. . “The machine may not work after a prolonged use (30 minutes
Eheclgé{égepgg\é\grl;ord 1S ‘orlonger]. The méchine willwork n%rmal y after the main body

Check if the hopper s fit
properly.

Checkif this product is properl
assembled in the assembling
6.The appliance Have you in heavy loads or
stops during large pieces of ingredients into

he hopper is fit properly. It will

5. ltwill notwork. on the chamber is matched with

RReés/E top. 17 of the manual and follow the guideline for using

R mepmpnall | he screw has crack mark and scratch marks on the top. In addition to the straight molding
paisauiutiv st spill mar ks on the top and sides of the screw, it also has a curved mark, all of which were made
g When molding the screw. This is normal and has noimpact on use.

8.Thejuiceleaks

Depending on the ingredients used, the juice may come out of the pul{) outlet. This is not a defect
butis caused by the characteristic of the ingredient, and the leakage ill stop when the machine
runs. If the juice comes out persistently, contact the Customer Center.

: : : ‘Ifthe input is greater than the chamber's capacity, the juice ma
Eﬂgﬂ&ﬁ%mﬁgﬁn@gﬁdﬁ%ﬁv ‘leak be?weenghopper and chamber. When fou a>r/e _extjracting g
metgpofthemainbodycontactouréa large amount, make sure you open the lever and juice cap as

9.Thejuice leaksfrom ften as necessary to discharge the contentinside. If there is any
t

10 el Customer Center for consultation.
C N Thej u|ce vwlLleakﬁ e rpack\n|spla cedmawrong
:direction oris not tightly placed. Check ifthe chamber packing is
laced properly.

fthe remaining pulp is discharged by turning on the machine,
or the machineiis rotated in reverse for 10 seconds two or three

Is the chamber packing
assembled properly?

There may be much pulp

remaining inside.

10. The hopperwill }

notopen. Did you put foreign or solid fforeign or solid matteris put into the chamber, running
matter (hard seed suchasthe :reverse can further the damage. Contact our Customer Center
seed of persimmon)? o request for repair service.

The machine may wobble slightly by the kinetic energy of the motor of the main body. Extracting
VIR 7Y Ty juice from various ingredients can cause various degrees of movements depending on the
is shaking [when characteristics of the ingredients (hard or tough). This is a normal as the movement is caused
i cting ] by the rotating screw and is not considered as a trouble. It may seem that it is wobbllna more

9l severely when extracting juice from hard ingredients (i.e. carrot/potato/radish/beet/kohlrabi,
etc.) compared to when extracting from soft and watery ingredients.

12.Pulpis
discharged
evenwhenthe
discharge coveris
closed.

The pulp is discharged naturally even when Jfou close the lever. Discharging amount and rate
may vary depending on the ingredients used.
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2 3 PRODUCT SPECIFICATIONS / WARRANTY

Product Specifications

ProductName Dahlert Slow Juicer Rated Operating Hour Less than 30 minutes
Model Name DT-SJ-19 Cord Length T.4m
Rated Voltage 230-240V Motor Single-phase induction motor
Rated Frequency SDHe S
Rated Power Consumption  150W Energy efficiency Weight 5.5kg

rated power

consumption(W) grrm?l;?on W223mm /L 232 mm/H 458 mm
RPM 43rpm :
Warranty
Product name Customer name Model name
Supplier Date of purchase Manufacture’s serial number
Address

Important: For better protection of your purchase, fill out and mail this form to a local distributor where
you purchased the appliance and keep the original receipt.

This certifies that the Dahlert Slow juicer is covered under warranty by Dahlert to be free from defects in
material construction and workmanship.

Dahlert provides warranty for one (1) year from the date of purchase by the original purchaser.
Coverage is valid only with proof of purchase from an Authorized Local Distributor.
[No international warranty available)

This warranty does not apply to damages caused by accident, misuse, abuse, commercial use, alteration, failure to

follow operating instructions, or damage caused by parts or service unauthorized by Dahlert . Damages caused by

transportation must be claimed with carrier. Dahlert disclaims all responsibilities for consequential damages from
incidental losses caused by use of this appliance.

Please check the bottom of your Dahlert product for a sticker with a barcode.

This barcode sticker helps verify a genuine Dahlert product and identify the product manufacturing date.
Dahlert’s manufacturer’s warranty does not cover products with missing or damaged barcode stickers.
Products are to be inspected upon receipt.

For service and assistance with technical difficulty, please contact our local Customer Service Center.

Manufacture : Dahlert
Dahlert webpage : www.dahlert.com
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Bedienungsanleitung
( nur fiir den Haushaltsgebrauch / Garantie eingeschlossen )

| DT-SJ-19

VOR DEM LESEN DER ANLEITUNG

1.Lesen Sie die . Sicherheitsvorkehrungen” (S. 24~27) und verwenden Sie das Gerat ordnungsgemas.
2.Bewahren Sie die Anleitung nach dem Lesen an einem gut zuganglichen Ort zur zukiinftigen Ver-
wendung auf.

3Verwenden Sie das Gerat nicht in Landern mit anderer Stromversorgung und Netzspannung.
4.Qualitatsverbesserungen jeglicher Art kdnnen ohne vorherige Benachrichtigung vorgenommen
werden.

INHALTSVERZEICHNIS

24 Sicherheitsvorkehrungen 38 Zusammenbau: Kammersatz und Hauptgehause

27 Vorsichtsmafinahmenwahrenddes 39 Verwendung des Betriebswahlschalters/Wenn

Betriebs die Schraube im Betrieb anhalt
28 Teile und Zubehor 40 Verwendung
30 Komponentendetails 42 Trennenund Waschen / Demontage und

Waschen von Silikonkomponenten
34 Montage des Saftkammersatzes
44 Vor einer Reparaturanfrage
36 Montage des Eiskammersatzes
45 Produktspezifikationen /Garantie

A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

01 Lesen Sie die <Sicherheitsvorkehrungen>
02 Befolgen Sie die <Sicherheitsvorkehrungen>
03 Die SicherheitsmaBBnahmen sind wie folgt klassifiziert.

Warnung

Eine Verletzung der Kennzeichnun%srflicht kann zu schwerwiegen-
den Verletzungen bis hin zur Todesfolge fiihren.

*STECKEN SIE DAS GERAT NICHT MIT FEUCHTEN HANDEN EIN ODER AUS.
Es kann sonst zu einem Stromschlag oder Brand kommen.

*VERWENDEN SIENURNETZSTROM 230 - 240V AC. Es kann sonst zu einem Stromschlag

oder Brand oder zu anomalem Betriebsverhalten kommen. Eine abweichende Spannung
kann die Lebensdauer des Motors verkiirzen oder einen Ausfall herbeirufen.
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2 5 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

*STECKEN SIE DAS NETZKABEL KORREKT EIN UND VERBINDEN SIE ES SICHER MIT EINER
STECKDOSE. Es kann sonst zu einem Stromschlag oder Brand kommen.

*IST DAS NETZKABEL BESCHADIGT, MUSS ES VOM WARTUNGSDIENST DES HERSTELL-
ERS ODER VON VERGLEICHBAR QUALIFIZIERTEN PERSONEN ERSETZT WERDEN, UM
GEFAHREN ZU VERMEIDEN. Ist das Netzkabel beschadigt, kann dies zu Stromschlagen oder
Branden fuhren.

*DEMONTIEREN SIE NIEMALS TEILE DES KAMMERSATZES UND FUHREN SIE KEINE FREM-
DKORPER IN DEN SAFTAUSLASS UND FRUCHTFLEISCHAUSLASS EIN, WAHREND DER
ENTSAFTER LAUFT. Dies kann Verletzungen, Unfillen oder sonstige Probleme zur Folge haben.

*WENN DAS NETZKABEL ODER DIE LEITUNG DEFEKT ODER BESCHADIGT SIND ODER SICH
DER STECKERTEIL LOCKERT, BETREIBEN SIE DIE MASCHINE NICHT. Es kann sonst zu einem
Stromschlag oder Brand oder zu Verletzungen kommen.

* MACHEN SIE DAS HAUPTGEHAUSE NICHT NASS UND SPRITZEN SIE KEIN WASSER
DARAUF. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeiten oder andere Substanzen in den Schalter am
Geratgelangen.

*BETATIGEN SIE DEN BETRIEBSWAHLSCHALTER NICHT MIT FEUCHTEN HANDEN: Es kann
sonst zu einem Stromschlag oder Brand kommen.

« ERDEN SIE DAS GERAT AUS SICHERHEITSGRUNDEN. (ACHTEN SIE DARAUF, DEN AUS-
GANG MIT MASSEVERBINDUNG ZU VERWENDEN.) ERDEN SIE DAS GERAT NICHT AN EINER
GASLEITUNG, EINER WASSERLEITUNG AUS KUNSTSTOFF, EINER TELEFONLEITUNG USW.
Dies kdnnte Stromschlége, Brande, Fehlfunktionen oder Explosionen zur Folge haben.

*DEMONTIERENSIENIEMALS DEN KAMMERSATZWAHR_END DESBETRIEBS UND FUHREN
SIE KEINE FINGER UND FREMDKORPER WIE GABELN, LOFFEL USW. EIN. IN DIE TRICHTER-
SCHUTTE ODER DEN SAFTAUSLASS EIN. Dies kann zu Verletzungen, Unfallen oder Ausfallen
fuhren.

* DIE GERATE KONNEN VON PERSONEN MIT EINGESCHRANKTEN KORPERLICHEN, SEN-
SORISCHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN ODER MANGELNDER ERFAHRUNG UND WIS-
SEN VERWENDET WERDEN, WENN DIESE PERSONEN HINSICHTLICH DER SICHEREN VER-
WENDUNG DES GERATS BEAUFSICHTIGT ODER EINGEWIESEN WURDEN UND DIE DAMIT
VERBUNDENEN GEFAHREN VERSTEHEN. KINDER DURFEN NICHT MIT DEM GERAT SPIEL-
EN. REINIGUNGS- UND WARTUNGSARBEITEN DURFEN NICHT VON KINDERN DURCH-
GEFUHRT WERDEN. DAS GERAT DARF NICHT VON KINDERN VERWENDET WERDEN.
HALTEN SIE DAS GERAT VON KINDERN FERN.

* VERWENDEN SIE DAS PRODUKT NICHT, WAHREND SIE MAGNETISCHE GEGENSTANDE
TRAGEN ODER MIT SICH FUHREN (Z.B. MAGNETARMBANDER, USW.). Werden Gegenstande
mit magnetischer Kraft um das Produkt herum platziert, kann dies Storungen zur Folge haben.

Vorsicht
Eine Verletzung der Kennzeichnungspflicht kann zu schwerwiegenden

Verletzungen und Schaden am Gerat fiihren.

* BETREIBEN SIE DEN ENTSAFTER NICHT MIT FALSCH MONTIERTEM KAMMER-
SATZ. Dies kann Verletzungen, Unfallen oder sonstige Probleme zur Folge haben.
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2 6 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

* WENN SIE EIN GASLECK ENTDECKEN, STECKEN SIE NICHT DAS NETZKABEL IN
DIE. STECKDOSE. QFFNEN SIE DAS FENSTER, UM DEN RAUM UMGEHEND VOLL-
STANDIG ZU ENTLUFTEN. Es kann sonst zu Verletzungen oder Ausfallen kommen.

*WENN SICH DIE SCHRAUBE NICHT MEHR DREHT, DREHEN SIE DEN_ BE-
TRIEBSWAHLSCHALTER IN [REV]-RICHTUNG, DAMIT DIE SCHRAUBE RUCKWARTS
LAUFT, UND BRINGEN SIE DEN SCHALTER DANN WIEDER IN STELLUNG [ON].
HALT DIE MASCHINE WEITERHIN WAHREND DES BETRIEBS AN, KANN DIES ZU
SCHADEN AN TEILEN UND VERSCHLEISS DURCH MOTORUBERHITZUNG FUHREN.
Bleibt das Problem bestehen, stoppen Sie das Gerat und wenden Sie sich an das Kun-
denzentrum von Dahlert.

*VERSUCHEN SIE WAHREND DES BETRIEBS NICHT, DAS HAUPTGEHAUSE ZU
BEWEGEN, DEN KAMMERSATZ ODER TEILE ZU DEMONTIEREN ODER DIESE ZU
VERRIEGELN. Dies kann zu Verletzungen oder einem Ausfall fihren. Ist irgendeine
MafBnahme erforderlich, schalten Sie zuerst das Gerat aus und ziehen Sie das Netzkabel.

*ACHTEN SIE DARAUF, DASS BEI DER VERWENDUNG DES ENTSAFTERS KEINE
FREMDEN STOFFE AUSSER DEN ZUTATEN IN DEN TRICHTER GELANGEN. Es kdnnte
sonst zu Beschadigungen oder Bruchschaden kommen.

*STELLEN SIE DAS GERAT AUF EINE EBENE UND STABILE FLACHE. Es kann sonst
zu Verletzungen oder Ausfallen kommen.

o LASSEN SIE DAS GERAT NICHT LANGER ALS 30 MINUTEN AM STUCK LAUFEN.
Ansonsten besteht die Gefahr von Motorausfallen durch Uberhitzung. Lassen Sie das
Gerat etwa 5 Minuten lang ausreichend abkuihlen, bevor Sie es weiter betreiben.

 SETZEN SIE DAS GERAT KEINEN STARKEN ERSCHUTTERUNGEN AUS UND LAS-
SEN SIE ES NICHT FALLEN. Es kann sonst zu einem Stromschlag oder Brand oder zu
Schaden kommen.

o WENN DAS GERAT ANFANGT, UNANGENEHM ZU RIECHEN, UBERMASSIG WARM
WIRD ODER RAUCH AUFSTEIGT, SCHALTEN SIE ES SOFORT AUS UND WENDEN SIE
SICH AN DAS ORTLICHE KUNDENDIENSTZENTRUM. Wenn Sie ein neues Gerat ver-
Wendﬁn,_gébt es einen gewissen Geruch ab, der aber mit der Zeit auf natirliche Weise
verschwindet.

e ZIEHEN SIE NACH GEBRAUCH IMMER DEN NETZSTECKER. TRENNEN SIE DAS
GERAT IMMER VON DER STROMQUELLE, WENN ES UNBEAUFSICHTIGT IST UND
BEVOR SIE ES ZUSAMMENBAUEN, ZERLEGEN ODER REINIGEN. PACKEN SIE DAS
NETZKABEL BEIM HERAUSZIEHEN AM NETZSTECKER AN. Wird hingegen am Kabel
gezogen, kann dies einen Stromschlag oder Brand zur Folge haben.

*WASCHEN SIE DAS GERAT NICHT BEI HOHEN TEMPERATUREN VON 80 °C ODER
MEHR.STELLEN SIE DAS GERAT NICHT IN EINE GESCHIRRSPULMASCHINE, EINEN
TROCKNER ODER EINE MIKROWELLE, USW. Dies kann zu Problemen oder Verfor-
mungen von Teilen fihren.

*DIE MASCHINEWIEGT ETWA5,5 kg. WENN SIE DIE MASCHINE BEWEGEN, ACHTEN
SIE DARAUF, DAS -HAUPTGEHAUSE MIT BEIDEN HANDEN FESTZUHALTEN. Wenn
Sie die Maschine an der Kammer oder der Seite des Hauptgehduses halten, kann das
Hauptgehause herunterfallen und so Verletzungen oder Fehlfunktionen verursachen.

*VERWENDEN SIE HAUSHALTSPRODUKTE NICHT ZU KOMMERZIELLEN ZWECK-
EN. Wird eine grof3e Menge an zu entsaftenden Zutaten in das Gerat gezwungen, kdnnen
Teile beschadigt werden. Lassen Sie sich bitte vom Kundendienstzentrum hinsichtlich
einer Verwendung zu kommerziellen Zwecken beraten.
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2 7 A VORSICHTSMASSNAHMEN WAHREND DES BETRIEBS

* Dies ist ein Verweis zum Schneiden der Zutaten. Sollten Sie unter einer entsprechenden Allergie leiden,
verwenden Sie eigene Zutaten, die fiir Sie geeignet sind.

*Zutaten, die Aufmerksamkeiterfordern:Zutaten, diefiir die Entsaftung geeignetsind, aber Aufmerksamkeit
bei der Vorbereitung erfordern. o ] ]

- Achten Sie bei Friichten mit harten Kernen, die nicht mit den Z&hnen zerkaut werden konnen (wie etwa Dat-
telpflaumen, Aprikosen, Zitronen, Pflaumen und Pfirsichen), darauf, dass der Kern vor der Entsaftung her-
ausgenommen wird. (Es kann sonst zu Schaden und Fehlfunktionen kommen.) ] ]

- Schneiden Sie Gemtse mit langen und z&hen Fasern (wie koreanische Petersilie und Sellerie) zum Einfihren
auf eine Lange von 3~4 cm. _ ) _

- Die Entsaftung von Wurzelgemse (wie Ingwer, Knoblauch, usw.) in grofien Mengen auf einmal kann zu
Schaden oder Storungen fihren. . . ) .
-Wenn Sie eine grofle Menge entsaften, wiederholen Sie den Vorgang .1 kg entsaften, demontieren undwaschen”.

*Zu vermeidende Zutaten: Das Einfiihren folgender Zutaten kann zu Schaden oder Fehlfunktionen fiihren:

- Zutaten, die sich nicht entsaften lassen, wie Sesamsamen, Kaffeebohnen, Baumrinden, Szechuanpfeffer, usw.

- Gekochte Zutaten (Kartoffeln, Stfkartoffeln, stier Kirbis, Kastanien), Schmerle, Aal, Garnelen, Sumpfsch-

necken, Tintenfisch, gesalzener Fisch, usw. . . .

- In Alkohol emgele’g'te Friichte, Honig, Zucker, usw. (wie etwa Trauben, koreanische Himbeeren, Maulbeeren,

usw.) und Enzyme (Herbacea, Zirbe, usw.) . . . .

- Zutaten, die ihren Eigenschaften nach keinen Saft produzieren, wie etwa Linde, Aloe, Kaktus, Eichel, usw. (Fra-
en Sie beim Kundenzentrum von Dahlert nach den fiir die Entsaftung zu verwendenden Zutaten. Wir werden
nen ausfuhrlich antworten) . . )

- Verwenden Sie die Maschine nicht zum Zerkleinern von Getreideerzeugnissen. o .

- Durch Frieren von Wasser gewonnenes Eis (sowohl fiir das Saftsieb als auch fur das Eissieb zu vermeiden)

* Wenn Zutaten nach langer Lagerung im Kiihlschrank verdorrt sind, geben sie moglicherweise kleinere
oder nur sehr geringe Mengen an Saft ab.

*Wir empfehlen lhnen, Saft aus griinen Gemiisearten und Fruchtsaft sofort nach der Entsaftung zu trinken,
anstattihn langere Zeit aufzubewahren.

* Pressen Sie kein liber den Fruchtfleischauslass abgefiihrtes Fruchtfleisch erneut aus.
* Betreiben Sie das Gerat nichtim Leerlauf, bevor Sie Zutaten einfiihren.

* Fiihren Sie nicht zu viele Zutaten gleichzeitig ein. ) ) ) _
- Wenn Sie eine Uibermafige Menge von Zutaten dicker Konsistenz einflihren, halt das Gerdt maoglicherweise an.

*Verwenden Sie das Ger4at nicht langer als 30 Minuten am Stiick. _ o
- Eskann sonst zu Ausfiillen durch Uberhitzung des Motors kommen. Wenn Sie das Gerat kontinuierlich nutzen,
legen Sie nach jeweils 30 Minuten Verwendung eine Pause von 5 Minuten ein.

* Fiihren Sie niemals wahrend des Betriebs Essstabchen oder Loffel in den Fruchtfleischauslass ein.
- Dtérch das Einfligen von Stabchen und ahnlichem kénnen Teile beschadigt und Verletzungen verursacht
weraen.

* Pressen Sie die Zutaten ausschlieBlich mit dem Stofel.
- Sie kdnnen sonst an der Schraube kleben und Verletzungen und Stérungen verursachen.

* Betatigen Sie den Betriebswahlschalter nicht mit feuchten Hinden o . )
- Eskann sonst zu Stromschlégen, Kurzschlissen oder Branden kommen. Verunreinigen Sie den Betriebswahl-
schalter und seine Umgebung nicht mit fremden Stoffen.

* Wenn Sie 350 ml Saft oder mehr gleichzeitig extrahieren, 6ffnen Sie den Saftdeckel, um nach jeweils
350 ml Saft abzulassen. Wenn Sie eine grofie Menge Saft extrahieren, 6ffnen Sie hédufig den Hubhebel, um
Fruchtfleisch abzufiihren. Ansonsten kann der Druck in der Kammer ansteigen und ein Offnen der Kammer
unmadglich machen oder Schaden verursachen.

* Wenn es Wasser oder Saft auf dem Hauptgehduse oder in einem beliebigen Bereich der Maschine gibt,
wischen Sie die entsprechenden Stellen vor Verwendung mit einem trockenen Tuch ab.

* Verwenden Sie gefrorenes Obst ausschlieBilich das Eissieb. Verwenden Sie das Gerat nicht, um zu Eis
em?re&lesWa?sErund andere Bestandteile zu zerkleinern oder zum Zerhacken. Dies kann zu Schaden oder
ehlfunktionen fihren.

* Wenn Sie das Gerat nicht unmittelbar nach Verwendung waschen, konnen sich Fruchtfleischklumpen
bilden, was das Zerlegen und Waschen erschwert oder auch die Leistung vermindern kann.
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2 8 KOMPONENTENUBERSICHT (KAMMERSATZ)

TRICHTER
(D Obere Trichterschitte
(@ Seitliche Trichterschiitte

3 Montageanleitung

SCHRAUBE
(D Schraubenachse
(@ Schraubendichtung

INNERES SIEB

(D Inneres Sieb

(@ Bindepunkte des inneren Siebs
(3 Eissieb

@ Fuhrungshdcker des Eissiebs

AUSSERES SIEB

(D Saftsieb (schwarz)

@ Saftsiebfliigel [J)

(® Smoothie-Sieb [orange)
@ Smoothie-Siebfligel (S)
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KAMMER

(@ Fruchtfleischauslass

(@ Entsaftungspackung

/ Dichtungspackung

(3® Auslassabdeckung

/ Schlaufe der Auslassabdeckung
@ Filterbindungsnut

(® Montage-Fuhrungsmarkierung
@ a)

(® Kammerdichtung

(@ Saftauslass

Saftdeckel

(© Saftdeckeldichtung
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2 9 KOMPONENTENUBERSICHT
(HAUPTGEHAUSE, SONSTIGE KOMPONENTEN])

Basis

(D Motorspindel
@ Betriebswahlschalter

ON

/

o

\

REV

Behaltersatz

@ Saftbehalter
@ Fruchtfleischbehélter

Zubehor
(D Reinigungsbiirste
@ Stofel
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3 0 KOMPONENTENDETAILS

0 1 / Trichter

(D Obere Trichterschiitte: Fiihren Sie hier lange und schmale Gemiisearten wie Sellerie und Méhren
ein.

(@ Seitliche Trichterschiitte : Fiihren Sie hier Kirschtomaten, Trauben, in Wiirfel geschnittenes Obst
und Gemdise ein.

(® Montage-Fiihrungsmarkierung an Trichter : Markierungen zur Kontrolle des Zusammenbaus
mit der Kammer. Die Teile mussen perfekt zusammenpassen, um zu funktionieren.

0 2 / Kammer

©)
=
0 o6 o
= (Geschlossen)  (Offen)
@ N \
%} @ O
®

'@

(D Saftdeckel / Saftdeckeldichtung: Ein Deckel, der verhindert, dass bei der Extraktion Saft ausfliet. Die
Saftdeckeldichtung ist im Saftdeckel montiert.

(@ Fruchtfleisch-/Eisauslass: Ein Auslass zum Abfiihren von Fruchtfleisch oder Eis.

(3@ Auslassabdeckung / Schlaufe der Auslassabdeckung: Der untere Teil des Fruchtfleischauslasses. Bei
fehlerhafter Montage entweicht Saft.

@ Ensaftungspackung: Diese Dichtung ist in der Auslassabdeckung installiert. Bei fehlerhafter Montage
entweicht Saft.

(® Dichtungspackung: Diese Dichtung ist in der Auslassabdeckung installiert. Bei fehlerhafter Montage
entweicht Saft.

(® Kammermontage-Fiihrungsmarkierung: Die Fiihrungsmarkierung wird beim Zusammenbau mit
dem Trichter verwendet. Eine korrekte Montage stellt einen normalen Betrieb sicher.

@ Filterbindungsnut: Kammernuten zur Befestigung der Filterfliigel.

Untere Kammernut: Nuten zur Befestigung des Eissiebs und inneren Filters.

(® Kammerdichtung: Dichtung in der Kammermitte. Bei fehlerhafter Montage entweicht Saft.

W 4DCO1742 AFEEHA DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 30 $ 2019-08-13 2= 628:&



RN ¢ N N |

3 1 KOMPONENTENDETAILS

0 3 / Saftsieb (schwarz)

(D Saftsiebfliigel:

Fligel zur Befestigung von
Kammer und Sieb. Bringen
Sie die Flugelan den Nuten
der Kammer an.

¢ Entsaften Sie damit Friichte mit viel Fruchtfleisch und gewdhnliches Gemiise / Obst. (Verwenden
Sie das Smoothie-Sieb fiir Beerenobst.)

e Siebklassifizierung: Tiefschwarz, das dunkler als das Smoothie-Sieb ist. Das Siebkennzeichen findet
sicham Fligel [J].

* Sie kdnnen gangige Friichte und Gemiise wie Apfel, Pfirsiche und Broccoli mit dem Saftsieb entsaften.
Einige Zutaten missen sorgfaltig vorbereitet werden. Bitte priifen Sie die Art der Vorbereitung anhand
derfolgenden Liste.

Frische Wash the ingredients thoroughly in running water to remove

Siifkartoffeln, foreign matters such as the soil. For ingredients containing plenty

Wurzel- Ingwer, Mdhren, of fiber such as ginger, remove the peel and cut it into slices, and
gemiise frische Kartoffeln, insert it slowly. As for other root vegetables, cut them to 3~4cm
Knoblauch, before use. When you are extracting a large amount, repeat the

Lowenzahn,usw. process, Extract 1kg, disassemble, and wash'

Stellen Sie sicher, dass die Zutaten auf 3-4 cm zurechtgeschnitten
sind. Sammeln Sie diinne und schmale Gemiise zu einer Handvoll,
Griinkohl damit sich die Zutaten nicht verstreuen, und schneiden Sie sie vor
Blatt-/ Kkoreanische €7 Verwendung auf 3-4 cm. Wenn Sie eine grofie Menge
. . Petersilie entsaften, wiederholen Sie den Vorgang ,.1 kg entsaften,
Sténgelgemiise ’ . demontieren und waschen™ x Spinat produziert zahlreiche
Kaktus, Sellerie, h . o

" Blasen, wenn er alleine entsaftet wird, sodass es schwierig ist, Saft

Kohl, Spinat, ) A ; - "
zu extrahieren. Verwenden Sie nur eine kleine Menge fir

Usw. :
gemischten Saft.

Friichte mit Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch in Grof3en,
. Granatapfel, usw. die in den Trichtereinlass passen. Entfernen Sie Kerne, die sich nicht
dicker Schale mit den Z&hnen zerkauen lassen.

Entfernen Sie bei Friichten und Gemiise, die einen grof3en und
Friichte mit Dattelpflaumen, harten Kern enthalten, der nicht mit den Z&hnen zerkaut werden
Aprikosen, kann, wie etwa Pfirsichen, diesen Kern und verwenden Sie nur das
grofiem Kern Pfirsiche,usw. Fleisch. Schneiden Sie die Produkte zu Gréfen, die in den
Trichtereinlass passen.

Verwenden Sie Niisse nicht alleine, sondern in Kombination mit Obst

Weizensprossen,
Schnittlauch,

. Mandeln, und Gemiise. Filhren Sie die Obst- und Gemiisemischung zuerst ein
Niisse und Walniisse, und fligen Sie dann nach und nach die Niisse hinzu. Weichen Sie
Bohnen eingeweichte  Bohnen vor Verwendung einen Tag lang vollstandig in Wasser ein.
Bohnen,usw.  Um Bohnensaft herzustellen, mischen Sie Wasser und Bohnen im
Verhaltnis 1:1.
Bananen,
. Erdbeeren,
Saftsieb L
Kiwifrlichte, Setzen Sie das Saftsieb nicht zur Entsaftung ein.
untersagt Tomaten, : B
. Verwenden Sie das Smoothie-Sieb.
(Beerenobst) Kirschtomaten,
Mangos, Ananas,
usw.
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3 2 KOMPONENTENDETAILS

0 4 / Smoothie-Sieb

(orange)

(MSmoothie-Siebfliigel:
Diese dienen zur Befestigung
des Siebs an der Kammer.
Bringen Sie die Fligelan den
Nuten der Kammeran, wenn
Sie sie zusammensetzen.

¢ Entsaften Sie damit Beerenobst und Obst mit viel Fruchtfleisch und Faser.

e Siebklassifizierung: Der Smoothie-

Filterist in hellem Orange gehalten.

Das Siebkennzeichen findet sich am Fligel [S].
¢ Inderfolgenden Tabelle finden sich Angaben zu den entsaftbaren Friichten und der Vorbereitung der

einzelnen Zutaten.

Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch auf eine

. T Grapefruit, GrofBe, die durch den Trichtereinlass passt. Stellen Sie sicher, dass

Zitrusfriichte Orangel:ls.‘flltronen. nicht zu zerkauende Kerne entfernt v?/erden, bevor Sie die Zutaten
' einfihren.

Drachenfriichte, Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch auf eine

Obst mit Melonen, Ananas, Grofe, die durch den Trichtereinlass passt. Stellen Sie sicher, dass

(I E I Wassermelonen, nicht zu zerkauende Kerne entfernt werden, bevor Sie die Zutaten
usw. einflhren.

Achten Sie bei Friichten mit einem harten Kern, die sich nicht mit den

Weiche Pfirsiche, Zahnen zerkauen lassen und bei Obst und Gemtise mit grofem Kern

Obst mit weiche wie Pfirsichen darauf, dass der Kern entfernt und nur das Fleisch

Kernen/ Dattelpflaumen, vorbereitet wird. Schneiden Sie die Zutaten auf eine Grofe zurecht,

alte Apfel, die in den Trichtereinlass passt. Trennen Sie jede einzelne Traube

Trauben Trauben, Pflaumen,

Kirschen, usw.

vom Cluster. Ist das Produkt zu weich, entsaften Sie es nicht alleine,
sondern mischen Sie es mit einer kleinen Menge einer anderen
Zutat.

Beeren, Tomaten,

Reinigen Sie die Produkte sorgfaltig und schneiden Sie sie auf Grof3en

Kirschtomaten, zurecht, die in den Einlass passen. Entfernen Sie den Stiel bei
Ananas,usw.  entsprechendem Obst und Gemiise.
Erdbeeren Entfernen Sie Schale und Stiel. Wenn Sie ein einzelnes Material zum
Beerenobst Kiwifriichte' Entsaften nutzen, fiihren Sie ein Stiick hartes Material wie Gemiise
und Gemiise Manaos usvs'l mit zahen Fasern oder einen Apfel oder eine Mdhre ein, bevor Sie
90s, * weiche Materialien einflllen.
Fiigen Sie nur eine kleine Menge zu anderen Zutaten hinzu, um
Bananen einen gemischten Saft herzustellen.

Entfernen Sie die Schale griindlich, und schneiden Sie die Banane in
3~4 cm lange Stiicke, die in den Einlass passen.

* Wahlen Sie die Zutaten sorgfaltig aus, wenn Sie unter einer Allergie leiden.

* Schauen Sie in der Vorbereitungsanleitung fur die jeweilige Zutat nach, und wahlen Sie das geeignete Sieb daftr.
Ansonsten konnte Saft austreten oder das Gerat beschadigt werden.

> Verbotene Zutaten: Das Einfiihren folgender Zutaten kann zu Schaden oder Fehlfunktionen fiihren:
 Zutaten, die nicht zum Entsaften geeignet sind, wie Sesamsamen, Kaffeebohnen, Baumrinden, Szechuanpfeffer

* Gekochte Zutaten (Kartoffeln, StiBkartoffeln, stiBer Kiirbis, Kastanien), Schmerle, Aal, Garnelen, Sumpfschnecken,
Tintenfisch, gesalzener Fisch, usw.

¢ In Alkohol eingelegte Friichte, Honig, Zucker, usw. [wie etwa Trauben, koreanische Himbeeren, Maulbeeren, usw.)
und Enzyme (Herbacea, Zirbe, usw)

o Zutaten, die ihren Eigenschaften nach keinen Saft produzieren, wie etwa Linde, Aloe, Kaktus, Eichel, usw. (Fragen Sie
beim Kundenzentrum von Dahlert nach den fiir die Entsaftung zu verwendenden Zutaten. Wirwerden Ihnen detailliert
antworten.)

¢ Verwenden Sie die Maschine nicht zum Zerkleinern von Getreideerzeugnissen.

* Durch Frieren von Wasser gewonnenes Eis (sowohl fiir das Saftsieb als auch fiir das Eissieb zuvermeiden)

o |ce prepared by freezing water (shall be avoided for both juice strainer and ice cream strainer)

W 4DCO1742 AF8E Y M DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 32 $

2= 6:28:ﬁ

2019-08-13



RN ¢ N N |

3 3 KOMPONENTENDETAILS

0 5 / Ice Cream Strainer

(D Fiihrungshadcker:

Wenn Sie das Eissieb auf die Kammer
setzen, nutzen Sie die Nut an der
Kammer und den Hocker am Sieb
als Flihrungen fir den vollstandigen
Zusammenbau.

o Zur Herstellung von Slushies, Smoothies und Eis mit gefrorenem Obst.

 Das Eissieb wird ohne externes Sieb verwendet.

¢ Wiirfeln Sie die Friichte auf 2 cm und frieren Sie sie vor der Verwendung griindlich ein.

® Achten Sie bei Friichten mit harten Kernen, die nicht mit den Zahnen zerkaut werden kénnen, darauf, dass
der Kern vor Verwendung herausgenommen wird.

¢ Verwenden Sie die Maschine nicht, um zu Eis gefrorenes Wasser und andere Bestandteile zu zerkleinern
oder zum Zerhacken.

 Die Maschine kann anhalten, wenn Sie zu viel auf einmal oder einen grofien Brocken einfiillen. Fillen Sie
Zutatenin kleinen Mengen ein.

o Bei der Entsaftung leicht aufgetauter Friichte kann der Saft Gber den Fruchtfleisch-/Eisauslass austreten.
[Dies ist normal und kein Zeichen eines Defekts.)

 |m Folgenden finden Sie Informationen zu entsaftbaren Friichten und inrer Zubereitung. (In kleinen Mengen
hinzuftigen)

UL Wassermelonen,  Entfernen Sie die Schale, schneiden Sie das Fleisch in Grafen, die in
dicker Schale Melonen, usw. den Trichtereinlass passen und frieren Sie es ein.

Verwenden Sie nur kernloses gefrorenes Obst. Stellen Sie bei
. Friichten mit Kernen, die nicht mit den Z&hnen zerkaut werden
Mangos, Pfirsiche,  kinnen, wie Mangos, Pfirsichen und Zitronen, sicher. dass die Kerne
Trauben, usw. entfernt werden und frieren Sie die Friichte vorher ein. Wahlen Sie bei
Trauben digjenigen ohne Kerne aus, und frieren Sie sie vor
Verwendung ein.

Bananen, Erdbeeren, Entfernen Sie die Schale von Bananen und Kiwifriichten griindlich,

- und schneiden Sie die Produkte in 3~-4cm lange Stlicke, die inden

und Gemiise Kl\_leruchte. Tomaten, Einlass passen. Entfernen Sie bei Kirschtomaten, Erdbeeren, usw.
Kirschtomaten, usw. den Stiel und frieren Sie sie vor Verwendung ein.

Obst mit Kern

Beerenobst

ON .
0 6 / Betriebswahlschalter
/ Drehen Sie den Schalter nach oben oder unten, um das Gerat zu starten oder zu
o stoppen oder riickwarts laufen zu lassen.
\ [ON{: Start - Die Maschine wird zum Entsaften eingeschaltet.
[O]: Stopp - Die Maschine wird angehalten.
REV [REV 1 Riickwérts - Dient dem Abbau von Druck in der Kammer durch

Hochdrticken der Zutaten, wenn die Maschine stoppt oder
zu grof3e Mengen eingefiillt wurden.

[ L&uft nur, solange Sie den Schalter auf der Position halten.
Wenn Sie ihn loslassen, stoppt die Funktion. )
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3 4 MONTAGE DES SAFTKAMMERSATZES

~ AuBeres Sieb

Trichter
Wo 4
Montageanléitung =
- Kammer
Schraube
Schraubendichtung 0 Bringen Sie die Fliigel des duBeren Siebs (@)
anden Nuten der Kammeran (3).
___Inneres Sieb
@ ..... \‘ I
Montageanleituhg
~ ~ Trichter

©

—

a

0 Setzen Sie den Trichter und die Kammer
zusammen, indem Sie die Markierungam
Trichter [ W 1(@) auf die Markierung an der
Kammer abstimmen [gg3].
Wenn die inneren Teile nicht korrekt montiert
sind, schlie3t der Trichter nicht.

Auslassabdeckung Kammer
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3 5 % Die Anleitung fir den Zusammenbau mit dem Hauptgehause findet sich auf Seite 38.

. " Inneres Sieb
ieb

==

0 Platzieren Sie das innere Sieb biindigim 0 Setzen Sie die Schraube in die Baugruppe
auBeren Sieb in der Kammer. in 02 ein. Achten Sie darauf, dass die
Stimmen Sie den Bindepunkt () des inneren Schraubendichtung (®) korrekt unter der
Siebs auf die Fligel des duBeren Siebs ab (@), Schraube platziert ist, bevor Sie die Teile
wenn Sie die Teile zusammensetzen. zusammensetzen.

Trichter

: v
v«n
| & o

0 Drehen Sie den Trichter im Uhrzeigersinn 0 Stellen Sie sicher, dass die Auslassabdeckung
bis zur Markierung [a] ander Kammer. (D) der Kammer ordnungsgeman mit der
Der Trichter schlief3t nicht, wenn die Schlaufe befestigt ist.
Innenteile nicht korrekt zusammengesetzt 1. Schliefen Sie die Auslassabdeckung und
sind. befestigen Sie sie mit der Schlaufe.

2.1st die Dichtung nicht korrekt montiert oder

der Hebel nicht richtig geschlossen, kann sich
der Hebel 6ffnen oderwahrend der Extraktion
Saftaustreten.
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3 6 MONTAGE DES EISKAMMERSATZES

i

Trichter
Montageanleitung—=—
Schraube !

@ s 0 Entfernen Sie die Entsaftungspackung 0 2
Schraubendichtung in der Auslassabdeckung.

1. Wenn Sie Eis herstellen, nehmen Sie

die Ensaftungspackung heraus.

2. Entfernen Sie die Dichtungspackung

Eissieb nicht.

®,,

Fiihrungshocker des Eissiebs

Schraube

Montageanleitung

o =

0 Platzieren Sie die Schraube in der 0 5
Baugruppe in 01 Stellen. Sie sicher, dass
die Schraubendichtung (@) korrekt unter
der Schraube platziert ist, bevor Sie die
Teile zusammensetzen.
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3 7 % Die Anleitung fir den Zusammenbau mit dem Hauptgehause findet sich auf Seite 38,

] 2 Stellen Sie sicher, dass die Auslassabdeckung (D) 0 3 Platzieren Sie das Eissieb in der Kammer.
der Kammer ordnungsgemaf mit der Schlaufe Wackeln Sie mit dem Sieb nach links und

befestigt ist. rechts, bis der Hécker am Sieb zur Nut unten
1. Schlielen Sie die Auslassabdeckung und befestigen an der Kammer passt (3).
Sie sie mit der Schlaufe.
2. Ist die Dichtung nicht korrekt montiert oder der
Hebel nicht richtig geschlossen, kann sich der Hebel
6ffnen oder wahrend der Extraktion Saft austreten.

~Trichter

<

i
a | a o

) 5 Stimmen Sie die Markierung [ W 1(®) 0 6 Drehen Sie den Trichter im Uhrzeigersinn bis
am Trichter auf die Markierung [a] @) zur Markierung [a] an der Kammer.

an der Kammer ab, wenn Sie die Teile Der Trichter schlief3t nicht, wenn die Innenteile
zusammensetzen. nicht korrekt zusammengesetzt sind.

Der Trichter schlief3t nicht, wenn die Innenteile
nicht korrekt zusammengesetzt sind.
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3 8 ZUSAMMENBAU: KAMMERSATZ UND HAUPTGEHAUSE

0 1 Befestigen Sie den Kammersatz am Hauptgeh&use.

Montieren Sie zundchst den Kammersatz und das Hauptgehause und stecken Sie dann mit
trockenen Handen das Netzkabel ein.

0 3 E? Setzen Sie den Saftbecher (D) und den Fruchtfleischbecher () ein, wenn Sie entsaften.
@ Stellen Sie den Becher (@) unter den Fruchtfleichauslass, wenn Sie Eis herstellen.

Eis tritt aus dem Fruchtfleisch-/Eisauslass aus.
Nach der Montage priifen!

& Priifen Sie, ob Sie das richtige Sieb Ihrer Wahl eingesetzt haben.
Der Saft wird nicht reibungslos extrahiert, wenn das Sieb nicht zur Zutat passt.

# Stellen Sie sicher, dass der Trichter korrekt geschlossen ist.
Es kann sonst zu Verletzungen oder Ausfallen kommen.

/ Stellen Sie sicher, dass der Saftdeckel geschlossen ist.
Halten Sie ihn geschlossen, bis Sie den Saft ausgief3en mochten.

i Stellen Sie sicher, dass der Kammersatz korrekt montiert ist.

 Eis tritt aus dem Fruchtfleisch-/Eisauslass aus.
Wenn Sie Eis herstellen, nehmen Sie die Ensaftungspackung heraus.

™ Stellen Sie sicher, dass die Entsaftungspackung / Dichtungspackung /
Schlaufe der Auslassabdeckung korrekt montiert sind.

Ist die Auslassabdeckung nicht richtig geschlossen oder die Dichtungseinheit
nicht korrekt, kann sich die Auslassabdeckung 6ffnen oder Saft wahrend des
Extrahierens austreten.
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3 VERWENDUNG DES BETRIEBSWAHLSCHALTERS /
WENN DIE SCHRAUBE IM BETRIEB ANHALT

Verwendung des Betriebswahlschalters

(D Stellen Sie den Schalter (im Uhrzeigersinn) auf  Entsaften”, dann in die Mitte auf, Stopp’, und drehen Sie ihn nach unten
(gegen den Uhrzeigersinn) auf . Rickwarts”.

( Aus Sicherheitsgriinden hélt die Maschine nicht sofort an, sondern verlangsamt sich bis zum Halt, wenn Sie den
Schalter auf Stopp [O] stellen..

(3 Die Funktion Riickwarts [REV] ist aktiv, wenn Sie den Schalter in der Position [REV] halten. (Wenn Sie ihn loslassen,
stoppt die Funktion.)

/ON
\
RE (\

Schraubenstopps wahrend des Betriebs

* Die Schraube kann anhalten, wenn Sie zu viele Zutaten einflllen oder zu schnell.
*Wenn die Maschine auch nach den folgenden AbhilfernafBnahmen nicht weiterlauft, schalten Sie sie aus, und wenden
Sie sich an das Kundenzentrum von Dahlert.

Drehen Sie den Betriebswahlschalter in Richtung [REV], halten Sie ihn 3~5 Sekunden lang fest
(gegen den Uhrzeigersinn) und lassen Sie ihn dann los. Wiederholen Sie dies zwei- bis dreimal.

Die Funktion ,Rickwarts™ driickt die Zutaten in der Kammer nach oben. Die Funktion .Rickwarts” ist
aktiv, solange Sie den Betriebswahlschalter festhalten und stoppt, wenn Sie ihn loslassen.d.

(O

Wenn die Riickwartsbewegung komplett zum Stehen kommt, stellen Sie den Be-
triebswahlschalter auf [ON] (im Uhrzeigersinn).

Wenn Sie den Betriebswahlschalter in Richtung [ON] oder [REV] drehen, achten Sie darauf, dass die
Schraube zunachst zum vollstandigen Stillstand kommt, bevor Sie den Schalter in die Richtung lhrer
Wahl drehen.
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4 0 VERWENDUNG: HERSTELLUNG VON SAFT / EIS
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41 VERWENDUNG: HERSTELLUNG VON SAFT / EIS

0 Stellen Sie sicher, dass die Auslassabdeckung und der Saftdeckel der Kammer korrekt geschlossen sind.
(D Auch wenn die Auslassabdeckung geschlossen ist, wird Fruchtfleisch abgefiihrt. Die Geschwindigkeit
und Menge der Fruchtfleischausflusses kann sich je nach verwendeten Zutaten unterscheiden:

@ Beim Entsaften: Stellen Sie sicher, dass die Entsaftungspackung und Dichtungspackung
korrekt montiert sind, und schlieflen Sie dann die Auslassabdeckung.

Beim Herstellen von Eis: Entfernen Sie die Entsaftungspackung in der Auslassabdeckung.
@ Entfernen Sie die Dichtungspackung nicht.

0 2 Drehen Sie den Betriebswahlschalter in Richtung [ON] (im Uhrzeigersinn).
@ Das . Klicken” beim Drehen des Wahlschalters entsteht, wenn der Kamsnmersatz und der Motor
ineinandergreifen.
@ Stellen Sie sicher; dass Kammersatz und Hauptgehause ordnungsgemal3 montiert sind.

0 3 Fiihren Sie die Zutaten langsamin den Einlass ein.

0 4 Wenn die Zutaten nicht problemlos absinken oder im Einlass stecken bleiben,
driicken Sie sie mit dem Stof3el nach unten.
(D Nehmen Sie nicht die Hande oder irgendein anderes Werkzeug als den StoB3el zu Hilfe.
Es kann sonst zu Gerateschaden oder Verletzungen kommen.
@ Wenn die Maschine wegen Uberlastung im Betrieb anhilt, stellen Sie den Betriebswahlschalter
auf [REV] (gegen den Uhrzeigersinn), um sie riickwarts laufen zu lassen.

0 5 @ Wenn die Kammer beginnt, sich mit Saft zu fiillen, 6ffnen Sie den Saftdeckel, um Saft abzulassen.

( Die Kammer kann schnell mit Saft gefiillt werden, je nach Eigenschaften der Zutaten.
Achten Sie darauf, dass kein Saft entweicht.
@ Halten Sie bei Zutaten, die wie Kohl und Apfel viele Blasen produzieren, den Saftdeckel wahrend der
Extraktion offen.
@ Eiswird Uber den Eisauslass abgelassen.

0 Lassen Sie die Maschine nach dem Entsaften der letzten Zutaten weiterlaufen nach dem Muster ,,30
Sekunden normale Drehung > 5 Sekunden Riickwartsdrehung > 30 Sekunden normale Drehung”.
(D Die Maschine driickt die Zutaten zum Entsaften langsam aus und bendtigt gentigend Zeit zum
Extrahierenvon Saft aus den letzten Zutaten.
@ Wenn das verbliebene Fruchtfleisch durch Weiterlaufen der Maschine nach dem
Entsaften entferntwird, bietet es sich an, den Trichter zu entfernen und die Teile zu reinigen.

0 7 Bewegen Sie den Wahlschalter nach Abschluss der Entsaftung und des FruchtfleischausstoBRes zum
Stoppen in Richtung [01(gegen den Uhrzeigersinn).
(D Aus Leistungs- und Sicherheitsgartiinden benttigt die Maschine 3-4 Sekunden bis zum vollsténdigen
Halt, auch wenn der Betriebswahlschalter auf [ © ]steht.

0 8 Wenn sich noch Saft/ Eis in der Kammer befindet, leeren Sie den Inhalt aus,
indem Sie den Kammersatz nach vorn kippen.
(D Bei dickflissigem Saft wie Tomatensaft kann immer noch Saftin der Kammerverbleiben.
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4 2 TRENNEN UND WASCHEN

% Nachdem das Gerat komplett zum Stillstand
gekommen ist, ziehen Sie den Netzstecker mit
trockenen Handen. Der Motor l8uft langsam
aus, auch wenn Sie die Maschine anhalten.
Trennen Sie den Kammersatz etwa 3 Sekunden
ab, nachdem die Maschine zum vollstandigen
Stillstand gekommenist.

01 Entfernen Sie den Kammersatz vom
Hauptgehause. Drehen Sie den Trichter, um ihn
zu 6ffnen und hochzuheben zwecks Zerlegung
der Einheit.

02 Waschen Sie den Kammersatz mit einer
Reinigungsbiirste unter flieBendermn Wasser.

03 Offnen Sie den Hubhebel und den Saftdeckel
zum Waschen.

04 Reinigen Sie den Hauptkdrper mit einem
trockenen Handtuch oder einem weichen Tuch.

05 Entnehmen und waschen Sie Silikondichtungen
nach Gebrauch. (Schraubendichtung,
Saftdeckeldichtung, Hubhebeldichtung,
Kammerdichtung)

06 Tauchen Sie die Dichtungen zur Sterilisierung
30 Minuten lang in eine Mischung von Wasser,
Backpulver, Zitronensaure oder Essig ein.

% Wird das Gerat nicht nach der Verwendung sofort gereinigt, kann das Fruchtfleisch austrocknen

und festkleben. Dies erschwert die Demontage und Reinigung und kann auch zu einer verminderten
Leistungsfahigkeit fihren. Waschen Sie das Gerat nicht mit heilem oder lochendem Wasser, einer
Eisenbrste, abrasiven Stoffen, Spiilldsungsmitteln oder scharfen Reinigungswerkzeugen. Stellen Sie es
nichtin einen Geschirrspiler oder Trockner. Trocknen Sie das Gerat nach dem Waschen auf griindliche und
natlrliche Weise und bewahren Sie es in einem sauberen Bereich auf.
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4 3 DEMONTAGE UND WASCHEN VON SILIKONKOMPONENTEN

(Die Dichtung ist Verbrauchsmaterial, und es empfiehlt sich, sie jeweils nach 6 Monaten ~ 1 Jahr
auszuwechseln. Sie kénnen entsprechende Komponenten im Kundenzentrum erwerben.)

Mo_ntaPe und Demontage der Schraubendichtung
(Bei fehle

rhafter Montage kann die Dichtung beschadigt werden.)

) 7 = ——:—~\\“\1

A ~ = -

=

01 DréHen Siedie Schraubeum,und Q2 HaltenSiedie Dichtuné nachdem Q3 PlatzierenSie d}e Dichtung unten
ziehen Sie zur Entnahme daran, als Waschen so, dass der diinne ander Schraube, und driicken Sie
wenn Sie sie einklemmen wirden. Dichtungsteil nach auflen zeigt. sie hinein, sodass sie nicht abfallt.

Montarqe und Demontage der Entsaftungspackung / Dichtungspackung
(Bei fehlerhafter Montage kann Saft austreten.)

—— > ﬁ =
— ~ ——

01 HaltenSiedie Dichtungund Q2 FlhrenSie eine der Kantenein Q3 Setzen Sie die anderen Teile ein,
ziehen Sie sie gleichmafig und driicken Sie sie dann nach und driicken Sie sie fest nach
heraus. unten. unten.

Montage und Demontage der Saftdeckeldichtung der Kammer
(Bei nicht ordnungsgemaBer Montage tritt Saft aus.

/ / =
01 Entfernen Siedie Dichtung,als Q2 Setzen Sie nach dem Waschen Q3 Montieren Sie den Rest und
wenn Sie sie auf links drehen eine Seite der Dichtung driicken Sie die Dichtung um
wollten. zunachst wie einen Haken ein. den Rand.

Montage und Demontage der Kammerdichtung
(Bei nicht ordnungsgemaBer Montage tritt Saft aus.)

01 EntfernenSiedie Dichtung,als Q2 Nach dem Waschen eine 03 Drticken Sie den Rest der
wenn Sie sie von einer Seite aus Seite zusammen mit der Dichtung so, dass keine Teile
auf links drehen wollten. Kammerbohrung wie einen zusammengelegt werden.

Haken einsetzen und dabei
die Ober- und Unterseite der
Dichtung prifen.
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4 4 VOR EINER REPARATURANFRAGE

Prifen Sie folgende Punkte, bevor Sie eine Reparatur anfragen.

Wenden Sie sich fir Kundendienstleistungen und jegliche Nachfragen zur Verwendung des Gerats an unser Kundenzentrum oder
konsultieren Sie unsere Homepage unter http://www.dahlert.com

Prifen Sie die Herstellernummer oder die Nummer unter dem Barcode, wenn Sie Serviceleistungen oder Teile anfragen.

1.Beim Startender
Maschineistein

Dieses Gerausch entsteht, wenn die Schraube in den Motor eingreift. Es wirkt sich nicht auf den
Betriebaus.

R
Eyietschgeréusch PV Dies entsteht durch die Reibung zwischen Schraubendichtung und Kammer. Das st normal.
oren.

KRN T =TI Stellen Sie sicher, dass die Sensoren entsBrechend der Montageanleitung eingebautwerden.
funktioniert nicht Achten Sie darauf, dass bei der Montage/Demontage des Gerats der Strom ausgeschaltetist.

4.Sicherheitsensoren
ausrichten.

..................................... Stellen5|e5|cher,dass
das Netzkabel korrekt

e Stellen Sie sicher; dassder
5. Das Cerat uftnicht. Trichter korrektangebrachtist.
PrufenS|e,obdasGeratkorrekt .............................................................
zusammengebautistgemal Siehe Montageanleitung, S. 34~38
| Montagereihenfolge.

[0 CSCor N Hooen SiegrofieMengenoder . 50 i piiung und beligen SedeRichrier
\évgmgggtgﬁzgf)rmalen groﬁeTellstuckevon utatenin fVerwendung der REVI-Eunktion. g

Die Schraube hatim oberen Bereich Riss- und Kratzspuren. Zusatzlichzu den geraden
YASTo = 0o/Ya 4SS GieBmarken oben und seitlich an der Schraube weist sie auch eine gebogene Markierung auf,
oder Kratzspuren. wobei alle diese Spuren beim Gieflen der Schraube entstanden sind. Dies ist normal und wirkt sich

== 1M Je nach verwendeten Zutaten kann Saft aus dem Fruchtfleischauslass laufen. Dies st kein Defekt,
pVechlyleriiVl sondern auf die Eigenschaften der Zutaten zurtickzufiihren, und die Leckage stoppt, wenn die

Haben Sie zu viele Zutaten
eingefiillt? Wennweiterhin Saft
obenausdem Hauptsgeh'éuse

i

: zwischen Trichter und Kammer austreten. Wenn Sie eine
groﬁe Menge entsaften, denken Sie daran, den Hebel und
en Saftdeckel so oft wie erforderlich zu 6ffnen, um den Inhalt

CAVSE e v EUCH herauslduft, fragenSieunser - ; n
AT RIERENR Kundenzentrum um Rat. atggﬁzﬂrg&. Ssesrg}(ﬁ/taasgeroderSaftauf das Hauptgehause,

Der Saft tritt aus, wenn die Kammerdichtung in falscher
Richtung installiert ist oder nicht fest sitzt. Stellen Sie sicher; dass

Ist die Kammerdichtung korrekt
montiert?

Wenn das verbliebene Fruchtfleisch durch Einschalten
der Maschine oder zwei- oder dreimaligen 10-sekiindigen

Moglicherweise istinnenzuviel
Fruchtfleisch iibrig.

10.DerTrichter Offniet A L1 o.011= o K €1 (0O

sichnicht. Haben Sie Fremdkérper
oder Feststoffe eingefiihrt
(harte Kernewie etwavon

eroder Feststoffe in die Karmer gegeben,
:kann der Rickwartslauf den Schaden noch vergrof3ern. Fragen
:Sie unser Kundenzentrum nach einem Reparaturdienst.

Die Maschine kann leicht wackeln aufgrund der kinetischen Energie des Hauptgehdusemotors.

i . Jenachden Eigenschaften der Zutaten (hart oder zah) kann es beim Entsaften zuverschieden
JIRVEE s Sl starken Bewegungen kommen. Diesist normal, da die BeweEun durchdie rotierende Schraube
(beim Entsaften) verursachtwird und nicht durch einen Geratefehler. Das Wackelnkann beim Entsaften harter
Zutaten (d.h. Mdhren, Kartoffeln, Radieschen, Riiben, Kohlrabiusw.) starker ausgepragt seinals
beim Entsaften weicher undwassriger Zutaten.

12.Eswirdauch
Fruchtfleisch
abgefiihrt, wenndie
Auslassabdeckung
geschlossenist.

Das Fruchtfleischwird auf natiirliche Weise abgefiihrt, auch wenn Sie den Hebel schlieflen.
Entleermenge und -geschwindigkeit konnen sich je nach verwendeten Zutaten unterscheiden.
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4 5 PRODUKTSPEZIFIKATIONEN / GARANTIE

Produktspezifikationen

Produktbezeichnung Dahlert Langsamentsafter ~ Bemessene Weniger als 30 Minuten

Modelname DTSN BetcbsdaverKabellinge 14m

g A A ... 2
Nennrequen: 50tz T
Nemlistungsaufnahme 500 5 oer st

Gewicht 5.5kg
saufnahme (W) ist die e
Energieeffizienzgering.  abmessungen

W223mm /L 232 mm/H 458 mm

Produktname Kundenname Modellname
Lieferant Kaufdatum Seriennummer des Herstellers
Adresse

Wichtig: Fiillen Sie fiir eine bessere Absicherung lhres Kaufs dieses Formular aus, senden Sie es an den
Handler, von dem Sie das Gerat gekauft haben und bewahren Sie die Originalquittung auf.

Damit wird bescheinigt, dass der Langsamentsafter von Dahlert unter die Garantie vonDahlertauf Frei-
heit von Material-, Konstruktions- und Verarbeitungsfehlern fallt.

Dahlert gewshrt eine Garantie von einem (1) Jahr ab dem Datum des Kaufs durch den Erstkaufer. Die Gewahrleis-
tung ist nur giltig mit einem Kaufbeleg von einem autorisierten lokalen Handler. (keine internationale Garantie
erhaltlich)

Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die auf Unfalle, Zweckentfremdung, unsachgeméafen Gebrauch,
gewerbliche Nutzung, Anderungen, Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung oder nicht von Bahlert autorisierte
Teile oder Serviceleistungen zuriickzufiihren sind. Transportschaden missen beim Transportunternehmen geltend
gemacht werden. Bahlert schlieft jegliche Haftung fiir Folgeschiden aus, die sich aus Zufallsschaden im Rahmen
der Verwendung dieses Gerats ergeben.

Priifen Sie, ob unten am Dahlert-Gerat ein Aufkleber mit einem Barcode vorhanden ist.

Anhand des Barcode-Aufklebers lasst sich ein originales Dahlert-Produkt identifizieren und das Her-
stellungsdatum feststellen. Die Herstellergarantie vonDahlert erstreckt sich nicht auf Produkte mit
fehlenden oder beschadigten Barcode-Aufklebern. Die Gerate sind bei Erhalt darauf zu tiberpriifen.

Wenden Sie sich fiir Serviceleistungen und Hilfe bei technischen Schwierigkeiten an unser lokales Kunden-
dienstzentrum.

Manufacture : Gahlert
Dahlert webpage : www.dahlert.com
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Manual de instrucciones
( solo para uso doméstico/garantia incluida )

| DT-SJ-19

ANTES DE LEER EL MANUAL

1.Lea detenidamente las “Precauciones de sequridad” (pag. 46 - 49) y utilice el dispositivo correcta-
mente.

2.Después de leer el manual, guardelo en un lugar apropiado para poder consultarlo en un futuro
proximo.

3.No lo utilice en el extranjero, en caso de contar con diferentes fuentes de alimentacién o voltajes.
4.Cualquier mejora de calidad esta sujeta a cambios sin previo aviso.

CONTENIDO

46 Precauciones de seguridad 60 Instrucciones de montaje: Juego de cdmarasy
parte principal
49  Precaucion durante el funcionamiento
61 Como utilizar el dial de potencia/cuando dejan de
50 Guiade componentes (juego de funcionar los tornillos
camaras)
62 Mododeuso
52  Informacion detallada de componentes
64 Separaciony lavado/desmontaje y componentes
56 Montaje deljuego de cdmaras para de lavado de silicona
Zumos
66 Antes de solicitar una reparacion
58 Montaje deljuego de cdmaras para
helados 67 Especificaciones de productos/garantia

A PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

01 Debe leer atentamente las <Precauciones de seguridad>
02 Debe seguir atentamente las <Precauciones de seguridad>
03 Las precauciones se clasifican del siguiente modo.

Advertencia
Siinfringe cualquier exigencia de rotulacion, podria causar lesiones

graves, o incluso la muerte.

* NO CONECTE NI DESCONECTE EL APARATO CON LAS MANOS HUMEDAS. Puede
provocar una descarga eléctrica o una lesion.

*NO UTILICE NINGUN OTRO VOLTAJE DIFERENTE A 230 - 240V CA.

Puede provocar una descarga eléctrica, un incendio, o bien un rendimiento anémalo. Si el
voltaje es diferente al indicado, puede reducir la vida Util del motor o provocar fallos.
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47 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

* ENCHUFE CORRECTAMENTE EL CABLE DE ALIMENTACION Y CONECTELO CORRECTA-
MENTE AUN ENCHUFE DE PARED. Puede provocar una descarga eléctrica o un incendio.

* S| EL CABLE DE ALIMENTACION ESTUVIERA DANADO, DEBERA SER SUSTITUIDO POR EL
FABRICANTE, EL SERVICIO TECNICO O CUALQUIER OTRA PERSONA CUALIFICADA CON EL
FIN DE EVITAR PELIGROS. Si el cable de alimentacion estuviera danado, puede provocar una
descarga eléctrica o un incendio.

* NUNCA DESMONTE LAS PIEZAS DEL JUEGO DE CAMARAS NI INTRODUZCA SUSTANCIAS
EXTRANAS EN LA SALIDA DEL ZUMO O DE LA PULPA MIENTRAS LA LICUADORA ESTE EN
FUNCIONAMIENTO. Puede causar lesiones, accidentes o problemas.

*NOPONGA LAMAQUINAEN FUNCIONAMIENTO, S| EL CABLE DEALIMENTACION ESTUVIERA
ROTOODANADOOLAPIEZADEL ENCHUFE ESTUVIERASUELTA. Puede provocar una descar-
ga eléctrica, un incendio, o bien una lesidn.

*NOHUMEDEZCA LA PARTE PRINCIPAL NILO SALPIQUE CON AGUA.
Tenga cuidado y no permita que ningun liquido ni cualquier otra sustancia penetre en el inter-
ruptor del aparato.

* NO TRABAJE EN EL DIAL DE POTENCIA CON LAS MANOS HUMEDAS. Puede provocar una
descarga eléctrica o un incendio.

* POR MOTIVOS DE SEGURIDAD, REALICE UNA TOMA DE TIERRA PARA EL APARATO.
(ASEGURESE DE UTILIZAR LA SALIDA CON LA CONEXION DE TOMA DE TIERRA) NO REALICE
NINGUNA TOMA DE TIERRA A LA TUBERIA DE GAS, TUBERIA DE PLASTICO DE AGUA, LINEA
DE TELEFONO, ETC.

Podria provocar una descarga eléctrica, un incendio, un fallo o bien una lesion.

* NUNCA DESMONTE EL JUEGO DE CAMARAS DURANTE SU FUNCIONAMIENTO, NI INTRO-
DUZCA LOS DEDQS, OBJETOS EXTRANOS, COMO TENEDORES, CUCHARAS, ETC. EN EL CON-
DUCTO DEL DEPOSITO O SALIDA DEL ZUMO. Puede causar lesiones, accidentes o fallos.

* LOS APARATOS PUEDEN SER UTILIZADOS POR PERSONAS CON CAPACIDADES FISICAS,

SENSORIALES O MENTALES REDUCIDAS, O BIEN CON FALTA DE EXPERIENCIA Y CONOCI-
MIENTO, S| HAN RECIBIDO LAS INSTRUCCIONES CORRESPONDIENTES O SUPERVISION CON
RESPECTOAL USO DEL APARATO DE FORMA SEGURAY SI SON CONSCIENTES DE LOS PELI-
GROS ASOCIADOS. NINGUN NINO DEBERA JUGAR CON EL APARATO. NINGUN NINO DEBERA
REALIZAR LA LIMPIEZA N| EL MANTENIMIENTO DE USUARIO. ESTE APARATO NO DEBERA
SER UTILIZADO POR NINGUN NINO. MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE CUALQUIER NINO.

*NOUTILICE EL PRODUCTOMIENTRAS ESTE LLEVANDO O UTILIZANDO OBJETOS CON FUER-
ZAMAGNETICA (P.EJ.,, PULSERAS MAGNETICAS, ETC..
Si coloca alguin objeto con fuerza magnética alrededor del producto, puede provocar fallos.

Precaucion
Siinfringe cualquier exigencia de etiquetado, podria causar lesiones
graves, o averias en el aparato.

*NO ACCIONE LA LICUADORA EN CASO DE QUE LA CAMARA NO SE HAYA MONTADO
CORRECTAMENTE. Puede provocar lesiones, accidentes o problemas.
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4 8 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

* AL DETECTAR UNA FUGA DE GAS, NO INTRODUZCA EL CABLE DE ALIMENTACION EN LA
SALIDA. ABRALAVENTANAINMEDIATAMENTE PARAPROCEDER AUNAVENTILACION COM-
PLETA. Puede provocar lesiones o fallos.

* S| EL TORNILLO DEJA DE GIRAR, GIRE EL DIAL DE POTENCIA A LA DIRECCION [REV] PARA
CAMBIARELTORNILLOALA DIRECCION DE RETROCESO DURANTE 3~5SEGUNDOSYACON-
TINUACION, VUELVA A GIRAR EL DIAL EN LA DIRECCION [ON]. EN CASO DE QUE EL APARATO
SIGA DETENIENDOSE DURANTE SU FUNCIONAMIENTO, PODRIA CAUSAR DANOS EN LAS PI-
EZASY UN DETERIORO FUNCIONAL DEBIDO AL MOTOR SOBRECALENTADO.

Si el problema persiste, detenga el producto y péngase en contacto con el centro de atencion
al cliente de Dahlert.

* DURANTE EL FUNCIONAMIENTO, NO INTENTE DESPLAZAR LA PARTE PRINCIPAL, DES-
MONTE EL JUEGO DE CAMARAS 0 PIEZAS E INTENTE BLOQUEARLAS. Puede provocar le-
siones o fallos. En caso de que sea necesario tomar alguna medida, primero deberd apagar el
aparatoy desconectar el cable de alimentacion.

* ASEGURESE DE QUE NOHAYANINGUNASUSTANCIAEXTRANAEN EL DEPOSITODIFERENTE
ALOSINGREDIENTES UTILIZADOS CON LA LICUADORA. Pueden provocar danos o roturas.

* COLOQUE EL APARATO EN UNA SUPERFICIE PLANAY ESTABLE. Puede provocar lesiones o
fallos.

*NOACCIONE EL APARATO DURANTE MAS DE 30 MINUTOS CADAVEZ.
Puede provocar fallos en el motor debido al sobrecalentamiento. Enfrielo correctamente du-
rante unos 5 minutos y péngalo en marcha de nuevo.

* NO PERMITA NINGUNA DESCARGA GRAVE EN EL APARATO NI LO DEJE CAER. Puede provo-
car una descarga eléctrica, un incendio, o bien un dano.

* S| SE PRODUCE UN OLOR DESAGRADABLE EN EL APARATO, O BIEN CALOR EXCESIVO, O
HUMO, DEJE DE UTILIZARLO DE INMEDIATO Y PONGASE EN CONTACTO CON EL CENTRO DE
ATENCION AL CLIENTE ANIVEL LOCAL.

Al utilizar un nuevo aparato, se produce un olor que desaparecera con el tiempo.

* DESCONECTE SIEMPRE EL APARATO DESPUES DE SU USO. DESCONECTE SIEMPRE EL
APARATO DE LA FUENTE DE ALIMENTACION EN CASO QUE NO LO ESTE OBSERVANDO Y AN-
TES DE SUMONTAJE, DESMONTAJE O LIMPIEZA. AL DESCONECTAR EL CABLE DE ALIMENT-
ACION, ASEGURESE DE QUE SUJETARLO DESDE EL CABEZAL.

Sitira del cable para desconectarlo, puede provocar una descarga eléctrica o un incendio.

*NO LAVE EL APARATO ATEMPERATURAS ALTAS (80° 076° F) 0 SUPERIORES. NO INTRODUZ-
CA EL APARATO EN UN LAVAVAJILLAS, UNA SECADORA O UN MICROONDAS, ETC. Puede
provocar fallos o deformaciones en las piezas.

* EL APARATO PESA UNGS 5,5 kg. AL DESPLAZAR EL APARATO, ASEGURESE DE SUJETAR LA
PARTE PRINCIPAL CON AMBAS MANOS. Al sujetar el aparato desde la cdmara o un lado de la
parte principal, la misma podria caerse o provocar lesiones o fallos.

* NO UTILICE PRODUCTOS DOMESTICOS CON FINES COMERCIALES.

Si fuerza una extraccion de un gran volumen de ingredientes, puede provocar dafios en las
piezas.Pdngase en contacto con el centro de atencion al cliente para obtener méas informacion
acerca del uso de productos con fines comerciales.
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4 9 A PRECAUCIONES DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

* Se trata de una referencia acerca del modo en que debe cortar los ingredientes. En caso de tener alergia,
seleccione los ingredientes adecuados.

* Ingredientes que exigen atencion: Ingredientes que pueden utilizarse para la extraccién pero exigen
atencion durante la preparacion. y . ) .

- Asegurese de retirar (a semilla antes de la extraccion en el caso de frutas con semilla dura imposible de
rmasticar con los dientes (como caquis, albaricoques, limones, ciruelas y melocotones).

(De no ser asi, podrian provocarse dafos o fallos). . B .

- Cor]te unos 3-4 cm para su insercidn en el caso de verduras con fibras largas y duras (como el perejily apio de
agual.

- La extraccion de zumo de tubérculos (como el jengibre, ajo, etc.) en gran cantidad de una sola vez puede
provocar danos o fallos. . y )

- Siextrae una gran cantidad, repita el proceso “Extraccién de 1 kg, desmontaje y lavado”™.

* Ingredientes que debera evitar: La insercion de estos ingredientes puede provocar daiios o fallos.

- Ingredientes no aptos para la extraccion de su zumo, como semillas de sésamo, granos de café, cortezas de

arbol, pimienta china, etc. )

- Ingredientes hervidos (patatas, batatas, calabazas dulces, castafas), lochas, anguilas, gambas, caracoles,

calamares, pescado salado, etc. )

-Fruta enc]turtlda enlicor, miel, azlicar, etc. (Como uvas, frambuesas coreanas, moras, etc.Jyencimas (herbaceas,
Inos, etc.

F—jln redientes que no producen zumo segun las propiedades de los alimentos, como tilos, aloe, cactus, bellotas,

etc.[Pdngase en contacto con el centro de atencion al cliente y solicite informacion acerca de los ingredientes que

se utilizan con fines de extraccion. Le responderemos con todo detalle.)

- No utilice la maquina para triturar cereales.

- Hielo de agua congelada (debera evitarse su uso en el filtro para zumo'y helado)

* En caso de que los ingredientes se hayan estropeado debido a un almacenamiento prolongado en el
frigorifico, es posible que produzcan poco zumo o muy poco.

* Le recomendamos que beba el zumo de verduras y frutas inmediatamente después de su extraccion, en
lugar de guardarlo durante un periodo largo de tiempo.

* No exprima la pulpa extraida de la salida de nuevo.
* No deje el producto en reposo antes de introducir los ingredientes.

* Nointroduzca demasiados ingredientes ala vez. . )
- Siintroduce una cantidad excesiva de ingredientes gruesos, la unidad podria detenerse.

* No utilizar durante mas de 30 minutos seguidos.
- Puede provocar fallos debido al sobrecalentamiento del motor. .
Al utilizar el aparato continuamente, deténgase durante 5 minutos tras cada 30 minutos de uso.

* No introduzca nunca palillos ni cucharas en la salida de la pulpa durante el funcionamiento del aparato.
- Lainsercién de palillos o similares podria causar danos en las piezas o lesiones personales.

*No empu{\e los ingredientes con ninguin objeto excepto con el empujador.

- Puede adherirse al tornilloy provocar lesiones y fallos.

*No trabaje en el dial de potencia con las manos hiimedas. . ) o
- Puede provocar descargas eléctricas, cortocircuitos, o incluso incendios. No manche el dial de potencia ni su
proximidad con sustancias extranas.

* Si esta exprimiendo 350 ml de zumo o mas al mismo tiempo, abra la tapa para extraer el zumo cada 350

mL. Si esta exprimiendo una gran cantidad de zumo, abra la ?alanca con frecuencia para retirar la pulpa. La

gre§|on delinteriorde la camara puede elevarse e imposibilitar la apertura de la cubierta de la cdmaray provocar
anos.

*Si detecta agua 0 zumo en la parte principal o en cualquier otra zona del aparato, asegurese de eliminarla
con un paio seco antes de su uso.

* Utilice exclusivamente el filtro para helado al exprimir fruta congelada. No utilice el producto para
machacar o picar el hielo formado con el aguay cualquier otro ingrediente. Puede provocar danos o fallos.

* Si no lava el aparato inmediatamente después de su uso, puede quedar cubierto de pulpa, lo que
imposibilitara su desmontaje o lavado, por lo que podria provocar deterioros en el rendimiento.
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5 0 GUIA DE COMPONENTES (JUEGO DE CAMARAS)

DEPOSITO

(D Conducto superior del depdsito
(@ Conducto lateral del depésito

® Guia de montaje W

TORNILLO
(D Eje de tornillos
(@ Arandela del tornillo

FILTRO INTERIOR

(D Filtro interior

(@ Puntos de conexion del filtro
interior

(3 Filtro para helado

@ Topes guia del filtro para helado

FILTRO EXTERIOR

(D Filtro para zumo [negro)
@ Ala defiltro para zumo (J)
(3 Filtro para batido (naranja)
@ Ala delfiltro para batido (S)
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CAMARA

(D Salida de pulpa

(@ Arandela de extraccién /arandela
de sellado

(3 Cubierta de extraccion
/Grapa de cubierta de extraccién
(@ Ranura de conexion del filtro
(® Marca de guia de montaje
@ a)

(©® Arandelade camara

(@ Salida del zumo

Tapa para zumo

(© arandela de tapa para zumo
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5 1 GUIA DE COMPONENTES
(PARTE CENTRAL, OTROS COMPONENTES)

BASE

(D Rotacion del motor
(2 Dial de potencia

ON

/

o

\

REV

BEHALTERSATZ

(D Recipiente de zumo
@ Recipiente de pulpa

ZUBEHOR
(D Cepillo de limpieza
(@ Empujador
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5 2 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 1 / depésito

(@ Conducto superior del depésito: Utilice esta pieza para introducir verduras largas y estrechas,
como apio o zanahoria.

(@ Conducto lateral del depésito: Utilice este conducto para anadir tomates cherry, uvas, y frutas y
verduras troceadas.

(3 Marca de guia de montaje en el depdsito: Marcas para comprobar el montaje de la cdmara. Las
piezas deben encajar correctamente para que funcionen.

0 2 / Kammer

©)
=
0 o6 o
= (Cerrado)  (Abierto)
©)
%} ?
®

(D Tapa para zumo/arandela de tapa para zumo: Tapa que evita que el zumo se derrame en caso de
extraccion. La arandela de la tapa para zumo viene montada dentro de la tapa.

(2 Salida para pulpa/helado: Salida para extraer la pulpa o helado.

3 Cubierta de extraccién/grapa de cubierta de extraccion: La parte baja de la salida de la pulpa.
Elzumo se derramara en caso de que no esté correctamente montada.

@ Arandela de extraccion: Esta arandela viene montada en la cubierta de extraccion.

Elzumo se derramaré en caso de que no esté correctamente montada.

(® Arandela de sellado: Esta arandela viene montada en la cubierta de extraccién.

Elzumo se derramara en caso de que no esté correctamente montada.

(® Marca de guia de montaje para la cdmara: Esta marca se utiliza al montar el depésito.

El montaje correcto garantiza un funcionamiento normal.

@ Ranura de conexidn del filtro: Ranuras de la cdmara que fijan las alas del filtro.

Ranuradel fondo de la cdmara: Ranuras para fijar el filtro para helado y el filtro interior.

(9 Arandela de camara: Arandela situada en el centro de la cdmara. Si no esta correctamente
montada, el zumo sera derramado.
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5 3 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 3 /filtro para zumo

(negro)

(D Aladelfiltro parazumo:
Alas parafijar lacdmaray
elfiltro. Ajuste las alas de
invierno en las ranuras de la
camara.

« Utilice esta pieza para exprimir el zumo de frutas que contengan mucha pulpa, verduras/
frutas habituales. (Utilice el filtro para batidos en el caso de frutas blandas)
e Clasificacion de filtros: De color negro oscuro, méas oscuro que un filtro para batidos. Encontrara

una marca distintivaenelala[J].

e Puede exprimir el zumo de frutas y verduras comunes, como manzana, peray brécoli con el
filtro para zumo. Algunos ingredientes deberan prepararse con cuidado. Compruebe cémo debe

prepararlos en la siguiente lista.

Batatafresca,
jengibre,
zanahoria, patata
fresca, ajo, diente
de leon, etc.

Tubérculos

Lave los ingredientes minuciosamente con agua del grifo para
eliminar cualquier sustancia extrana, como la tierra. En el caso de
ingredientes que contengan mucha fibra, como el jengibre, retire
la piel y cortelos en rodajas. A continuacion, introddzcalos
lentamente. Aligual que en el resto de tubérculos, cortelos en 3-4
cm antes de su uso. Cuando vaya a exprimir una gran cantidad de
alimentos, repita el proceso “Extraccion de 1 kg, desmontaje y
lavado”.

Brote detrigo,
cebolletas, col
rizada, perejilde
agua, cactus, apio,
col, espinaca, etc.

Verduras de
hoja/tallo

Asegurrese de haber cortado los ingredientes en 3~4cm.

En el caso de verduras estrechasy delgadas, como brotes de trigo
y cebolletas, coldquelas en un manojo, de modo que los
ingredientes no se esparzan. Cértelos en 3-4 cm antes de su uso.
Cuando vaya a exprimir una gran cantidad de alimentos, repita el
proceso "Extraccion de 1 kg, desmontajey lavado”  La espinaca
genera muchas burbujas al exprimirla, lo que dificulta extraer su
zumo. Utilice exclusivamente una cantidad minima del zumo
multifrutas.

Frutas con
. Granada, etc.
pielgruesa

Retire la piel y corte la pulpa en tamanios que entren por a boquilla
del depdsito. Retire las semillas que no puedan masticarse con los
dientes.

En el caso de frutas y verduras que contengan una semilla duray de
gran tamano imposibles de masticar con los dientes, como el
melocotdn, retire la semilla y utilice solamente la pulpa. Corte los
ingredientes en tamanos que entren por la boquilla del depdsito.

Caqui,
Frutascon albaricoque,
semillas grandes [JRUEGECCLY
etc.
Frutos secosy Almendras,
- nueces, habasen
judias remojo, etc.

No utilice frutos secos sin estar mezclados con frutas y verduras. En
primer lugar, vierta una mezcla de frutas y verduras y anada
gradualmente los frutos secos. En el caso de las habas, pongalas en
remojo en agua durante un dia antes de su uso. Para preparar zumo
de habas, anada aguay las habas con una proporcion de 1:1.

Platanos, fresas,
kiwis, tomates,
tomates cherry,

mangos, pifa, etc.

Filtro parazumo

prohibido
(frutas blandas)

No utilice el filtro para zumos en esta extraccion. Utilice el filtro
para batidos.
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5 4 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 4 [Filtro para batidos
(naranja)

(DAlas del filtro para batido:
Se utilizan para fijar el filtro
alacadmara. Fijelasalasa
las ranuras de la camara
durante el montaje.

o Utilice esta pieza para exprimir el zumo de frutas blandas y frutas que contengan mucha pulpayfibra.
e Clasificacion de filtros: Elfiltro para batidos es ligeroy es de color naranja.

Encontrard una marca distintiva en el ala [S].

e Consulte la siguiente tabla de frutas extraibles y la preparacion de cada ingrediente.

Pomelo, naranja,
limon, etc.

Retire la piel y corte la pulpa en tamanos que entren por la boquilla
del depdsito. Asegurese de haber retirado la semilla no comestible
antes de introducir los ingredientes.

Pitahaya, melon,
pina, sandia, etc.

Frutas con piel
gruesa

Retire la piel y corte la pulpa en tamanos que entren por la boquilla
del depésito. Asegurese de haber retirado la semilla no comestible
antes de introducir los ingredientes.

Melocoton blando,

caquiblando,
sggji{ff/ﬁ?,g @l manzana madura,
uva, ciruela, cereza,
etc.

Asegurese de haber retirado la semilla en frutas de semilla dura,
imposible de masticar con los dientes, y de frutas y verduras de
semilla grande, como el melocoton. Prepare solamente la pulpa, y
corte los ingredientes con un tamano que entre por la boquilla del
depdsito.

Separe cada uva del racimo. Si el ingrediente estuviera demasiado
blando, no lo exprima solo, mézclelo una pequena cantidad de otros
alimentos.

Baya, tomate,
tomate cherry, pina,
etc.

Lave los alimentos minuciosamente y cortelos en tamanos que
entren por la boquilla. Retire el tallo en las frutas y verduras con tallo.

e P Fresa, kiwi, mango,
yverduras etc.

Retire la piel y los pediculos. Al utilizar un Unico material para
exprimir el zumo, introduzca la pieza de material duro, como la
verdura de fibra dura o la manzana/zanahoria, antes de anadir el
material blando.

Platano

Anada solamente una cantidad minima de otros ingredientes para
prepara un zumo multifrutas. Retire la piel con cuidado y cortelo en
3~4cm para que entre por la boquilla.

* Como referencia, seleccione los ingredientes con precaucién si tiene algun tipo de alergia.

* Consulte la guia de preparacion de ingredientes, elija el filtro adecuado para cada alimento. Puede
derramarse el zumo o podria averiarse el producto.

* Ingredientes prohibidos: La insercion de estos ingredientes puede provocar dafos o fallos.

e Ingredientes no aptos para la extraccién de su zumo, como semillas de sésamo, granos de café, cortezas

de arbol, pimienta china

¢ Ingredientes hervidos (patatas, batatas, calabazas dulces, castanias), lochas, anguilas, gambas, caracoles,

calamares, pescado salado, etc.

¢ Frutas encurtidas en licor, miel, azcar, etc. (Como uvas, frambuesas coreanas, moras, etc.] y encimas

[herbaceas, pinos, etc.)

¢ Ingredientes que no producen zumo segun las propiedades de los alimentos, como tilos, aloe, cactus,
bellotas, etc. (Péngase en contacto con el centro de atencion al cliente y solicite informacién acerca de los
ingredientes que se utilizan con fines de extraccion. Le responderemos con todo detalle.)

o No utilice la maquina para triturar cereales.

¢ Hielo de agua congelada (deberé evitarse su uso en el filtro para zumoy helado)
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5 5 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 5 [Filtro para helado

@
@ Tope guia:
Al colocar elfiltro para helado en la
camara, utilice la ranura de la misma
y encaje las guias por completo con el
filtro.

¢ Seutiliza para preparar granizados, batidos y helados con frutas congeladas.

o Elfiltro para helado se usa sin el filtro externo.

o Pique frutas hasta un méax. de 2 cmy congélelas antes de su uso.

Asegurese de retirar la semilla antes de la extraccion en el caso de frutas con semilla dura imposible
de masticar con los dientes.

o No utilice el aparato para machacar o picar el hielo formado con el agua y cualquier otro ingrediente.

o Elaparato podria detenerse en caso de que anada demasiados alimentos de forma simultanea o trozos
de tamano excesivo. Ahade una cantidad reducida de ingredientes.

o Alexprimir frutas ligeramente descongeladas, el zumo podria derramarse por la salida de la pula/
helado. (Es habitual, no se trata de un fallo.)

o Consulte la siguiente tabla de frutas extraibles y cémo prepararlas. (Afiadir en cantidades minimas)

Frutas con piel
gruesa

Retire la piely corte la pulpa en tamanos que entren por la boquilla del

Sandia, melon, etc. depésitoy congele.

Utilice solamente frutas congeladas sin semillas. Asegurese de haber
retirado las semillasy congelado la fruta previamente, en caso de
frutas con semillas imposibles de masticar con los dientes, como
mangos, melocotonesy limones. Seleccione uvas sin semillasy
congelelas antes de su uso.

Retire la piel del platanoy el kiwi con cuidadoyy corte la fruta en 3-4cm
para que entre por la boquilla.

Retire el tallo del tomate cherry, la fresa, etc. y congele las frutas antes
de suuso.

Frutas con Mango, melocoton,
semillas uvas, etc.

Platano, fresa, kiwi,
tomate, tomate
cherry, etc.

Frutas blandas
yverduras

o 0 6 /Dial de potencia

/ Accione elinterruptor hacia abajo o arriba para encender el aparato,
detenerlo oactivar lamarcha atras.

\ [ON]: Encendido: se utiliza para accionar el aparatoy exprimir el zumo.

[O]: Stop: se utiliza para detener el aparato.
[REV1: Reverse [marcha atras): se utiliza para reducir la presion delinterior
de la cAmara mediante el empuje de los ingredientes cuando la maquina se
detiene o en caso de haber anadido demasiados alimentos. (En funcionamiento
exclusivo al apretar el dial. Se detiene al soltar la mano.)

REV
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5 6 MONTAJE DEL JUEGO DE CAMARAS PARA ZUMOS

o o

r//’

V)0

Guia de montaje

Arandela del tornillo

Ranurade camara

N e

Guia de montaje

Cubierta de extraccion Camara

Deposito

Tornillo

__Filtrointerior
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“ Filtro exterior

0 Ajuste las alas del filtro exterior (@) con las
ranuras de lacadmara(®3).

~Deposito

—

0 Monte el depdsitoy la cdmara ajustando la
marca del depésito [ W'1(@)alamarcade
lacamara[gyl.
Eldepdsito no se cerrard en caso de no haber
montado correctamente las piezas internas.
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5 7 % Gula de montaje con la parte principal en pag. 60.

N\ " Filtro interior
rior

==

0 Coloque elfiltro interior de modo que encaje 0 Coloque el tornillo en el montaje en 02.
con elfiltro exterior de la camara. Asegurese de que la arandela del tornillo
Encaje los puntos de conexion (B) del filtro (®) esté correctamente colocada debajo del
interiory las alas del filtro exterior (@) durante el tornillo antes de montar las piezas.
montaje de las piezas.

Cubierta de
extraccion

Deposito

: v
v«n
| & o

0 Gire el depdsito en el sentido de las agujas 0 Asegurese de que la cubierta de extraccion
delreloj, por encimade lamarca [ggldela (@) de la cAmara esté correctamente cerrada.
camara. 1. Cierre la cubierta de extraccionyfijela con la
Eldepdsito no se cerrara en caso de que haya grapa.
piezas internas que no se hayan montado 2.Silaarandela no esta correctamente
correctamente. montada o la palanca no esta cerrada como

corresponde, dicha palanca puede abrirse o
puede derramarse zumo durante la extraccion.
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5 8 MONTAJE DEL JUEGO DE CAMARAS PARA HELADOS

Depasito

Vv)©®

Guia de montaje

Tornillo

@

= 0 Retire la arandela de extraccién de la 0 2
Arandela del tornillo

cubierta.

1. Al preparar helado, retire la arandela de
extraccion.

2. No retire la arandela de sellado.

Filtro para helado

®,,

Topes guia del filtro para helado Tornillo

Guia de montaje

o =

0 Coloque el tornillo en el montaje en 01. 0 5
Asegurese de que la arandela del tornillo
(@) esté correctamente colocada por
debajo del tornillo antes de montar las
piezas.
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5 9 % Guia de montaje con la parte principal en pag. 60.

] Asegurese de que la cubierta de extraccion (@) 0 Coloque el filtro para helado en la cdmara.
de lacdmara esté correctamente cerrada. Desplace el filtro hacia derecha e izquierda

1. Cierre la cubierta de extraccion y fijela con la hasta que el tope del filtro encaje en la ranura
grapa. situada en el fondo de la camara ()
2.Silaarandela no esta correctamente montada

o la palanca no esta cerrada como corresponde,

dicha palanca puede abrirse o puede derramarse

zumo durante la extraccion.

B Dep(’)SitO

<

i
a | a o

) 5 Haga coincidir lamarca [ W 1(®)) del 0 6 Gire el deposito en el sentido de las agujas
depositoy lamarca [a] (@) de la cdmaraal delreloj, por encima de la marca [a] dela
montar las piezas. camara.
Eldepodsito no se cerrara en caso de que haya Eldeposito no se cerrara en caso de que haya
piezas internas que no se hayan montado piezas internas que no se hayan montado
correctamente. correctamente.
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6 0 INSTRUCCIONES DE MONTAJE:
JUEGO DE CAMARAS Y PARTE PRINCIPAL

0 1 Ajuste el juego de cdmaras a la parte principal.

0 En primer lugar, monte el juego de cAmarasy parte principaly después, enchufe el cable de
alimentacion con las manos secas.

0 3 E? Coloque el vaso de zumo (D) y el vaso de pulpa (@) al exprimir el zumo.

@ Coloque elvaso (@) debajo de la salida de pulpa al preparar helado.
El helado sale por la salida de pulpa/helado.

ijCompruebe el montaje!

1l Compruebe si ha colocado el filtro seleccionado
Elzumo no se exprimira correctamente en caso de que el filtro no se ajuste al

ingrediente.

vl Compruebe que el depdsito esté correctamente cerrado. Puede provocar
lesiones o fallos.

vl Compruebe que la tapa del zumo esté cerrada.
Manténgala cerrada hasta que proceda a servir el zumo.

o Compruebe que el juego de camaras esté correctamente montado.
El helado sale por la salida de pulpa/helado. Al preparar helado, retire la
arandela de extraccion.

| Asegurese de que la arandela de extraccion/arandela de sellado/grapa de
cubierta de extraccion estén correctamente montadas.
En caso de que la cubierta de extraccién no esté correctamente cerrada, o el
montaje de la arandela no sea correcto, el zumo podria derramarse durante
la extraccion.
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61 COMO UTILIZAR EL DIAL DE POTENCIA
/CUANDO DEJAN DE FUNCIONAR LOS TORNILLOS

Uso del dial de potencia

@ Gire elinterruptor hacia arriba (en el sentido de las agujas del reloj) para la “Extraccién”, en el medio
para activar el "Stop” y hacia abajo para la "Marcha atras” (en sentido contrario a las agujas del reloj).
@ Por motivos de seguridad, el aparato no se detendra de inmediato pero la velocidad se ralentizara
para detenerse cuando sitde el dial en Stop [O].

@ La funcién de marcha atras [REV] se activa cuando pulsa el dial con [REV]. (Se detiene al retirar la
mano.)

/ON
\
RE (\

Topes de tornillos en uso

* Eltornillo podria detenerse si afnade demasiados ingredientes o lo hace demasiado rapido.
*Sielaparatono continta en funcionamiento después de haber solucionado los problemas, apaguelo
y péngase en contacto con el centro de atencion al cliente de Dahlert.

1 Gire el dial de potencia hacia la direccion [REV] y pulselo durante 3~5 segundos (en direccion
contraria alas agujas del reloj) y suéltelo. Repita este proceso 2-3 veces.

Gire el dial de potencia hacia la direccion [REV]y pulselo durante 3~5 segundos (en direccion contraria a
las agujas del reloj] y suéltelo. Repita este proceso 2-3 veces.

(O

Cuando la marcha atras se detiene por completo, gire el dial de potencia a [ON] (en di-
reccmn a las agujas del reloj) para que funcione el aparato.

Al girar al dial de potencia en la direccién de [ON] o [REV], asegurese de que el tornillo se detenga por
completo antes de girar el dial en la direccion deseada.
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6 2 MODO DE USO: PREPARACION DE ZUMO/HELADO
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6 3 MODO DE USO: ZUMO/HELADO

0 1 Asegurese de que la cubierta de extraccion y la tapa del zumo de la camara estén correctamente
cerrados.
(D Aunque la cubierta de extraccion esté cerrada, la pulpa se retirara. La velocidad y la cantidad de
pulpa extraida pueden ser diferentes dependiendo de los ingredientes utilizados.

@ Al exprimir zumo: Después de asegurarse de que la arandela de extraccionyla
arandela de sellado estén correctamente montadas, cierre la cubierta de extraccion.

Al preparar helado: Retire la arandela de extraccion de la cubierta
@ No retire la arandela de sellado.

0 2 Gire el dial de potencia en la direccion [ON] (en direccion a las agujas del reloj).
® Escuchard un “clic” al girar el dial cuando el juego de cdmarasy el motor encajan.
@ Asegurese de que el juego de cdmaras y la parte principal estén correctamente montados.

0 3 Anada los ingredientes lentamente a la boquilla.

0 4 Silosingredientes no se afiaden con precaucion o se quedan atascados en la boquilla, utilice el
empujador para presionar los ingredientes.
D No utilice las manos ni ninguna herramienta diferente al empujador. De ser asi, podria provocar
danos en el producto o lesiones personales.
@ Sielaparato se detiene durante su uso debido a una sobrecarga, gire el dial a [REV] (en direccién
contraria a las agujas del reloj) para activar la marcha atrés.

0 5 @ Cuando comienza a llenarse la cdmara de zumo, abra la tapa del zumo para retirarlo.

(D La camara puede llenarse de zumo rapidamente, dependiendo de las propiedades de los
ingredientes. AsegUrese de que el zumo no se derrame.

(@ Mantenga la tapa del zumo abierta durante la extraccion en el caso de utilizar ingredientes que
generen burbujas, como el repollo o la manzana.

@ Elhelado se extrae desde la salida para helado.

0 6 Después de exprimir los Ultimos ingredientes, accione el aparato en el siguiente orden: "30
segundos de rotacion normal > 5 segundos de rotacion en marcha atras > 30 segundos de rotacion
normal.”

@ Exprime los ingredientes lentamente para extraer el zumoy necesita tiempo suficiente para
exprimir elzumo de los Ultimos ingredientes.

@ En caso de que la pulpa restante se retire de forma adicional con el aparato tras la extraccion,
conviene retirar el depdsitoy lavar las piezas.

0 7 Cuando se finalizan la extracciony retirada de la pulpa, gire el dial a la direccion
[ 0 1(endireccion alas agujas del reloj) para detener el aparato.
(D Por motivos de seguridad y rendimiento, el aparato se detendra por completo en 3-4 segundos,
este tiempo es necesario aunque el dial de potenciaestéen[ O 1.

0 8 Si hay restos de zumo/helado en la cdmara, retirelos inclinando la cdmara hacia delante.
@ Elzumo podria permanecer dentro de la cdmara en caso de zumos espesos, como el del tomate.
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6 4 SEPARACION Y LAVADO

% Después de finalizar el funcionamiento por
completo del aparato, desconecte el cable
de alimentacion con las manos secas. EL
motor se detendré lentamente, aunque
haya detenido el aparato. Separe el juego de
camaras unos 3 segundos después de haber
detenido la licuadora por completo.

01 Retire el juego de cdmaras de la parte
principal. Gire el depésito para abrirloy
elévelo para desmontar la unidad.

Utilice un cepillo de limpieza y lave el juego de
02 camaras con agua del grifo.

Para lavar la cdmara, abra la palancayla
03 tapa parazumos.

Limpie la parte principal con una toalla seca o
04 pafosuave.

En el caso de arandelas de silicona, retirey
05 lavelas después de su uso.

(Arandela del tornillo, arandela de la tapa

para zumo, arandela de palanca, arandela de

lacdmara)

06 Vierta bicarbonato de sodio, &cido citrico o
vinagre en la mezcla de agua durante 30
minutos para proceder a la esterilizacion.

% Sino limpia la unidad inmediatamente después de su uso, la pulpa podria secarsey adherirse a la
unidad. Esto dificultaria el desmontaje y la limpieza, ademas de provocar deterioros en el rendimiento.
No lave el aparato con agua caliente ni hirviendo, ni con estropajos rizo, material abrasivo, disolventes
para el fregadero, ni cualquier otra herramienta afilada de limpieza. No introduzca el aparato en el
lavavaijillas ni en la secadora. Después de su lavado, séquela a fondo y guardelo en un lugar limpio.
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6 5 DESMONTAJE Y LAVADO DE COMPONENTES DE SILICONA

(La arandela es un consumible, por lo que recomendamos cambiarlos cada 6 meses ~ 1afo. Puede adquirir
los componentes en el centro de atencién al cliente.)

Montaje Y desmontaje de la arandela del tornillo
dela podria danarse en caso de que no esté montada como corresponde)

(Laaran

01 Gire el tornilloy tire para 02 Después de su lavado presione Q3 Coloque la arandela en labase
retirarlo, como si estuviera la arandela de modo que la deltornilloy presione, de modo
pellizcéndoLo. parte estrecha esté orientada que no se caiga.

hacia el exterior.

Montaje y desmontaje de la arandela de extraccion/arandela de sellado
(ELzumo podria derramarse en caso de que no esté montada como corresponde)

01 Sostengalaarandelay 02 Introduzca unode losextremos Q3 Introduzca el resto de piezasy
retirela con cuidado. y, a continuacion, coldquelo. coloquelas con firmeza.

Montaje y desmontaje de la arandela de la tapa para zumo de la camara
(ELzumo podra derramarse en caso de que no se haya montado correctamente.)

01 Retirelaarandelatirando hacia Q2 Despuésdesulavado,encaje Q3 Encajeelrestoyejerza presion
el exterior. un lado de la arandela como un alrededor del borde.
gancho.

Montaje y desmontaje de la arandela de la camara
(ELzumo podra derramarse en caso de que no se haya montado correctamente.)

01 Retirelaarandelatirando hacia Q2 Despuésde sulavado, atraviese 03 Empuije el resto de la pieza de
el exterior de un lado. un lado por la perforauom dela modo que no quede ninguna
cdmara como si de un gancho parte plegada.
se tratara, y compruebe la
parte superior e inferior de la
arandela.
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6 6 ANTES DE SOLICITAR UNA REPARACION

Compruebe lo siguiente antes de solicitar una reparacion. En caso de cualquier solicitud o servicio de seguimiento, péngase en con-
tacto con nuestro servicio de atencién al cliente o nuestra pagina web http://www.dahlert.com. Compruebe el nimero del fabricante
odel cédigo de barras al solicitar piezas o cualquier servicio de seguimiento.

1. Escucho upaigc N 1iandoeltornillo encaja en el motor, se produce un sonido. No tiene ningunaimplicacion enel uso.

Este sonido se produce por lafriccion entre laarandeladel tornilloy la cadmara. Es normal.

3. La parte principal Ased( ; . . .
: gurese de que el juego de camarasy la parte principal estén correctamente montados.
no funciona de forma Asegurese de que esté apagado al montar/desmontar el producto.

m ' ; T T I
Ei el ST Aseglrese de que esté apagad

Compruebequeelcablede s posible que elaparato no funcione tras un uso prolongado (30
alimentacion esté correctamente : minutos o mas). Elaparato funcionara con normalidad tras el

o . :Elaparato nofuncionara siel vaso noesta ajustado
Compruebe queeldepdsitoesté : correctamente, Solamente funcionara cuando elicono de

5. Nofuncionara. correctamente ajustado. :blogueo de la cAmara encaje con elicono del tridngulo de la

Comp p
sidomontadosegtinelorden :Consulte la guia de montaje pag. 56~40
W correspondiente. . :

6Elaparatose
detiene durante

¢Haintroducido cargas pesadas C
el funcionamiento R

Gingredientesdegrantamanoen | %n\%ulte la pag. 61 del manualysigala guia de uso del botdn
elaparato? :

7 Eliar |lloestarotoo Eltornillo t|enepartesrotaso arafiadasenla parte superior. Ademas de las marcasrectas de
e moldeo en la parte superiory en los lados del tornillo, también cuenta conunamarcacurvaque se
. produce almoldear cualquier tornillo. Es algo habitualy no tiene ningun tipo de influencia en el uso.

8.Elzumose . . . " , .

: Dependiendo de los ingredientes utilizados, el zumo podria derramarse por la salida de la pulpa.
%rer;rggg?a%rekatgahda Nose trata de ningtn defecto, sino queviene detgrmﬁn’;ndo por las propiedades delingredienteyla
s eecrTINEN fuga se detendra cuando el aparato esté en funcionamiento. Pongase en contacto conel centrode
i gr% - atencional cliente en caso de que el zumo se derrame continuamente.

n caso de que haya anadido mas ingredientes que los admitidos
: fn la camaEa, elzdumo podria derramarse %ntg% el dl_eposno y
:lacdmara. Cuando exprima una gran cantidad de alimentos,
gﬁr?nfgfgg?asegﬂgwgﬁclf gfna ‘asegurese deabrir la palancay latapa del zumo tantas veces

9 Se derrama zumo de péﬂgase en co?wtactopcon npue's,tro icomo sea necesario para retirar el contenido del interir. Si se
EREETERVICIN 0 o stencionalcliente. detectaalgo de agua o zumoenla parte principal, eliminela de
parteprincipal. SRR BRI, e
[zumo se derramara silaarandela de la camara esta colocado
endireccion incorrecta o no esta correctamente colocada
ompruebe que laarandela de la camara esté correctamente

¢Haanadido demasiados
ingredientes?Sisigue

¢Estdmontada correctamentela :
arandeladelacamara? :

; i se retira la pulpa restante al encender el aparato, o la licuadora
Esposible quequedemucha e girados otresveces en marchaatras durante 10segundos, el

10.Eldepésitonose pulpaenelinterior. .. dep ositoseabriracorrectamente. ...
Slb, ;Haafadidosustanciasextrafias > anade cualquier sustancia extrana o sdlidaa la camarg,

o - ‘el funcionamiento en marcha atras puede provocar averias.
gesgql:tilgzgslecrgllllﬁgduras, comola; Péngase en contacto con el centro de atencién al cliente para
quir licitar un servicio de repara

Elaparato puede tambalearse ligeramente debido a la energiacinética del motor de la parte
. principal. La extraccion de diferentes ingredientes puede generar diferentes grados de

11.Lacamarase movimiento, dependiendo de las propiedades de los ingredientes (duros o blandos). Es habitual,
tambalea (durante la que el movimiento viene generado por el tornillo de rotaciony no se considera un problema.
extraccion). uede parecer que se desplaza con mayor intensidad al exprimir zumo de ingredientes duros (por

ejemplo, zanahoria/patata/rabanito/remolacha/colinabo, etc.) en comparacion con la extraccion
12. La pulpa se elimina L ) ) ) .
aunque la cubierta Lapulpaseelimina siempre aunque cierre la palanca. La cantidad y velocidad de extraccion puede
de extraccion esté variar dependiendo de los ingredientes utilizados.

cerrada.
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67 ESPECIFICACIONES DE PRODUCTOS/GARANTIA

Especificaciones del producto

Nombre del producto Licuadora de bajavelocidad  Funcionamiento nominal Menos de 30 minutos
Longitud de cable porhora  1.4m
Nombre del modelo DT-SJ-19 T
Motor Motor monofasico de induccion
Voltaje nominal 230-240V Fusible 250V 5A
Frecuencia nominal 50 Hz Peso 5.5kg
Ls eficiencia energélica es pnonciones An 223 mm/la. 232 mm/al. 458 rm

Consumo eléctriconominal 150W  baja con un consumo de
e POtENCIR elevada (W),

43RPM
Garantia legal
Nombre del producto Nombre del cliente Nombre del modelo

Importante: Rellene este formulario y envieselo a su distribuidor local donde adquirié el electrodoméstico
para una mayor proteccion de su compra, y conserve el recibo original.

Por la presente, se certifica que la licuadora de baja velocidad Dahlert esta cubierta por la garantia de
Dahlerty que esté libre de averias en la fabricacion del material y de la mano de obra.

Dahlert ofrece garantia legal de un (1) afio a partir de la fecha de compra al comprador original. La cobertura es
vélida exclusivamente con el comprobante de la compra de un distribuidor local autorizado.
[Sin garantia internacional disponible)

La presente garantia no se aplica a dafos causados por accidente, uso erréneo, uso comercial, alteraciones, fallos
relacionados con el seguimiento de las instrucciones de funcionamiento, o dafios causados por piezas o servicios no
autorizados por Dahlert. Todas las averfas provocadas durante el transporte deberan reclamarse al transportista.
Dahlert renuncia a cualquier responsabilidad derivada de los dafios resultantes de pérdidas accidentales causadas
por el uso de este aparato.

Compruebe que la parte inferior de su producto Dahlert Lleve una pegatina con un cddigo de barras.

Esta pegatina con cédigo de barras le ayudara a verificar que es un producto auténtico Dahlert y a identi-
ficar la fecha de fabricacion. La garantia del fabricante de Dahlert no cubre los productos con cédigos de
barras danados o si falta la pegatina. Debera inspeccionar los productos en el momento de su recepcion.

Pdngase en contacto con nuestro centro de servicio de atencion al cliente en caso de servicio o asistencia con
cualquier problema técnico.

Fabricante: Dahlert
Sitio web de Dahlert: www.dahlert.com
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Mode d’emploi

( Uniquement pour un usage domestique / Garantie comprise )

| DT-SJ-19

AVANT DE LIRE LE MODE D’EMPLOI

1. Lisez les ‘Mesures de sécurité’ [p. 68~71) et utilisez l'appareil correctement.

2. Aprés avoir lu le mode d'emploi, veuillez le conserver dans un endroit adapté pourvous y référer
ultérieurement.

3. Nutilisez pas l'appareil a l'étranger avec une alimentation en courant et une tension différentes.

4. Nous nous réservons le droit de procéder a des améliorations de la qualité sans notification préalable.

SOMMAIRE

68 Mesures de sécurité 82 Comment procéder au montage : Ensemble du
réservoir et corps principal
71 Précautions pendant le service
83 Utiliser le bouton dalimentation / Lorsque la vis
72 Piéces etaccessoires de butée est en service

76 Détails sur les composants 84 Comment utiliser lappareil

78 Montage de lensembleduréservoira 86 Séparation etlavage/Démonter et laver les
jus composants en silicone

80 Monter lensemble duréservoiraglace 88 Avantde faire une demande de réparation

89 Spécifications du produit/ Garantie

A MESURES DE SECURITE

01 Vous devez lire les <Mesures de sécurité>
02 Vous devez vous conformer aux <Mesures de sécurité>
03 Les mesures de sécurité sont classées comme suit.

Avertissement
Le non-respect des exigences figurant sur l'étiquette peut provoquer

des blessures, voire la mort.

*NE BRANCHEZ ET DEBRANCHEZ PAS AVEC DES MAINS HUMIDES. Cela pourrait provo-
quer une électrocution ou des blessures.

*N'UTILISEZ PAS DAUTRE TENSION QUE 230 - 240 VAC.
Cela pourrait provoquer une électrocution, un incendie ou des performances anormales. Si
la puissance différe, cela peut raccourcir la durée de vie du moteur ou provoquer une panne.
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69 A MESURES DE SECURITE

* RACCORDEZ LE CABLE DE BRANCHEMENT CORRECTEMENT ET INSEREZ-LE FERME-
MENT DANS UNE PRISE MURALE. Il pourrait provoquer une électrocution ou un incendie.

* S| LE CABLE DE BRANCHEMENT EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE REMPLACE PAR LE
SERVICE DU FABRICANT OU UNE PERSONNE SIMILAIRE AFIN D’EVITER TOUT RISQUE. Si
le cable dalimentation est endommagg, il peut provoquer une électrocution ou un incendie.

* NE DEMONTEZ JAMAIS LES PARTIES DE LENSEMBLE DU RESERVOIR ET N'INSEREZ
JAMAIS DE SUBSTANCES ETRANGERES DANS LA SORTIE DE JUS ET LA SORTIE DE LA
PULPE PENDANT QUE LA CENTRIFUGEUSE EST EN SERVICE. Il peut provoquer des bless-
ures, des accidents ou des incidents.

*NE METTEZ PAS LA MACHINE EN SERVICE LORSQUE QUE LE CABLE D'ALIMENTATION,
FILEST CASSE OU ENDOMMAGE OU LORSQUE LA PIECE ENFICHABLE EST LACHE. Il pour-
rait provoguer une électrocution, un incendie ou des blessures.

* NE PAS MOUILLER OU ASPERGER DE LEAU SUR LE CORPS PRINCIPAL. Faites attention
a ne pas laisser de liquides ou dautres substances pénétrer dans Uinterrupteur de lappareil.

* N'UTILISEZ PAS LE BOUTON D’ALIMENTATION AVEC DES MAINS HUMIDES. Il pourrait
provoguer une électrocution ou un incendie.

* POUR VOTRE SECURITE, METTEZ LAPPAREIL A LA TERRE. (ASSUREZ-VOUS D'UTILISER
LAPRISEDE COURANTAVECLERACCORDALATERRE. JNERELIEZ JAMAIS CETAPPAREIL
A UNE CONDUITE DE GAZ, UN TUYAU D'EAU EN PLASTIQUE, UNE LIGNE TELEPHONIQUE,
ETC.

Cela pourrait provoguer une électrocution, unincendie, un dysfonctionnement ou une explosion.

* NE DEMONTEZ JAMAIS LENSEMBLE DU RESERVOIR PENDANT LE SERVICE ET N'IN-
SEREZ PAS LES DOIGTS, DES CORPS ETRANGERS COMME DES FOURCHETTES,
CUILLERES, ETC. DANS LA GOULOTTE DU TREMIE OU LA SORTIE A JUS. Cela pourrait
provoquer des blessures, des accidents ou une panne.

*LES APPAREILS PEUVENT ETRE UTILISES PAR DES PERSONNES AVEC DES CAPACITES
PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES OU MANQUANT D’EXPERIENCE
ET DE CONNAISSANCES SI ELLES SONT SURVEILLEES OU SI ELLES ONT RECU DES IN-
STRUCTIONS CONCERNANT LUTILISATION DE APPAREIL DE FACON SURE ET SI ELLES
COMPRENNENT LES RISQUES AFFERENTS. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUERAVEC
LCAPPAREIL. LENETTOYAGE ET LAMAINTENANCE D'UTILISATION NE DOIVENT PAS ETRE
EFFECTUES PAR DES ENFANTS. CET APPAREIL NE DOIT PAS ETRE UTILISE PAR DES EN-
FANTS. GARDEZ LAPPAREIL HORS DE PORTEE DES ENFANTS.

*N'UTILISEZ PAS LE PRODUIT LORSQUE VOUS PORTEZ DES OBJETS MAGNETIQUES (PAR
EXEMPLE DES BRACELETS MAGNETIQUES, ETC.).
Placer des objets magnétiques pres du produit peut provoquer des dysfonctionnements.

Attention
Le non-respect des exigences figurant sur l'étiquette peut provoquer de

sérieuses blessures ou endommager lappareil.

*NE FAITES PAS FONCTIONNER LA CENTRIFUGEUSE LORSQUE LENSEMBLE DU RESER-
VOIRN'EST PAS MONTE CORRECTEMENT. Cela peut provoguer des blessures, des accidents
ou des incidents.
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7 0 A MESURES DE SECURITE

* LORSQUE VOUS CONSTATEZ UNE FUITE DE GAZ, NINSEREZ PAS LE CABLE DALIMENTATION
DANS LAPRISE DE COURANT. OUVREZ LA FENETRE POUR AERER IMMEDIATEMENT ET ENTIERE-
MENT LAPIECE. Cela pourrait provoquer des blessures ou une panne.

*SILAVIS CESSE DE TOURNER, FAITES TOURNER LE BOUTON DALIMENTATION DANS LA DIREC-
TON[REVIPOURTOURNERLAVIS DANS LADIRECTION INVERSE PENDANT 3~5SECONDES ETEN-
SUITE FAITES ANOUVEAU TOURNER LE BOUTON DANS LA DIRECTION [ON]. SI LAMACHINE CON-
TINUE DE SARRETER QUAND ELLE EST EN SERVICE, CELA PEUT PROVOQUER DES DOMMAGES
SURLES PIECES ETUNE DEGRADATION FONCTIONNELLE DUEALASURCHAUFFE DUMOTEUR. Si
le probleme persiste, arrétez lappareil et contactez lespace clients de Dahlert.

*PENDANTL'OPERATION, NESSAYEZ PAS DE RETIRER LE CORPS PRINCIPAL, DE DEMONTERLEN-
SEMBLE DURESERVOIR OULES PIECES EtN'ESSAYEZ PAS DELES FERMER. Cela pourrait provoquer
desblessures ou une panne. Silest nécessaire d'intervenir; éteignez lappareil et débranchez dabord le ca-
ble dalimentation.

* ASSUREZ-VOUS QUAUCUNE SUBSTANCE ETRANGERE NE PENETRE DANS LE TREMIE, HORMIS
LES INGREDIENTS EMPLOYES PENDANT LUTILISATION DE LA CENTRIFUGEUSE. Cela peut provo-
quer des dommages ou des casses.

* PLACEZ LAPPAREIL SUR UNE SURFACE PLANE ET STABLE. Cela pourrait provoquer des blessures
ouunepanne.

*NE FAITES PAS FONCTIONNER LAPPAREIL PENDANT PLUS DE 30 MINUTES EN CONTINU.
Cela peut provoguer une panne du moteur en raison d'une surchauffe. Laissez-le refroidir suffisamment
pendant environ 5 minutes et remettez-le en service.

* EVITEZ LES CHOCS IMPORTANTS SUR LAPPAREIL ET NE LE FAITES PAS TOMBER. Cela pourrait
provoquer une électrocution, un incendie ou des dommages.

*SI LAPPAREIL DEGAGE UNE ODEUR DESAGREABLE, UNE CHALEUR EXCESSIVE OUDE LAFUMEE,
CESSEZ D'UTILISER LAPPAREIL IMMEDIATEMENT ET CONTACTEZ LESPACE CLIENTS LOCAL.
Lorsque vous utilisez un nouvel appareil, il dégage une odeur qui disparait naturellement avec le temps.

* DEBRANCHEZ TOUJOURS LAPPAREIL APRES UTILISATION. DEBRANCHEZ TOUJOURS LAPPAR-
EIL DELASOURCE DE COURANT SIVOUS LE L AISSEZ SANS SURVEILLANCE ET AVANT DE LE MON-
TER, DEMONTER OUNETTOYER. EN DEBRANCHANT LE CABLE DALIMENTATION, ASSUREZ-VOUS
DE LE TENIR PAR SON EXTREMITE SUPERIEURE. Tirez sur le cable pour débrancher peut provoquer
une électrocution ou un incendie.

* NE LAVEZ PAS LAPPAREIL A DES TEMPERATURES ELEVEES DE 8000760F) OU SUPERIEURES.
NE PLACEZ PAS LAPPAREIL AU LAVE-VAISSELLE, DANS UN DISPOSITIF DE SECHAGE POUR LA
VAISELLE OU DANS UN FOUR AMICRO-ONDES, ETC. Cela peut provoquer une perturbation ou une dé-
formation des pieces.

° LAMACHINE PESE APPROXIMATIVEMENT 5,5kg. LORSQUE VOUS DEPLACEZ LA MACHINE, AS-
SUREZ-VOUS DE TENIR LE CORPS PRINCIPAL FERMEMENT DES DEUX MAINS. Si vous tenez la ma-
chine parle réservoirou le cété du corps principal, e corps principal peut tomber; provoquant ainsi des bles-
sures ou des dysfonctionnements.

* NUTILISEZ PAS LES PRODUITS CONCUS POUR UN USAGE DOMESTIQUE A DES FINS COMMER-

CIALES. Forcerune grande quantité d ingrédients pourextraire le jus peutendommager les pieces. Veuillez
contacter lespace clients pour recevoir des conseils sur Lutilisation du produit a des fins commmerciales.
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7 1 A PRECAUTIONS PENDANT LE SERVICE

* ILs'agit ici d’une indication sur la facon de couper les aliments. Ainsi, si vous souffrez d'allergies, veuillez
choisir vos propres ingrédients, qui vous conviennent.

* Ingrédients qui nécessitent une attention particuliére : Ingrédients, qui peuvent étre utilisés pour extraire
le jus mais qui nécessitent une attention speciale pour la preparation. o

- Pour les fruits a graines dures, qui ne peuvent éventuellement pas étre machées avec les dents (comme le
kaki, abricot, le citron, la prune et la péche), assurez-vous que la graine a bien été retirée avant d'extraire le jus.
(Sinon, cela peut provoquer des dommages ou des dysfonctionnements.) ]

- Pour les legumes avec de longues fibres dures [comme le cresson et le céleri), coupez-les en morceaux de
3~4cm de long pour les insérer dans lappareil. _ o )

- Extraire le jus des légumes-racines (comme le gingembre, lail, etc.) en grande quantité en une seule fois peut
provoquer des dommages ou des dysfonctionnements. )

- Lorsque vous extrayez une grande quantité de jus, répétez lopération, ‘Extrayez kg, démontez et lavez

*Ingrédients a éviter : Insérer ces ingrédients peut provoquer des dommages ou dysfonctionnements.

- Les ingrédients, qui ne sont pas adaptés pour extraire du jus, comme les graines de sésame, les grains de café,
l'écorce des arbres, le poivre de Chine, etc. o o )

- Les ingrédients cuits [pommes de terre, patates douces, citrouille, chataignes), loche, anguille, crevettes,
escargofs, calmar, poisson salé, etc. _ o ]

- Les fruits macérés dans (a liqueur, le miel, le sucre, etc. [comme les grappes de raisin, framboises coréennes,
mdres, etc] et les enzymes (herbacées, herbe coréenne rock pine, etc% o o

- Les ingrédients, qui ne produisent pas de jus conformement aux caractemstﬂues de cesingrédients comme le
tilleu, Laloes, le cactus, le gland, etc. [Contactez Lespace clients de Dahlert et demandez-noUs des informations
sur les ingrédients a utiliser pour extraire du jus. Nous vous répondrons en détail

- N'utilisez pas la machine pour moudre des céréales. _ o o

- Laglace préparée en congelant de l'eau (devrait étre évitée a a fois pour lefiltre & jus et le filtre & glace)

*Silesingrédients se sont flétris aprés un stockage prolongé au réfrigérateur, ils peuvent produire moins de
jus ou seulement une trés petite quantité de jus.

* Nous vous recommandons de boire le jus des légumes verts et le jus de fruitimmédiatement aprés lavoir
extrait plutot que de le conserver pendant un certain temps.

* Ne pas presser a nouveau la pulpe qui a été déversée via la sortie de pulpe.
* Ne faites pas fonctionner lappareil a vide avant d’insérer des ingrédients.

*Ninsérezpastropdingrédientsalafois. =~~~ = o
- Sivous inserez une quantité excessive d'ingrédients épais, L'unité peut sarréter.

* N'utilisez pas pendant plus de 30 minutes en continu.
- Cela pourrait provogquer une panne due a la surchauffe du moteur. . ) o
Sivous utilisez l'appareil en continu, stoppez toutes les 5 minutes apres respectivement 30 minutes d'utilisation.

*N'insérez jamais de baguettes ou de cuilléres dans la sortie de pulpe pendant gue lappareil est en service.
- Insérer des baguettes et autres peut provoquer des dommages sur les pieces et des dommages physiques.

* N'utilisez aucun objet pour appuyer sur les ingrédients, hormis le pousseur.
- Ces objets pourraient rester coincés dans la vis et provoquer des blessures et des pannes.

* N'utilisez pas le bouton d'alimentation avec des mains humides o .
- Cela peut provoquer une électrocution, un court-circuit ou un incendie. Ne tachez pas le bouton dalimentation
et autour de ce dernier avec des substances étrangeres.

*Sivous extrayez 350mlde jus ou davantage en une seule fois, ouvrez le bouchon pour le jus pour vider le jus
tous les 350mL. Si vous extrayez une grande quantité de jus, ouvrez le levier de levage fréquemment pour
déverser lapulpe. La pression a l'intérieur du réservoir pourrait augmenter et rendre L'ouverture du couvercle
du réservoir impossible ou provoquer des dommages.

*S'ilyadeleauou dp;us sur le corps principal ou dans une quelconque zone de la machine, assurez-vous de
le sécher avec un chiffon humide avant d’utiliser Uappareil.

* Utilisez uniquement Le filtre a glace pour les fruits surgelés. N'utilisez pas le produit pour broyer de la
glace congelée a base d'eau et d’'autres ingrédients ou pour hacher. Cela peut provoquer des dommages ou
dysfonctionnements.

* Si vous ne procédez pas au lavage immédiatement aprés utilisation, il peut étre couvert de pulpe, ce qui
complique le démontage et le lavage ou peut provoquer une baisse des performances.
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7 2 GUIDE DES COMPOSANTS (ENSEMBLE DU RESERVOIR)

TREMIE

(D Goulotte supérieure du trémie
(2 Goulotte latérale du trémie

® Guide dassemblage W

VIS
(M Axe de lavis
@ Jointdelavis

FILTRE INTERIEUR

(D Filtre intérieur

(@ Points de fixation du filtre
intérieur

B Filtreaglace

@ Rainures de guidage de la glace

FILTRE EXTERIEUR

(D Filtre a jus (noir)

(2 Saillie dufiltre a jus (J)

(3 Filtre a smoothies (orange)
@ Saillie du filtre a smoothies
(S)

RESERVOIR
@ (D Sortie de pulpe

@ Joint d'extraction/ Joint d"étanchéité
®

— (3 Couvercle de déversement/ Languette
® du couvercle de déversement
@ Rainure de fixation du filtre

@ (® Marquage de guidage pour le montage
aa
0 @ oint du réservoir
(@ Sortie de jus
Bouchon pour le jus
® Jointdu bol a jus
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7 3 GUIDE DES COMPOSANTS
(CORPS PRINCIPAL, AUTRES COMPOSANTS)

SOCLE
(M Rotation Moteur
(@ Bouton d'alimentation

ON

/

o

\

REV

RECIPIENT
(D Réservoirajus
@ Réservoir a pulpe

ACCESSOIRES

(D Brosse de nettoyage
@ Pousseur
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74 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 1 /Trémie

D Goulotte supérieure du trémie : Utilisez ce dispositif pour insérer des légumes longs et fins
comme le céleri et les carottes.

(@ Goulotte latérale du trémie : Utilisez ce dispositif pour insérer les tomates cerises, le raisin et des
fruits et légumes coupés en dés

(® Marquage de guidage de montage sur le trémie : Marquages pour contréler le montage sur le
réservoir. Les pieces doivent étre ajustées correctement pour pouvoir fonctionner.

0 2 / Réservoir

©)
=
0 o6 o
= (Ferme) (Ouvert)
©)
%} @
®

(D Bouchon pour le jus / Joint du bol & jus : Un bouchon pour éviter que le jus soit déversé en cas
d’extraction. Le joint du bol a jus est fixé a Uintérieur du bol a jus.

(@ Sortie de pulpe / de glace : Une sortie pour déverser la pulpe extraite ou la glace.

3 Couvercle de déversement / Languette du couvercle de déversement : La partie inférieure de la
sortie de pulpe. Si elle n'est pas montée correctement, ily aura des fuites de jus.

@ Joint du dispositif d’extraction : Ce joint est fixé dans le couvercle de déversement. S'il n’est pas
monté correctement, ily aura des fuites de jus.

(® Joint d'étanchéité : Ce joint est fixé dans le couvercle de déversement. S'il n'est pas monté
correctement, ily aura des fuites de jus.

(©® Marquage de guidage d’assemblage : Ce marquage de guidage est utilisé pour le montage sur le
trémie. Un montage correct garantit un service normal.

@ Rainure de fixation du filtre : Rainures du réservoir qui fixent les saillies du filtre.

Rainures sur le dessous du réservoir : Rainures pour fixer le filtre a glace et le filtre intérieur.

(© Joint du réservoir : Joint au centre du réservoir. S'il n'est pas monté correctement, ily aura des
fuites de jus.
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7 5 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 3 /filtro para zumo

(negro)

(@ Saillie du filtre ajus

: Saillies pour fixer le
réservoir et le filtre. Ajustez
les saillies aux rainures du
réservoir.

« Utilisez ce dispositif pour extraire le jus de fruits contenant une quantité importante de pulpe,
légumes / fruits communs. (Utilisez le filtre 8 smoothies pour les fruits a chair tendre)

e Classification des filtres : Noir foncé, qui est plus foncé que le filtre a smoothies. Vous trouverez
la marque distinctive du filtre sur la saillie [ J ].

e \Jous pouvez extraire le jus de fruits et lEgumes communs comme les pommes, les poires et le
brocoli avec le filtre a jus. Certains ingrédients doivent étre préparés avec soin. Veuillez vérifier la
facon de les préparer conformément a la liste suivante.

Laver soigneusement les ingrédients sous l'eau courante pour
Patatesdouces retirer les matieres étrangeres comme la terre. Pour les

fraiches, ingrédients contenant une grande quantité de fibres comme le
Légumes- gingembre,  gingembre, retirez la peau, coupez-les en morceaux et insérez-
racines carottes, pommes les lentement. En ce qui concerne les l[égumes-racines, coupez-

deterrefraiches, les en morceaux de 3-4 cm avant utilisation. Lorsque vous
ail, pissenlit,etc. extrayez une grande quantité de jus, répétez lopération,
‘Extrayez kg, démontez et lavez'
Assurez-vous que les ingrédients sont coupés en morceaux de
3~4cm. Insérez les l[égumes fins et étroits comme les agermes de
blé et la ciboulette par poignées dans l'appareil de facon a ce que
les ingrédients ne puissent pas s'éparpiller. Coupez-les en
morceaux de 3-4cm avant utilisation. Lorsque vous extrayez une
grande quantité de jus, répétez lopération, ‘Extrayez 1kg,
démontez et lavez' x Les épinards produisent un grand nombre
de bulles en extrayant leurjus, ce qui complique Uextraction du jus.
Utilisez uniquement une petite quantité pour des mélanges de jus.
Rgtirgz la peau et coupezla pulpe en morceaux adapt:és é’ l'entrée du
o Grenade,etc  trémie. Retirez les graines qui ne peuvent pas étre machées avec les
peau épaisse

dents.

Germesdeblé,
ciboulette, chou
frisé, cresson,
cactus, céleri,
chou, épinards,
etc.

Légumes a
feuilles/
légumes tiges

Kaki Pour les fruits et légumes contenant un grand noyau dur; qui ne peut
’, pas étre maché avec les dents, comme les péches, retirez le noyau
et utilisez uniguement la pulpe.

Fruitsa

e abricot, péche,

etc. Coupez-les dans des dimensions adaptées a l'entrée du trémie.
Nutilisez pas les noix seules mais en combinaison avec des fruits et
légumes. Insérez d'abord les mélanges de fruits et légumes avant
Amandes,

Noix et
haricots secs

d'ajouter progressivement des noix. En ce qui concerne les haricots
secs, faites-les macérer dans de l'eau pendant une journée avant
utilisation. Pour obtenir du jus de haricots, utilisez de l'eau et des
haricots secsavec un rapportde 1:1.

noix, haricots
trempés, etc.

Banane,
T fraise

Filtre ajus - ! - S . . - I
. . ) s kiwi,tomate,  N'utilisez pas lefiltre a jus pour extraire du jus. Utilisez le filtre a
interdit (fruita - -

hai dre) tomatecerise, smoothies.

chair tendre, mangue,

ananas, etc.
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76 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 4 / Filtre a smoothies
(orange)

@ Saillies du filtre a smoothies :
Elles sont utilisées pour fixer le filtre
sur le réservoir. Ajuster les saillies sur
les rainures du réservoir lorsque vous
lesassemblez.

o Utilisez ce dispositif pour extraire du jus de fruits a chair tendre et de fruits contenant une grande
quantité de pulpe et de fibres.

o Classification desfiltres : Le filtre a smoothies est de couleur orange. Vous trouverez la marque distinctive
dufiltre sur la saillie [S].

eReportez-vous au tableau suivant pour les fruits dont le jus peut étre extrait et la facon de préparer chaque
ingrédient.

Retirez la peau et coupez la pulpe dans une dimension adaptée a
lentrée du trémie. Assurez-vous que la graine, qui ne peut pas étre
machée, soit retirée avant d'insérer les ingrédients.

Pamplemousse,

Agrumes orange, citron, etc.

Fruitdudragon, Retirez la peau et coupez la pulpe dans une dimension adaptée a
melon,ananas, l'entrée du trémie. Assurez-vous que les graines impossibles a
pastéque,etc.  macher soient retirées avant d'insérer les ingrédients.

Fruitsa
peau épaisse

Pour les fruits a noyau dur, qui ne peut pas étre maché avec les dents

Péchesachair et pour les fruits et légumes avec un grand noyau comme les péches,

Fruitsa tendre, kakiachair assurez-vous que le noyau ait été retiré et préparez uniguement la

graines/ tendre, pulpe. Coupez les ingrédients dans une dimension adaptée a l'entrée
grappesde pommes, du trémie.

raisin raisins, prunes, Egrappez tous les raisins. Si l'ingrédient a une chair trop tendre,

cerises, etc. nextrayez pas son jus seul mais mélangez-le a un autre ingrédient

en petite quantité.

Baies, tomate, Nettoyez soigneusement et coupez dans une dimension adaptée a

tomate cerise, ) ) h - - i Lo
ananas, etc. l'entree. Retirez les feuilles des fruits et légumes a feuilles.
. Retirez la peau et la queue. Lorsque vous utilisez un seul ingrédient
Fruitset Fraise, kiwi, pour extraire du jus, insérez un morceau d'ingrédient dur comme un
legumesa mangue,etc.  égume a fibre dure ou de la pomme/carotte avant d'insérer
chairtendre l'ingrédient a chair tendre.
Ajoutez uniquement une petite quantité d'autres ingrédients pour
Banane obtenir des mélanges de jus. Retirez soigneusement la peau et

coupez-les en morceaux de 3~ 4cm adaptés a l'entrée.

* Atitre d'information, choisissez les ingrédients soigneusement si vous souffrez dallergies.

* Reportez-vous au guide de préparation des ingrédients, choisissez le filtre adapté a Uingrédient. Il peuty avoir
une fuite de jus ou le produit peut étre endommagé.

* Ingrédientsinterdits : Insérer ces ingrédients peut provoquer des dommages ou dysfonctionnements.

e L esingrédients, qui ne sont pas adaptés pour extraire du jus, comme les graines de sésame, les grains de
café, l'écorce des arbres, le poivre de Chine

o | esingrédients cuits [pommes de terre, patates douces, citrouille, chataignes), loche, anguille, crevettes,
escargots, calmar, poisson salé, etc.

o | es fruits macérés dans la liqueur, le miel, le sucre, etc. [comme les grappes de raisin, framboises coréennes,
mres, etc) et les enzymes (herbacées, herbe coréenne rock pine, etc.)

e Lesingrédients, qui ne produisent pas de jus conformément aux caractéristiques de ces ingrédients comme le
tilleul, l'aloés, le cactus, le gland, etc. (Contactez l'espace clients de Dahlert et demandez-nous des informations
surlesingrédients a utiliser pour extraire du jus. Nous vous répondrons en détail )

» N'utilisez pas la machine pour moudre des céréales.

e Laglace préparée en congelant de leau (devrait étre évitée a la fois pour e filtre a jus et le filtre a glace)
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7 7 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 5 [ Filtre a glace

@ Rainure de guidage : Lorsque vous
ajustez un filtre a glace sur le réservorr,
utilisez la rainure située sur le réservoir
ainsi que la rainure sur le filtre comme
guidages pour qu’ils s'emboitent
parfaitement.

o Utilisé pour faire des granités, smoothies et de la glace en utilisant des fruits surgelés.

o | efiltre a glace est utilisé sans le filtre extérieur.

 Coupez les fruits en morceaux de 2cm et congelez-les entierement avant de les utiliser:

 Pour les fruits agraines dures, qui ne peuvent pas étre machées avec les dents, assurez-vous que la gaine ait

bien été retirée avant utilisation.

» N'utilisez pas la machine pour broyer de la glace congelée a base d'eau et dautres ingrédients ou pour hacher.

o |_a machine peut sarréter sivousy placez trop d'ingrédients en une seule fois ou un gros morceau. Insérez les

ingrédients en petite quantité.

o | orsque vous extrayez du jus de fruits légérement décongelés, le jus peut s échapper de la sortie de pulpe/ de

glace. [Cestnormaletil ne sagit pas d'un défaut)

 Reportez-vous a ce quisuit pour les fruits dont le jus peut étre extrait et comment les préparer. (Ajouter en

petites quantités)

Fruits a peau
épaisse

Retirez la peau et coupez la pulpe en morceaux adaptés a lentrée du

Pasteque, melon, etc. trémie et congelez-les.

Utilisez uniquement des fruits surgelés sans noyaux/pépins. Pour les
fruits, dont les noyaux ne peuvent pas étre machés avec les dents,
comme les mangues, péches et citrons, assurez-vous au préalable

Fruitsa

noyaux Mangue, péche,

/pepins raisins, etc. que les noyaux soient retirés et congelez les fruits. Pour les raisins,
choisissez ceux sans pépins et congelez-les avant de les utiliser.
Fruits et Banane. fraise. kiwi Retirez soigneusement la peau des bananes et des kiwis et coupez-
: s ’ " rien lesenmorceaux de 3-4 cmadaptésa lentrée.
clﬁgi?;gﬁfi? 3 tomate, tt::late CeriSe, porles tomates cerises, fraises, etc., retirez les feuilles et congelez-

les avant utilisation.

0 6 /Bouton d’alimentation

Tournezvers le haut ou le bas pour démarrer, arréter ouinverser le sens de

° marche.
\ [ON]: Démarrer - Est utilisé pour faire fonctionner la machine pour extraire e jus.
REV [O]: Stop - Utilisé pour arréter la machine.

[REV:Inverser le sens de marche - Est utilisé pour réduire la pression & lintérieur
duréservoir en soulevant les ingrédients vers le haut lorsque la machine sarréte
ouquilyatropdingrédientsal'intérieur.

(Ne fonctionne que lorsque vous actionnez le bouton. Sarréte lorsque vous retirez
votre main.)
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7 8 MONTAGE DE LENSEMBLE DU RESERVOIR A JUS

Trémie

Vis

Joint de la vis

Filtre intérieur

a

Couvercle de déversement

Réservoir

04
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“ Filtre extérieu

Ajustez les saillies du filtre extérieur (@) sur
les rainures du réservoir (3).

~Trémie

Assemblez le trémie et le réservoir en faisant
correspondre le marquage sur le trémie [ W]
(@) etle marquage sur le réservoir [a].
Siles pieces intérieures ne sont pas montées
correctement, le trémie ne se fermera pas.
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7 9 % Le guide d'assemblage avec le corps principal figure en p 82.

rieur

N
G

0 Placez le filtre intérieur ajusté dans lefiltre 0 Placez lavis dans le point d'assemblage

extérieur du réservoir. 02. Assurez-vous que le joint de la vis (®)
Faites correspondre les points de fixation est disposé correctement sous la vis avant
(B)dufiltre intérieur et les saillies du filtre dassembler les pieces.

extérieur (@) en assemblant les piéces.

Couvercl‘e de
déversement

Trémie

0 Tournez le trémie dans le sens des aiguilles 0 Assurez-vous que le couvercle de déversement
d'une montre jusquau marquage [a] sur (@) du réservoir est fixé correctement a la

le réservoir. Le trémie ne fermera passi languette.
les pieces intérieures ne sont pas montées 1. Fermezle couvercle de déversement et fixez-le
correcternent. avec la languette.

2.Silejoint n'est pas monté correctement ou sile
levier nest pas fermé correctement, le levier peut
souvrirou il peutyavair des fuites de jus pendant

l'extraction.
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8 0 MONTAJE DEL JUEGO DE CAMARAS PARA HELADOS

Joint de la vis

Filtre a glace

®,,

Rainures de guidage de la glace

Guide d’assemblage

o =

0
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Retirez le joint d'extraction dans le
couvercle de déversement.

1. Lorsque vous préparez de la glace,
retirez le joint d'extraction.

2. Ne retirez pas le joint d'étanchéité.

Placez la vis dans le point d'assemblage 0 5
01

Assurez-vous que le joint de la vis (@) est
correctement mis en place sous la vis
avant d'assembler les pieces.
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8 1 % Guia de montaje con la parte principal en pag. 82.

] 2 Assurez-vous que le couvercle de déversement 0 Placez le filtre a glace dans le réservoir.

(@) du réservoir est fixé correctement a la Faites bouger le filtre de gauche & droite jusqu'a
lallgguette. , . ce que la rainure du filtre soit ajustée a la rainure
1. Fermez le couvercle de déversement et fixez-le sur le dessous du réservoir (3)
avec la languette. ’ . ’
2.Silejoint n'est pas monté correctement ou si le
levier n'est pas fermé correctement, le levier peut
souvrir ou Il peuty avoir des fuites de jus pendant
Uextraction.

v
v <

a o

) 5 Faites correspondre le marquage [ W 1(®) 0 6 Tournez le trémie dans le sens desa’ uilles
sur le trémie et le marquage [ g1 (@) sur le d'une montre jusquau marquage [ g ] surle

réservoir en assemblant les pieces. reservorr. . o
L . s Le trémie ne fermera pas si les pieces
Le trémie ne fermera pas si les pieces

o ) intérieures ne sont pas montées correctement.
interieures ne sont pas montees correctement.
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8 COMMENT PROCEDER AU MONTAGE
: ENSEMBLE DU RESERVOIR ET CORPS PRINCIPAL

0 1 Ajuster le réservoir au corps principal.

0 Montez d'abord lensemble du réservoir et le corps principal, ensuite branchez le cable
d'alimentation avec des mains séches.

0 3 E? Mettez le bola jus (D) et e bola pulpe (@) en place lorsque vous extrayez dujus.

@ Placez le bol (@) sous la sortie de pulpe lorsque vous préparez de la glace.

La glace sortira de la sortie de pulpe/glace.

Controlez une fois le montage effectué !

ﬂ Compruebe si ha colocado el filtro seleccionado
Elzumo no se exprimira correctamente en caso de que el filtro no se ajuste al ingrediente.

& Contrélez sivous avezinséré le filtre de votre choix
Le jus n'est pas extrait en douceur si le filtre n'est pas adapté a l'ingrédient.

© Contrdlezsile trémie estfermé correctement. pourrait provoquer des blessures ou une
panne.

& Contrélezsile bouchon pour le jus est fermé.
Maintenez le fermé jusqu'a ce que vous souhaitiez que le jus s'écoule.

& Controlezsilensemble du réservoir est monté correctement.

o Laglace sortde la sortie de pulpe/glace. Lorsque vous préparez de la glace, retirez le joint du
dispositif d’extraction.

o Assurez-vous que le joint d’extraction / joint d'étanchéité/ la languette du couvercle de
déversement sont montés correctement.
Sile couvercle de déversement n'est pas fermé correctement ou si le montage du joint n'est
pas correct, le couvercle de déversement peut s'ouvrir ou il peut y avoir une fuite de jus pendant
l'extraction.
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8 UTILISER LE BOUTON D’ALIMENTATION /
LORSQUE LA VIS DE BUTEE EST SEN SERVICE

Utiliser le bouton d’alimentation

®Tournezvers le haut [dans le sens des aiguilles d'un montre) pour ‘Extraire’, placez au centre pour ‘Stopper” et
tournez vers le bas (dans le sens inverse des aiguilles d'une montre) pour ‘Inverser le sens de marche'.

@ Pour des raisons de sécurité, la machine ne sarrétera pas instantanément mais ralentira lorsque vous
placez le bouton sur Stop [O].

@ La fonction Inverser le sens de marche [REV] est active quand vous maintenez le bouton sur [REV]. (S'arréte
lorsque vous retirez votre main.)

/ON
\
RE (\

Vis de butée en service

* La vis peut s'arréter sivous mettez trop d'ingrédients ou les ingrédients trop rapidement.
*Sila machine ne fonctionne pas a nouveau, méme apres les recours suivants, mettez la machine
hors service et contactez l'espace clients de Dahlert.

Tournez le bouton d'alimentation dans la direction [REV] et maintenez le pendant 3~5 secondes
(dans le sens inverse des aiguilles d'une montre) et lachez-le. Répétez cette opération 2-3 fois.

La fonction « Reverse » (Inversion du sens de marche) pousse les ingrédients dans le réservoir vers le
haut.La fonct\on « Reverse » est active quand vous maintenez le bouton et elle s'arréte quand vous retirez

o

Lorsque le mouvement d’inversion du sens de marche s'arréte complétement, tournez
le bouton d'alimentation sur [ON] (dans le sens des aiguilles d’'une montre) pour la mise
en service.

En tournant le bouton d'alimentation en direction [ON] ou [REV], assurez-vous que la vis s'arréte
totalement avant de tourner le bouton d'alimentation dans un sens au choix.
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8 COMMENT UTILISER LA MACHINE :
PRODUIRE DU JUS / DE LA GLACE

0 Assurez-vous que le couvercle de déversement et le bol a jus soient fermés correctement.
D La pulpe est déversée méme si le couvercle de déversement est fermé. La vitesse et la quantité de
déversement de la pulpe peut dépendre des ingrédients utilisés.

En extrayant du jus : Aprés vous étre assuré que le joint d'extraction et le joint d'étanchéité
sont montés correctement, fermez le couvercle de déversement.

9 En produisant de la glace : Retirez le joint d'extraction dans le couvercle de déversement.
® Ne retirez pas le joint d'étanchéité.

0 Tournez le bouton d'alimentation dans le sens [ON] (dans le sens des aiguilles d'une montre).
D Le son ‘clic’, que vous entendez lorsque vous tournez le bouton, est le son produit lorsque
'ensemble du réservoir et le moteur sajustent L'un dans lautre.

@ Assurez-vous que l'ensemble du réservoir et du corps principal sont ajustés correctement.

0 3 Insérez lentement les ingrédients dans lentrée.

0 4 Siles ingrédients ne descendent pas lentement ou s'ils sont coincés dans Lentrée, utilisez le
pousseur pour pousser les ingrédients vers le bas.
@ N'utilisez jamais les mains ou d'autres outils, hormis le pousseur. Si cette régle n'est pas
respectée, cela peut provoquer des dommages sur le produit ou des dommages physiques.
@ Sila machine s'arréte en raison d'une surcharge, tournez le bouton d'alimentation vers [REV](dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre] pour la faire fonctionner dans le sens inverse.

0 5 9 Lorsque le jus commence a remplir le réservoir, ouvrez le bol a jus pour déverser le jus.

D Le réservoir peut se remplir de jus rapidement en fonction des caractéristiques des ingrédients.
Assurez-vous qu'iLn'y ait pas de fuites de jus.

@ Gardez le bol a jus ouvert pendant l'extraction d'ingrédients produisant de nombreuses bulles,
comme le chou et les pommes.

@ Laglace est déversée via la sortie a glace.

0 6 Une fois que vous avez extrait les derniers ingrédients, faites fonctionner la machine dans lordre
suivant : « 30 secondes de rotation normale > 5 secondes de rotation dans le sens inverse > 30
secondes de rotation normale. »

(@ Lappareil presse doucement les ingrédients pour en extraire le jus et a besoin de suffisamment de
temps pour extraire le jus des derniers ingrédients.

@ Si la pulpe restante est retirée en continuant a faire fonctionner la machine apres lextraction, il est
judicieux de retirer le trémie et de laver les pieces.

0 7 Une fois lextraction et le déversement de la pulpe terminés, tournez le bouton dans le sens
[ 0 1(dans le sens des aiguilles d'une montre) pour stopper lappareil.
(@ Pour des raisons de performances et de sécurité, la machine mettra 3-4 secondes avant de
sarréter complétement, méme si le bouton d'alimentation est placé sur[ O .

S'ilyadujus/de la glace resté dans le réservoir, faites-le sécouler en inclinant lensemble du

réservoir vers lavant.
@ Pour les jus épais, comme le jus de tomate, il peut encore y avoir du jus dans le réservoir.
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8 6 SEPARATION ET LAVAGE

Une fois que le produita complétement terminé
son travail, débranchez le cable d'alimentation
avec des mains séches. Le moteur ralentira
lentement méme lorsque vous aurez stoppé
la machine. Séparez 'ensemble du réservoir
environ 3 secondes apres Larrét complet de la
machine.

01 Retirez l'ensemble du réservoir du corps
principal. Tournez le trémie pour ouvrir et levez
pour démonter lunité.

02 Utilisez une brosse de nettoyage et lavez
l'ensemble du réservoir sous l'eau courante.

03 Pour le réservoir, ouvrez le levier de levage et le
bol a jus pour le lavage.

04 Nettoyez le corps principal avec une serviette
séche ou un chiffon doux.

05 Encasdemballagesensilicone, retirez et lavez-
les aprés utilisation. (Joint de la vis, joint du bol
jus, joint du levier de levage, joint du réservoir)

06 Faites tremper dans un mélange d'eau,
de bicarbonate de soude, d'acide citrique
ou de vinaigre pendant 30 minutes pour la
stérilisation.

x Sil'unité n'est pas nettoyée immeédiatement apres utilisation, la pulpe peut sécher et collera lunité,
ce qui rendra le démontage et le nettoyage difficile et peut également provoquer une baisse des
performances. Ne lavez pas a l'eau bouillante, avec des tampons a récurer;, des matériaux abrasifs ou
des outils de nettoyage agressifs. Ne pas mettre au lave-vaisselle ou dans un appareil pour sécher la
vaisselle. Apres le lavage, laissez sécher soigneusement naturellement et rangez lappareil dans un
endroit propre.
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8 7 DEMONTER ET LAVER LES COMPOSANTS EN SILICONE

(Les joints sont des produits consommables qu'il est recommandé de remplacer tous les 6 mois ~ 1 an. Vous
pouvez acheter des composants en vous adressant a l'espace clients).

Monter et démonter le joint de lavis .
(S’il n’est pas monté correctément, le joint peut &étre endomma

N \ 2 AN W=

Z —

01 Reto\urnez lavisettirezpourla Q2 Apreslelava

A :

ge, maintenezle Q3 Placezlejoint surle dessous de

retirer comme sivous étiez en joint de facon a ce que la partie lavis et appuyez dessus pour

trainde laserrer. fine du joint soit dirigée vers qu'elle ne retombe pas.
Uextérieur.

Monter et démonter le joint d’extraction / joint d’étanchéité
(S'il n’est pas monté correctément, il peut y avoir une fuite de jus)

01 Maintenezlejointetretirez-le Q2 Insérez un des c6tés, puis 03 Insérezles autres pieces
en douceur. poussez-le vers le bas. et poussez les vers le bas
fermement.

Monter et démonter le joint du réservoir du bol a jus
(Ily aura des fuites de jus s'il n'est pas monté correctement.)

01 Retirezle joint méme s'il est 02 Apres le lavage, ajusterdabord Q3 Ajustez le reste et appuyez-le
sorti. un coté du joint comme un sur la totalité du bord.
crochet.

Monter et démonter le joint du réservoir
(Ily aura des fuites de jus s'il n'est pas monté correctement.)

01 Retirezlejoint mémes'il est 02 Apreés le lavage, ajuster un 03 Appuyezsurle reste du joint de
sorti d'un coté. coté avec lorifice du réservoir facon a ce qu'aucune partie ne
comme un crochet en soit pliée.
controlant le haut et le bas du
joint.
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8 8 AVANT DE FAIRE UNE DEMANDE DE REPARATION

Controlez les points suivants avant de demander une réparation. Pour un service de suivi et pour toute question pendant L utilisation
du produit, veuillez contacter notre espace clients ou vous rendre sur notre site internet http://www.dahlert.com. Mentionnez le
numéro du fabricant ou le numéro figurant sous le code barre lorsque vous demandez un service de suivi ou des pieces.

(L) SV NelleFh Il C'est le bruit qu'on entend lorsque la vis est ajustée sur le moteur. Celanaaucunimpact sur
d ant la machine. =18

Cesonest produit par lafriction entre le joint de lavis et le réservoir. Cest normal.

. Le corps princi Assurez-vous que lensemble du réservoir et du corps principal sont ajustés correctement.
{onctlonnera FESE Assurez-vous que le produit est éteint en le montant/ le démontant

Assure:

Ao il ed amachine peut ne plus fonctionnerapres une utilisation
g'g[i]:g::lr?tza?iléﬁgas?franché :prolongée (30 minutes ouplus). La machine fonctionnera
correctement ‘normalement une fois que le corps principal [moteur) aura

N ., :Lamachine nefonctionnera passile trémie nest pas ajusté.
Controlezsiletrémieestajusté  : correcternent, Elle ne fonctionnera correctement que sil'icone
correctement. : Cadenas duréservoir correspond a l'icone du triangle sur le
le,

5.Celaneveut pas
fonctionner.

Controlezsile produit est monté o
ggrrectegcaent danslordre eportez-vous au guide dassemblage P. 78~82
ST C ASSEIMIDLA0E. || || i
(o= K i< Rl ; Ha introducido cargas pesadas  : Re s : -

frat : : == Reportez-vous a la p. 83 du mode demploi et conformez-vous
e U e Rl gfggg?,g'tggtes degrantamafioen . consignes concernant L utilisation du bouton [REV].

I Lavis présente des marques de fissures ou de rayures sur le haut. En plus des marques droites
7.Lavispresente des 18 moulage surle haut et surles cotés de lavis, eﬁe résente également une marqueincurvée.

gwearréqyuuersege fissures ou lToultes ces marques ont été faites lors du moulage de lavis. Cest normal et celanaaucun effet sur
: [utilisation.

8.Ily ades fuites de ) o L ) .

jusau niveau de la Enfonction desingrédients utilisés, le jus peut séchapper de la sortie de pulpe. Celanaaucun
sortie directement impact mais est dii aux caractéristiques de lingrédient et la fuite sarréteralorsque lamachine est
_apresdl'lnsertlon W SISI en service. Sile jus sen échappe en permanence, contactez lespace clients.
Ingredients. _............. RS

P ilaquantité dingrédients insérée est plus élevée que la capacité
é){ﬁz;\é%?:r:?sssg?ltgpfs continue U ré%e_rvom iL pe%t yavoirdesfuites deFJ?us entre le?_ré;mie_ etple
de sgéchapper' duh ajut ducorps reservor. Lorsque vous extrayez une grande quantité de jus,
9 Leius <échanpe d rincioal. contacteznotre espace | OuVrez le levieretle bola jus aussi souvent que nécessaire pour
- LeJusS s echappe au Elientsp our concertation PACE - déverserle contenu situéa 'intérieur: Silya de 'eau ou dujus sur
hautdu corps principal. P - e corps principal, essuyez-le immédiatement.

yaurades fuites dejus silejoint du réservoirest monté dans le
mauvais sens ou sil nest pas ajusté hermétiquernent. Controlez
joint du réservoir est monte correctement.

Lejoint duréservoir est-il monté
correctement ?

o coundenuloe |51l pUpe restanteestdéversée enmettantlamachineen
ﬂg:g;{'g‘f?;’{gggﬁﬁom depulpe o the ousila machine fonctionne en sens inverse pendant 10

- ondes a deux ou trois reprises, le trémie souvrira en douceur.
’lo Letremle neveut .......... . RRLAREEEEEE : R SOIID ST Eaty IRt AR AL R
pas souvrir. Avez-vousinséré desmatieres  : Sivous introduisez des matieres étrangeres ou solides dans

étrangeéres ousolidesdans :leréservorr, faire fonctionner la marche en sensinverse peut
(appareil [graines dures comme  :augmenter les dommages. Contactez notre espace clients pour

W lesgrainesdekakil? . ..:demanderunservicederéparaion. ...
Lamachine peutvibrer lentement en raison de [énergie cinétique du moteur du corps principal.
Extraire dujus de différents ingrédients peut provoquer différents degrés de mouvements
enfonction des caractéristiques desingrédients (a chair tendre ou dure). Cestnormal car ce
mouvement est causé par lavis enrotation et ce nest pas considéré comme un probleme. IL
se peutque lesvibrations soient plusintenses en extrayant dujus d'ingrédients a chair dure _

ar exemple des carottes/pommes de terre/radis/betteraves/choux-raves, etc.) comparéa

11. Le réservoir vibre
(lors de Uextraction).

12.La pulpe est
déversée méme
lorsque le couvercle
de deversement est
fermé.

Lapulpe est déversée naturellement, méme lorsque vous fermez le levier. La quantité et le taux
déversés dépendent desingrédients utilisés.
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8 9 SPECIFICATIONS DU PRODUIT / GARANTIE

Spécifications du produit

Nom du produit Centrifugeuse lente de Nombred'heures  Moinsde 30 minutes
Dahlert de fonctionnement

Nom du modeéle DT-SJ-19 Longueurducéble 14m
Tension nominale 230- 240V Moteur Moteur asynchrone monophasé
Fréquence nominale 50 Hz Fusible 250V 5A

it inergiiaue o
Consommation électrique  150W estfaibleaunniveaude  Poids 55kg

.....consommation électrique

RPM 43RPM Dimensions Largeur 223mm/ Longueur 232 mm/Hauteur 458 mm
Garantie
Nom du produit Nom du consommateur Nom du modéle
Fournisseur Date d’achat Numéro de série du fabricant
Adresse

Important : Pour une meilleure protection de votre achat, remplissez et envoyez ce formulaire par courriel
au revendeur local auquel vous avez acheté lappareil et conservez le recu original.

Ce formulaire certifie que la centrifugeuse lente Dahlert est couverte par la garantie de Dahlert, attestant
qu’elle est exempte de défauts de matériaux et de main d'ceuvre.

Dahlert accorde une garantie d'un (1) an a compter de la date d'achat par Uacheteur d'origine. La garantie n'est vala-
ble qu'avec une preuve d'achat d'un distributeur local agréé. (Pas de garantie internationale disponible)

Cette garantie ne couvre pas les dommage causés par un accident, un usage erroné, un abus, un usage a des fins
commerciales, une modification, le non-respect des instructions de service ou un dommage causé par des piéces
ou un service non autorisé par Dahlert. Les dommages causés par le transport doivent étre réclamés au transpor-
teur. Dahlert rejette toute responsabilité pour les dommages consécutifs résultant de dommages indirects dus a
l'utilisation de cet appareil.

Regardez sous votre appareil Dahlert ou se situe lautocollant avec un code barre.

Cet autocollant avec un code barre permet de vérifier qu'il s'agit bien d’un authentique produit Dahlert et
d’identifier la date de fabrication du produit. La garantie du fabricant Dahlert ne couvre pas les produits
avec des codes-barres manquants ou endommagés. Les produits doivent étre inspectés a la réception.

Pour toute demande de service et d'assistance en cas de problemes techniques, veuillez contacter notre es-

pace clients local.

Fabricant: Dahlert
Site Internet Dahlert : www.dahlert.com
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Manuale di istruzioni
( per esclusivo uso domestico / garanzia inclusa )

| DT-SJ-19

PRIMA DI LEGGERE IL MANUALE

1. Leggere le "Precauzioni di sicurezza” (p. 90~93) e utilizzare l'elettrodomestico in modo corretto.
2. Dopo aver letto il manuale, conservarlo in un luogo idoneo per riferimenti futuri.

3. Non utilizzarlo all'estero dove sono utilizzate alimentazioni e tensioni diverse.

4. Qualsiasi miglioramento della qualita e soggetto a modifiche senza alcun preavviso.

INHALTSVERZEICHNIS

90 Precauzioni di sicurezza 104 Come effettuare il montaggio: Set
camera e scocca
93 Attenzione durante il funzionamento
105 Utilizzo del selettore di potenza/quando
94 Parti e accessori la coclea si ferma durante l'impiego

96 Dettagli dei componenti 106 Utilizzo

100 Montaggio del set dellacameradel 108 Separazione e lavaggio/Smontaggio e
succo lavaggio di componenti in silicone

102 Montaggio del set della camera peril 110 Prima dirichiedere una riparazione
gelato
111 Specifiche del prodotto/garanzia

A PRECAUZIONI DI SICUREZZA

01 Leggere le <Precauzioni di sicurezza>
02 Attenersi alle <Precauzioni di sicurezza>
03 Le precauzioni sono classificate nel modo seguente.

Avviso
Il mancato rispetto delle indicazioni riportate sull'etichetta puo por-

tare a gravi lesioni, anche letali.

*INON INFILARE O SFILARE LA SPINA CON LE MANIUMIDE. Puo causare una scossa elet-
trica o lesioni.

*NON UTILIZZARE TENSIONI DIVERSE DA 230 - 240V AC.

Cio potrebbe causare una scossa elettrica, un incendio o un rendimento anomalo. Se la ten-
sione e diversa, la durata del motore potrebbe ridursi o potrebbero verificarsi guasti.
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9 1 A PRECAUZIONI DI SICUREZZA

*INSERIRE CORRETTAMENTE E SALDAMENTE IL CAVO DIALIMENTAZIONE IN UNA PRE-
SA AMURO. Puo causare una scossa elettrica o un incendio.

* SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE E DANNEGGIATO DEVE ESSERE SOSTITUITO DAL
SERVIZIO DI ASSISTENZA DEL PRODUTTORE O DA ALTRO PERSONALE QUALIFICATO,
PER EVITARE QUALSIASI RISCHIO. Se il cavo ¢ danneggiato pud causare scossa elettrica
o unincendio.

* NON SMONTARE MAI LE PARTI DEL SET camera O INSERIRE SOSTANZE ESTRANEE
NELLUSCITA DEL SUCCO E DELLA POLPA MENTRE LESTRATTORE E IN FUNZIONE. Cio
puo causare lesioni, incidenti o problemi

* NON UTILIZZARE LA MACCHINA SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE O IL FILO EROTTOO
DANNEGGIATO O SE LA SPINA E ALLENTATA. Puo causare una scossa elettrica, un incen-
dio o lesioni.

*NON INUMIDIRE O BAGNARE LA SCOCCA. Prestare attenzione a non far penetrare liquidi
o altre sostanze nell'interruttore dell’elettrodomestico.

*NON UTILIZZARE IL SELETTORE DI POTENZA CON LE MANIUMIDE. Cio pu¢ causare una
scossa elettrica o un incendio.

*PER RAGIONI DI SICUREZZA, CREARE UN COLLEGAMENTO DI TERRA PER LELETTRO-
DOMESTICO. (ACCERTARSI DI UTILIZZARE LUSCITA CON IL COLLEGAMENTO A TERRA).
NON CREARE IL COLLEGAMENTO DI TERRA TRAMITE IL TUBO DEL GAS, IL TUBO DI
PLASTICA DELLACQUA, LA LINEA TELEFONICA, ECC. Puo causare una scossa elettrica,
un incendio, malfunzionamento o un'esplosione.

* NON SMONTARE MAI IL SET DELLA camera DURANTE IL FUNZIONAMENTO, NON IN-
SERIRE DITA, OGGETTI ESTRANEI COME FORCHETTE, CUCCHIAI, ECC. NELLO SCIVOLO
DELLATRAMOGGIA O NELLUSCITA DEL SUCCO. Cio puo causare lesioni, incidenti o guasti.

* GLI ELETTRODOMESTICI POSSONO ESSERE UTILIZZATI DA PERSONE CON LIMITATE
CAPACITA FISICHE, SENSORIALI O MENTALI O SENZA ESPERIENZA E CONOSCENZE SE
SUPERVISIONATE O ISTRUITE IN MERITO ALL'USO DELLELETTRODOMESTICO IN MODO
SICURO E SE COMPRENDONO | RISCHI CONNESSI. | BAMBINI NON DEVONO GIOCARE
CON LELETTRODOMESTICO. PULIZIA E MANUTENZIONE NON DEVONO ESSERE ESE-
GUITE DABAMBINI. QUESTO ELETTRODOMESTICO NON DEVE ESSERE USATO DA BAM-
BINI. TENERE LELETTRODOMESTICO LONTANO DALLA PORTATA DEI BAMBINI.

*NON UTILIZZARE IL PRODOTTO SE SI INDOSSANO OGGETTI CON FORZA MAGNETICA

(PER ES. BRACCIALETTI MAGNETICI, ECC.).
Oggetti magnetici collocati vicino al prodotto possono causare malfunzionamenti.

Attenzione
Il mancato rispetto delle indicazioni riportate sull'etichetta puo causare
lesioni gravi o danni all'elettrodomestico.

*NON UTILIZZARE LESTRATTORE SE IL SET DELLA CAMERA NON E MONTATO CORRET-
TAMENTE. Cio potrebbe causare lesioni, incidenti o problemi
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9 2 A PRECAUZIONI DI SICUREZZA

*SE SIINDIVIDUA UNA PERDITA DI GAS NON INSERIRE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE NELLA
PRESA. APRIRE IMMEDIATAMENTE LA FINESTRA PER AREARE. Cio puo causare lesioni o
guasti.

*SE LACOCLEASMETTE DI GIRARE, RUOTARE IL SELETTORE DIPOTENZA NELLA DIREZI-
ONE [REV] PER FAR RUOTARE LA COCLEA IN SENSO INVERSO PER 3~5 SECONDI E RUO-
TARE POINUOVAMENTE IL SELETTORE DI POTENZA NELLA DIREZIONE [ON]. SE LAMAC-
CHINA CONTINUA A FERMARSI DURANTE IL FUNZIONAMENTO POTREBBE CAUSARE
DANNI ALLE PARTI E UN CALO DEL RENDIMENTO A CAUSA DEL SURRISCALDAMENTO
DEL MOTORE. Se il problema persiste fermare la macchina e rivolgersi al centro di assistenza
clienti Dahlert.

°DURANTE IL FUNZIONAMENTO NON TENTARE DI SPOSTARE LA SCOCCA, DISMONTARE
IL SET camera O PARTI O DI BLOCCARLI. Cio puo causare lesioni o guasti. Se € necessario
intervenire, spegnere la macchina e staccare il cavo di alimentazione.

* ACCERTARSI CHE NESSUNA SOSTANZA ESTRANEA, OLTRE AGLI INGRENDIENTI, PEN-
ETRINELLA TRAMOGGIA DURANTE L'USO DELLO SPREMITORE. Questo potrebbe causare
dannio rotture.

* COLLOCARE LELETTRODOMESTICO SU UNA SUPERFICIE PIANA E STABILE. Cio puo
causare lesioni o guasti.

*NON UTILIZZARE LELETTRODOMESTICO PER OLTRE 30 MINUTI ALLAVOLTA.
Si potrebbero altrimenti presentare danni al motore o surriscaldamento. Farlo raffreddare suf-
ficientemente per circa 5 minuti prima di riutilizzarlo.

*EVITARE DI FAR SUBIRE FORTI COLPI O CADUTE ALL'ELETTRODOMESTICO. Cio potrebbe
causare una scossa elettrica, un incendio o danni.

* SE LELETTRODOMESTICO EMETTE UN ODORE SGRADEVOLE, UN RISCALDAMENTO
ECCESSIVO 0 FUMO, SPEGNERLO IMMEDIATAMENTE E RIVOLGERSI AL CENTRO DI AS-
SISTENZA CLIENTI LOCALE. Quando si utilizza un elettrodomestico nuovo si avverte un odore
particolare che svanisce naturalmente col tempo.

*STACCARE SEMPRE LA SPINA DOPO L'USO. STACCARE SEMPRE LELETTRODOMESTICO
DALLALIMENTAZIONE SE VIENE LASCIATOINCUSTODITO O PRIMA DEL MONTAGGIO, DEL-
LO SMONTAGGIO O DELLA PULIZIA. TENERE SEMPRE DALLA SPINA IL CAVO DI ALIMEN-
TAZIONE QUANDO LO SISTACCA. Tirare il cavo puo causare scossa elettrica o un incendio.

*NON LAVARE LELETTRODOMESTICO AD ALTATEMPERATURA (8000760F O SUPERIORE).
NONMETTERE LELETTRODOMESTICO IN LAVASTOVIGLIE, IN UN'ASCIUGATRICE, NEL MI-
CROONDE, ECC. Questo puo potrebbe causare problemi o una deformazione della parte.

°LAMACCHINA PESA CIRCA5,5 kg. QUANDO SI SPOSTA LAMACCHINA, TENERE BENE LA
SCOCCA CON ENTRAMBE LE MANI. Tenendo la macchina dalla camera o dalla parte laterale
della scocca c'e il rischio di caduta di quest ultima con rischio di lesioni o malfunzionamenti.

*NON UTILIZZARE PRODOTTI DOMESTICI PER SCOP| COMMERCIALL.
Linserimento di una quantita eccessiva di ingredienti per l'estrazione puo danneggiare le parti.
Contattare il centro di assistenza clienti per consigli sull' uso del prodotto per scopi commerciali.
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9 3 A ATTENZIONE DURANTE IL FUNZIONAMENTO

j';lQue;to eunriferimento sucometagliaregliingredienti, quindinel casodiallergie selezionare gliingredienti
idonei.

* Ingredienti che richiedono attenzione: Ingredienti che possono essere utilizzati per Uestrazione ma che
richiedono attenzione nella preparazione. o o o

- Nel caso di frutti con seme non masticabile (cachi, albicocche, limoni, prugne e pesche) accertarsi di rimuovere
i semiprima dell'estrazione. ) _ _

(In caso contrario si possono verificare danni o malfunzionamenti). . .

- Verdure con fibre lunghe e dure (come l'enagra e il sedano) vanno tagliate ad una lunghezza di 3~4cm.

- Lestrazione di succo da radici [come zenzero, aglio, ecc.) in grande quantita puo causare danni o malfunziona-
menti.

- Nel caso di estrazioniin grande quantita, ripetere il processo, “Estrarre 1kg, smontare e lavare”

* Ingredienti da evitare: Linserimento di questi ingredienti puo causare danni o malfunzionamenti.

- Ingredienti non idonei all'estrazione di succo come semi di sesamo, chicchi di caffe, cortecce, pepe cinese, ecc.
- ITgred|ent| bolliti (patate, patate dolci, zucche, castagne), cobite, anguilla, gamberetti, littorina, calamari, pesce
salato, ecc.

- Fruttaimmersa in liquori, miele, zucchero, ecc. [per es. uva, lampone coreano, more, ecc.) ed enzimi (herbacea,
orostachys, ecc) _ o o _

- Ingredienti che non producono succo in base alle loro caratteristiche, come tiglio, aloe, cactus, ghiande, ecc.
[codntattalrelll centro diassistenza clienti Dahlert per gli ingredienti da utilizzare per l'estrazione. Vi risponderemo
In dettaglio).

- Non utilizzare la macchina per frantumare cereali. o .

- Ghiaccio preparato congelando acqua (da evitare sia per il filtro del succo, sia per quello del gelato)

* Se gli ingredienti sono avvizziti dopo essere stati conservati a lungo in frigorifero, possono produrre una
quantita inferiore di succo.

* Si consiglia di bere il succo di verdura e frutta subito dopo la sua estrazione, anziché conservarlo per lungo
tempo.

* Non spremere nuovamente la polpa scartata dall'uscita polpa.
* Non far girare al minimo il prodotto prima di inserire gli ingredienti.

* Non inserire troppi ingredientiinuna volta sola. o .
- Se siinserisce una quantita eccessiva di ingredienti spessi, l'unita puo bloccarsi.

* Non utilizzare per piti di 30 minuti consecutivi.
- Questo potrebbe causare guastia causa del surriscaldamento del motore. S
Se siusa l'elettrodomestico In modo continuo, fermarlo per 5 minuti per ogni 30 minuti di impiego.

* Noninserire mai bastoncini o cucchiai nell'uscita polpa durante il funzionamento.
- Linserimento di bastoncini o oggetti simili puo causare danni alle parti e lesioni.

* Non pressare gliingredienti con nessun oggetto al di fuori dello spingitore.
- Questi potrebbero attaccarsi alla coclea e causare lesioni e guasti.

* Non utilizzare il selettore di potenza con le manibagnate _ ) o _
- Questo potrebbe causare una scossa elettrica, un corto circuito o un incendio. Non macchiare il selettore di
potenza e l'area vicina con sostanze estranee.

*Se si estraggono 350 ml o piti di succo in una volta sola, aprire il juice cap per scaricare il succo ogni 350 ml.
Nel caso di estrazione di una grande quantita di succo, aprire la leva di sollevamento per eliminare la polpa.
La pressmcrj]e all'interno della camera puo aumentare e rendere impossibile l'apertura coperchio della camera
o causare danni.

* Se sulla scocca o sul supporto in qualsiasi area della macchina sono presenti acqua o succo, accertarsi di
asciugarli con una panno umido prima dell'uso.

* Per la frutta congelata usare soltanto il filtro per gelato. Non utilizzare il prodotto per frantumare ghiaccio
creato con acqua e altri ingredienti o per tritare. Questo potrebbe causare danni o malfunzionamenti.

*Senonsi procedeallavaﬂgiosubito dopol'usopotrebberocrearsiincrostazioniacausadellapolpa,rendendo
difficile lo smontaggio e il lavaggio e questo potrebbe anche causare una riduzione delle prestazioni.
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9 4 GUIDA COMPONENTI (SET CAMERA)
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TRAMOGGIA

(D Scivolo tramoggia superiore
(@ Scivolo tramoggia laterale

® Guida per il montaggio W

COCLEA

(M Asse della coclea
(@ Guarnizione coclea

FILTRO INTERNO

D Filtrointerno

@ Filtro interno punti di collegamento
(3 Filtro gelato

@ Filtro gelato sporgenze di guida

FILTRO ESTERNO

(D Filtro succo (nero)

@ Alettafiltro succo (J)

(3 Filtro frappe (arancione)
@ Alettafiltro frappe (S)
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CAMERA

(D Uscita polpa

@ Guarnizione di estrazione /
guarnizione di tenuta

(® Coperchio scarico/

Curva coperchio scarico

@ Scanalatura collegamento filtro
(® Segno di guida per il montaggio
@ a)

(©® Guarnizione camera

(@ Uscita succo

Juice cap

(® Guarnizione juice cap
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9 5 GUIDA COMPONENTI (SCOCCA, ALTRI COMPONENTI)

Base

(D MotorSpin
(@ Selettore di potenza

ON

/

o

\

REV

Setbrocca

(M Brocca succo
(@ Brocca polpa

Accessori
(D Spazzola di pulizia
(@ Spingitore
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9 6 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 1 / Tramoggia

(DScivolo tramoggia superiore: Da utilizzare per inserire verdura lunga e stretta come sedano e carote.
@ Scivolo tramoggia laterale : Da utilizzare per inserire pomodori ciliegini, uva e frutta e verdura
tagliate a dadini

(3®Montaggio del segno guida sulla tramoggia : Segni per il controllo del montaggio con la camera. Le
parti devono essere montate correttamente per funzionare.

0 2 / Camera

@
=
& © d
~ 0 ©(Gesch\ossen) (Offen)
@
A
©)

'@

(D Juice cap / Guarnizione juice cap: Un coperchio per evitare che il succo venga scartato in caso di
estrazione. La guarnizione del coperchio succo € montata all'interno del coperchio succo.

(@ Uscita polpa/gelato: Un'uscita per lo scarico della polpa dell'estrazione o del gelato.

3 Coperchio di scarico / curva del coperchio di scarico: La parte inferiore dell'uscita polpa.

Se non e montata correttamente, si presenta una perdita di succo.

@ Guarnizione di estrazione: Questa guarnizione & montata nel coperchio di scarico.

Se non & montata correttamente, si presenta una perdita di succo.

(® Guarnizione di tenuta: Questa guarnizione & montata nel coperchio di scarico.

Se non € montata correttamente, si presenta una perdita di succo.

(©® Segno di guida montaggio camera: Il segno di guida & usato per l'assemblaggio con la tramoggia.
L'assemblaggio corretto garantisce un funzionamento normale.

@ Scanalatura collegamento filtro: Scanalature della camera che fissano le alette del filtro.
Scanalaturainferiore della camera: Scanalature per il fissaggio del filtro gelato e del filtro interno.
(® Guarnizione della camera: Guarnizione nel centro della camera. Se non montata correttamente
causa la perdita di succo.
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9 7 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 3 / Filtro succo (nero)

(@ Aletta filtro succo :
Alette peril fissaggio di
camera e filtro. Posizionare
le alette sulle scanalature
della camera.

« Da utilizzare per estrarre il succo da frutta con molta polpa e verdura/frutta comune.

(Utilizzare il filtro frappé per la frutta morbida)

e Classificazione del filtro: Nero, pit scuro del filtro frappe. Sull'aletta € riportato il marchio distintivo del
fittro [J1.

e Con il filtro succo € possibile estrarre il succo da frutta e verdura comuni come mele, pere e broccoli.
Alcuni ingredienti vanno preparati con cura. Controllare la loro preparazione in base all'elenco riportato
di sequito.

Lavare bene gli ingredienti sotto 'acqua corrente e rimuovere

Patate dolci - o
sostanze estranee come la terra. Nel caso di ingredienti
fresche, zenzero, . - . ;
.. contenenti molte fibre come lo zenzero, rimuovere la buccia e
Radici carote, patate

tagliarli a fette, inserendoli poi lentamente. Le radicivanno tagliate
a una lunghezza di 3-4 cm. Nel caso di estrazioni in grande
quantita, ripetere il processo, “Estrarre 1 kg, smontare e lavare”

Tagliare gli ingredienti a una lunghezza di 3~4cm. Gli ingredienti
sottili e stretti come i germogli di grano e l'erba cipollina vanno

fresche, aglio,
tarassaco, ecc.

Germoglidigrano,

erbacipollina, n S o e
cavoloverza,  Nseritiamanciate, in modo che non si dlsperdano._Tagllarll_a una
Verdure con ' lunghezza di 3-4 cm prima dell'uso. Nel caso di estrazioni in
. enagra, cactus, oy . "
foglia/gambo grande quantita, ripetere il processo, “Estrarre 1 kg, smontare e
sedano, . A , -
cavolo, spinaci lavare™ x G_l\_s_pmao creano molte bolle duraﬁte l'estrazione,
elcc ' rendendo difficile l'estrazione del succo. Utilizzarne solo una

modica quantita per il succo misto.
Frutta con Rimuovere la buccia e tagliare la polpa in una dimensione idonea
. Melograno, ecc. " e ) . o
buccia spessa all'ingresso della tramoggia. Rimuovere i semi che non masticabili.
Nel caso difrutta con semi grandi e duri che non masticabili come le
Fruttacon Cachi, albicocche, pesche, & necessario rimuovere il seme [nocciolo) e usare solo la
semigrandi pesche,ecc.  polpa. Tagliare la frutta a pezzi con dimensioni idonee all'ingresso
della tramoggia.
Non utilizzare la frutta secca da sola, ma in combinazione con frutta
e verdura. Inserire prima la miscela di frutta e verdura e poi
Fruttaseccae Mandorle, noci, gradualmente la frutta secca. Per quanto riguarda i fagioli, vanno
legumi fagioli, ecc. messia mollo inacqua un giorno prima dell'uso.

Per ottenere il succo di fagioli, il rapporto tra acqua e fagioli deve
esseredi 1:1.

Banane, fragole,

Filtro succo kiwi, pomodori,
el YLl pomodori ciliegini
([0icInla o mango,ananas,
ecc.

Non utilizzare il filtro succo per l'estrazione. Utilizzare il filtro
* frappe.
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9 8 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 4 / Filtro frappé

(arancione)

@ Alette filtro frappé
: Utilizzate per fissare il
filtro alla camera. Fissare
le alette sulle scanalature
della camera quando
vengono riunite.

 Da utilizzare per l'estrazione del succo da frutta morbida e da frutta contenente molta polpa e molta fibra.
o Classificazione del filtro: ILfiltro frappe & chiaro di colore arancione. Sull'aletta & riportato il segno distintivo
delfiltro[S].

e Fare riferimento alla sequente tabella per la frutta e la preparazione di ogniingrediente.

Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch auf eine

Pompelmi,arance, Grofe, die durch den Trichtereinlass passt. Stellen Sie sicher, dass

limoni, ecc. nicht zu zerkauende Kerne entfernt werden, bevor Sie die Zutaten
einfihren.

Agrumi

Pitaya,melone, Rimuovere la buccia e tagliare la polpa in modo che passi
ananas,anguria, nell'ingresso della tramoggia. Accertarsi di rimuovere i semi non
ecc. masticabili quando si inseriscono gliingredienti.

Fruttacon
buccia spessa

Nel caso di frutta con semi duri non masticabili e di frutta e verdura
con un seme grande [nocciolo] come le pesche, accertarsi di
Pesche, cachi,  rimuovere il seme e preparare solo la polpa. Tagliare gliingredientiin
mele, uva, prugne, dimensioniidonee all'ingresso della tramoggia.
ciliegie, ecc. Separare ogni acino dal grappolo. Se l'ingrediente e troppo morbido
non va estratto da solo, ma in combinazione con un altro ingrediente
in piccole quantita.

Fruttacon
semifuva

Bacche, pomodori,

P i i i i ioni i “Ri r
pomodori ciliegini, Pulire bene e tagliare a pezzi con dimensioni idonee. Rimuovere

eventualmente il picciolo.

ananas, ecc.

Rimuovere la buccia e il gambo. Quando si usa un singolo materiale
Fruttae Fragole, kiwi,  per l'estrazione del succo, inserire un pezzo di materiale solido come
verdura mango, ecc. una verdura con fibra resistente o una mela/carota prima di inserire
morbide il materiale morbido.

Aggiungerne solo una modica quantita ad altri ingredienti per

Bananen preparare un succo misto.
Rimuovere la buccia e tagliare a pezzi di 3~4 cm idonei all'ingresso
tramoggia.

*Scegliere gliingredienti con cura, nel caso diallergie.

*Fare riferimento alla guida sulla preparazione degliingredienti, scegliere il filtro adatto all ingrediente. Potrebbe

verificarsi una perdita di succo o il prodotto potrebbe essere danneggiato.

* Ingredienti non consentiti: Linserimento di questi ingredienti pud causare danni o malfunzionamenti.

¢ Ingredienti non idonei all'estrazione di succo come semi di sesamo, chicchi di caffe, cortecce, pepe cinese.

* Ingredienti bolliti {patate, patate dolci, zucche, castagne), cobite, anguilla, gamberett, littorina, calamari, pesce
salato, ecc.

e Fruttaimmersain liguori, miele, zucchero, ecc. per es.uva, lampone coreano, more, ecc.) ed enzimi [herbacea,
orostachys, ecc)

¢ Ingredienti che non producono succo in base alle loro caratteristiche, come tiglio, aloe, cactus, ghiande, ecc.
(contattare il centro di assistenza clienti Dahlert per gliingredienti da utilizzare per l'estrazione. Vi
risponderemo in dettaglio).

¢ Non utilizzare la macchina per frantumare cereali.

e Ghiaccio preparato congelando acqua (da evitare sia per il filtro del succo, sia per quello del gelato)
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9 9 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 5 [ Filtro gelato

(D Sporgenza guida:

Quando si posiziona il filtro gelato sulla
camera, utilizzare la scanalatura sulla
camera e la sporgenza sul filtro come

guide per il loro fissaggio completo.

o Utilizzato per preparare slushy, frappeé e gelato usando frutta congelata.

o [Lfiltro gelato & usato senzafiltro esterno.

o Tagliare la frutta a dadini di 2 cm e congelarla del tutto prima dell'uso.

* Nel caso di frutti con seme non masticabile, rimuovere i semi prima dell'estrazione.

¢ Non utilizzare la macchina per frantumare ghiaccio creato con acqua e altri ingredienti o per tritare.

¢ |.a macchina puo bloccarsi se siinserisce troppo materiale alla volta o un pezzo troppo grande. Inserire gli
ingredienti in piccole quantita.

* Nel caso di estrazione da frutta leggermente scongelata, si possono presentare perdite attraverso 'uscita
della polpa/del gelato. (Questo & normale, non & un difetto).

o Fare riferimento a quanto riportato di sequito per la frutta e per la sua preparazione.
[Aggiungere in piccole quantita)

Frutta con

[— Anguria, melone, ecc. Rimuovere la buccia e tagliare la polpa in una dimensione idonea

all'ingresso della tramoggia e congelare.

Utilizzare esclusivamente frutta congelata senza semi. Nel caso di
Frutta con Mango, pesche, uva, frutti con seminon ma_st\cabll\,_cc_)me mango, pesche e_llmqnl, _
accertarsi chei semi siano stati rimossi e congelare primai frutti. Per
quanto riguarda l'uva, scegliere varieta senza semi e congelarla prima
dell'uso.

semi ecc.

ANUCTI Banana, fragole, Kiwi, rim o.ere labuccia dibanane e kiwi etagliare a pezzidi3~-4cm
verdura pomodori, pomodori idoneiall'ingresso tramoggia. Per i pomodori ciliegini, le fragole, ecc.
morbide ciliegini, ecc. rimuovere il picciolo e congelarli prima dell uso.

ON .
0 6 / Selettore di potenza
/ Girare verso l'alto oil basso peravviarlo, fermarlo oinvertire
o
[ONJ Start - Usato per far funzionare la macchina in modalita di estrazione succo.
\ [O]: Stop- Usato per fermare la macchina.
[REV 1:Reverse - Utilizzato per ridurre la pressione all'interno della camnera
REV pressando gli ingredienti quando la macchina si ferma o sono stati inseriti troppi

ingredienti. (Funziona solo tenendo il selettore. Si ferma quando si toglie la mano).

W 4DCO1742 AF8E Y M DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 99 $ 2019-08-13 2= 628:@



RN ¢ N N |

1 0 0 MONTAGGIO DEL SET CAMERA SUCCO

vo o

Guida per il montaggio

Guarnizione coclea

s o)
@ ..... ULl deZ
Guida per il r%ﬁté'gﬁi&

Scanalatura camera

O @

g)®

Segno di guida per il montaggio

Coperchio scarico Camera

Tramoggia

Coclea

__Filtro interno
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“ Filtro esterno

0 Posizionare le alette del filtro esterno
(@) sulle scanalature della camera ().

- Tramoggia

—

0 Unire latramoggia e la camera facendo
combaciareil segno sulla tramoggia [ W 1(@)
equellosullacamera [gg].
Se le partiinterne non sono montate
correttamente, la tramoggia non si chiude.
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1 0 1 % Guida di montaggio con scocca a p. 104.

N\ Filtro interno
rno

==

0 Collocare il filtro interno nel filtro esterno 0
all'interno della camera.
Far combaciare il punto di collegamento (G)
delfiltro interno e le alette del filtro esterno (@)
durante l'assemblaggio delle parti.

Tramoggia

: v
v«n
| & o

0 Girare la tramoggia in senso orario verso 0
ilsegno [a] sulla camera.
La tramoggia non si chiude se le parti
interne non sono montate correttamente.
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Posizionare la coclea nell'unitain 02.
Accertarsi che la guarnizione della coclea (®)
sia posizionata correttamente al di sotto della
coclea, prima diassemblare le parti.

Accertarsi che il coperchio scarico (D)
della camera sia fissato correttamente alla

curva.

1. Chiudere il coperchio scarico e fissarlo alla
curva.

2.Se la guarnizione non € montata
correttamente o se la leva non e chiusa
correttamente, quest'ultima puo aprirsi

o potrebbero presentarsi perdite di succo

durante l'estrazione.
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1 0 2 MONTAGGIO DEL SET CAMERA GELATO

=
«authy

\K 2

Guida per ilmontaggio

Coclea

@ s 0 Rimuovere la guarnizione di 0 2

Guarnizione coclea estrazione nel coperchio scarico.
1. Quando si prepara il gelato,
rimuovere la guarnizione di estrazione.

Filtro gelato 2. Non rimuovere la guarnizione di

tenuta.

®,,

Coclea

——
0 Posizionare la coclea nell'unita in 01. 0 5
Accertarsi che la guarnizione coclea (@)
sia correttamente collocata sotto alla
coclea prima di assemblare le parti.
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1 0 3 % Guida di montaggio con scocca a p. 104

] Accertarsi che il coperchio scarico (D) della 0 Collocare il filtro gelato nella camera.
camera sia fissato correttamente alla curva. Muovere avanti e indietro il filtro fino a

lﬁ\f/wei]udere Il coperchio scarico efissarloalla quando la sporgenza sulfiltro non entra nella

2.Se la guarnizione non & montata correttamente scanalatura sul fondo della camera (@).
o se la leva non é chiusa correttamente,

quest'ultima puo aprirsi o potrebbero presentarsi

perdite di succo durante l'estrazione.

~Trichter

<

i
a | a o

) 5 Far combaciare il segnol W' 1(®) sulla 0 6 Girare la tramoggia in senso orario verso il
tramoggia e il segno [g§1(@) sulla camera segno [ @] sulla camera.
quando si assemblano le parti. La tramoggia non si chiude se le parti interne
La tramoggia non si chiude se le partiinterne non sono montate correttamente.

non sono montate correttamente.
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1 0 COME EFFETTUARE IL MONTAGGIO
: SET CAMERA E SCOCCA

0 1 Posizionare il set camera sulla scocca.

0 Montare prima il set camera e la scocca e poi collegare il cavo di alimentazione (con
le mani asciutte).

Posizionare il contenitore del succo (D) e il contenitore della polpa (@) quando
0 3 si estrae il succo.

Posizionare il contenitore (@) al di sotto dell'uscita della polpa quando
si prepara il gelato.

Il gelato fuoriesce dall'uscita della polpa/del gelato.
Controllare dopo il montaggio!

ﬂf Priifen Sie, ob Sie das richtige Sieb Ihrer Wahl eingesetzt haben.
Der Saft wird nicht reibungslos extrahiert, wenn das Sieb nicht zur Zutat passt.

& Controllare diaver inserito il filtro di vostra scelta
ILsucco non viene estratto regolarmente se il filtro non & adatto agli ingredienti.

& Controllaresela tramoggia é chiusa correttamente.
Cio puo causare lesioni o guasti.

o Controllare seil juice cap é chiuso. _
Tenerlo chiuso fino a quando non si desidera versare il succo.

& Controllare se il set camera & montato correttamente.

& n gelato fuoriesce dall'uscita della polpa/del gelato.
Quando si prepara il gelato, rimuovere la guarnizione di estrazione.

& Accertarsichela guarnizione di estrazione/la guarnizione di tenuta/la curva coperchio
scarico siano montati correttamente. Se il coperchio scarico non e chiuso correttamente o
se il montaggio della guarnizione non & corretto, il coperchio scarico potrebbe non aprirsi o
potrebbero esserci perdite di succo durante l'estrazione.
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1 0 UTILIZZANDO IL SELETTORE DI POTENZA /
QUANDO LA COCLEA SI ARRESTA DURANTE LIMPIEGO

Utilizzo del selettore di potenza

(@Girare verso l'alto (in senso orario) per “Estrarre”, posizionare al centro per “Fermare” e girare verso il basso
[senso antiorario) per il "Reverse” (inversione).

(@ Per ragioni di sicurezza la macchina non si ferma istantaneamente, ma rallenta gradualmente quando si
imposta il selettore su Stop [ O 1.

@ Lafunzione Reverse [REV] & attiva quando si tiene il selettore su [REV]. (Si disattiva quando si toglie la mano).

Arresto della coclea durante l'uso

* |a coclea puo fermarsi nel caso vengano inseriti troppi ingredienti o se il loro inserimento € troppo veloce.
* Se la macchina non si riattiva anche dopo aver provato i seguenti rimedi, va spenta e occorre mettersi in
contatto con il centro di assistenza clienti Dahlert.

Girare il selettore di potenza nella direzione di [REV] e tenerlo per 3~5 secondi (in senso antio-
rario), quindi rilasciarlo. Ripetere questa azione per 2-3 volte.

La funzione "Reverse” spinge gliingredientiverso l'alto all'interno della camera. La funzione "Reverse” e
attiva quando si tiene il selettore e si disattiva quando questo viene rilasciato.

(Ol

Quando il movimento di inversione (reverse) arriva a un arresto completo, girare il se-
lettore di potenza nella direzione di [ON] [senso orario) per attivare la macchina.

Quando si gira il selettore di potenza nella direzione di [ON] o [REV], accertarsi che la coclea si arresti
completamente prima di girare il selettore nella direzione desiderata.
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1 0 6 UTILIZZO: PREPARAZIONE DI SUCCHI / DI GELATO
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1 0 I7UTILIZZO: PREPARAZIONE DI SUCCHI / DI GELATO

0 Accertarsi cheil coperchio scarico eil juice cap della camera siano chiusi correttamente.
(D Anche se il coperchio scarico € chiuso la polpa viene fatta fuoriuscire. La velocita e la quantita di polpa
fuoriuscita puo differire a seconda degli ingredienti usati.

Quando si estrae succo: Dopo essersi accertati che la guarnizione di estrazione e la
guarnizione ditenuta sono montati correttamente, chiudere il coperchio scarico.

Quando si preparail gelato: Rimuovere la guarnizione di estrazione nel coperchio scarico.
(D Non rimuovere la guarnizione di tenuta.

O

0 2 Girare il selettore di potenza nella direzione di [ON] (senso orario).
DIL"clic” che si sente quando si gira il selettore ¢ il suono emesso dal set camera e dal motore quando si
innestano.
(@ Accertarsi che il set camera e la scocca siano montati correttamente.

0 3 Inserire lentamente gliingredienti.

0 4 Segliingredienti non scendono regolarmente o se sono bloccati all'ingresso, utilizzare lo spingitore.
(® Non utilizzare la mano o utensili diversi dallo spingitore. Questo potrebbe causare dannial prodotto o
ferimenti.

@ Se lamacchina si ferma durante l'uso a causa di sovraccarico, girare il selettore di potenza su [REV]
(senso antiorario) per far girare la macchina in senso opposto.

0 5 @ Quando il succo comincia a riempire lacamera, aprire il juice cap per scaricare il succo.

(D Lacamera si puo riempire rapidamente con il succo, in base alle caratteristiche degliingredienti.
Accertarsi che nonvi siano perdite di succo.

@ Nel caso diingredienti che producono molte bolle, come i cavoli e le mele, tenere il juice cap aperto
durante l'estrazione.

@ L gelato viene scaricato attraverso l'uscita del gelato.

0 6 Dopo aver estratto gli ultimi ingredienti far girare la macchina con “30 secondi di rotazione normale >5
secondi di rotazione inversa > 30 secondi di rotazione normale”, in questo ordine.
® Spreme lentamente gliingredienti per estrarre il succo e necessita del tempo necessario per estrarre
il succo dagli ultimi ingredienti.
(@ Se la polpa rimanente viene rimossa facendo girare la macchina ulteriormente dopo L'estrazione,
opportuno rimuovere la tramoggia e lavare le parti.

0 '7 Alcompletamento dell'estrazione e dello scarico della polpa, girare il selettore nella direzione di
[0](senso antiorario) per fermare la macchina.
@ Permotivi di rendimento e di sicurezza, la macchina impieghera 3-4 secondi per fermarsi
completamente, anche quando il selettore di potenza & su[O].

0 8 Se nella camera rimangono residui di succo/gelato, versarli ribaltando in avanti il set camera.
D ILsucco denso, come quello di pomodoro, puo rimanere all'interno della camera.
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1 0 8 SEPARAZIONE E LAVAGGIO

Dopo aver fermato completamente la macchina,
staccare il cavo di alimentazione con le mani
asciutte. Il motore si arrestera lentamente
anche quando si ferma la macchina. Separare

il set camera dopo circa 3 secondi dall'arresto
completo della macchina.

01 Rimuovere il set camera dalla scocca. Girare la
tramoggia per aprire e sollevarla per smontare
l'unita.

02 Utilizzare una spazzola per la pulizia e lavare il
set camera sotto l'acqua corrente.

03 Perlacamera, aprire la leva disollevamentoe il
Juice cap per il lavaggio.

04 Pulire la scocca con una asciugamano asciutto
0 un panno morbido.

05 Nel casodiguarnizioniin silicone, rimuoverle e
lavarle dopo l'uso.
(Guarnizione della coclea, guarnizione del juice
cap, guarnizione della leva di

06 Immergere nella miscela diacqua, bicarbonato
di sodio, acido citrico o aceto per 30 minuti per la
sterilizzazione.

% Se l'unita non viene pulita subito dopo L'uso, la polpa puo seccare e aderire all'unita. Questo rende lo
smontaggio e la pulizia difficili e puo causare anche una riduzione delle prestazioni. Per il lavaggio non
utilizzare acqua molto calda o bollente, pagliette, materiali abrasivi, solventi o utensili di pulizia affilati. Non
mettere in lavastoviglie o in asciugatrice. Dopo il lavaggio, procedere all'asciugatura naturale e conservare in
un‘area pulita.
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1 0 9SMONTAGGIO E LAVAGGIO DI COMPONENTI IN SILICONE

(La guarnizione & un componente deperibile e se ne consiglia la sostituzione ogni 6 mesi ~ 1anno. |
componenti possono essere acquistati attraverso il centro clienti).

[Itlontaggio e smontaggio della guarnizione coclea

a guarnizione puo dannéggiarsi se non € montata correttamente)

) 7 — ——:—~\\“\1
AN\ LN : 4

01 Capbvolgere lacocleaetirare 03 Collocare la guarnizione sul fondo
per rimuoverla come si dovesse guarnizione in modo che la parte della coclea e spingerla in modo
stringerla. sottile sia rivolta verso l'esterno. che non possa staccarsi.

Montaggio e smontaggio della guarnizione di estrazione/della guarnizione ditenuta
(Se non montata correttamente possono presentarsi perdite di succo)

01 Tenerelaguarnizioneetirarla Q2 Inserire uno deibordie spingerlo Q3 Inserire le altre parti e fissarle
fuori lentamente. verso il basso. bene in basso.

Montaggio e smontaggio della guarnizione del juice cap camera
(In caso dimontaggio non corretto possono presentarsi perdite di succo).

1]

01 Rimuovere la guarnizione come (2 Dopoillavaggio, inserire prima (3 Inserire il resto e spingerlo
se fosse tirata al rovescio un lato della guarnizione come intorno al bordo.

fosse un gancio.

ggio e smontaggio della guarnizione camera
fmontaggio noncorretto possono presentarsi perdite di succo).

Monta
(In caso

01 Rimuovere la guarnizione come Q2 Dopoillavaggioinserireunlato Q3 Spingereilresto della

se fosse tirata al rovescio da un accanto al foro della macchina guarnizione in modo che

lato. come un gancio, controllando la nessuna delle parti sia piegata
parte superiore e inferiore della
guarnizione.
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1 1 0 PRIMA DI RICHIEDERE UNA RIPARAZIONE

Prima di richiedere una riparazione, verificare quanto seque. Per il servizio di follow-up e per qualsiasi domanda relativa al prodotto,
viinvitiamo a contattare il servizio clienti o a visitare la homepage http://www.dahlert.com Nel caso di richiesta di follow-up o di parti,
controllare ilnumero del produttore o il numero sotto al codice a barre.

Questo & prodotto dall'attrito trala guarnizione della coclea e la camera. Questo € normale.

KL Niallir 6=l Controllare cheil setcameraela scocca siano montati correttamente.
i sETI M Accertarsi che lalimentazione sia disattivata duranteil montaggio/losmontaggio del prodotto. .

Accertarsi che sianoallineatiin base alla guida per il montaggio.
W Accertarsi che lalimentazione sia disattivata duranteil montaggio/losmontaggiodel prodotto. ..
Controllare cheil cavodi :Lamacchina pud non funzionare dopo un uso prolungato (30
alimentazione sia collegato ‘minutio oltre]: La macchina funzionera normalmente dopo che
correttamente. cocca (motore) sié raffreddata.

. ] 3 . amacchina non funziona se latramoggia e installata
gi- élggzege isensoridi %g?;ﬁﬂgi%ﬁ;&;ﬁgﬁgg'a € icorrettamente. Funziona solo quando lg|cona diblaccosulla

Controllareseil prodottoé o . . .

montato correttamentee are riferimento alla guida peril montaggio P. 100~104
— neLordine giusto. ...
Rl iy S (oIl Sono presenti carichielevatio
e NEE el pezzigrandiall'interno
VA CI I AN celleletirodomestico?
Lacocleahaunacrepaopresentagraffisulla parte superiore. Oltre ai segnidiformaturasulla
parte superiore e laterale della coclea, questa presenta anche un segno curvo: tutti questi se?nl
A A— 0o effettuati durante aformatura della coclea. Sono normalie non hannoalcunimpatto ulluso.
N [EVedo]etELe=l{Ea1=N A seconda degliingredienti usati, il succo pud uscire dall uscita polpa. Non sitratta di un dife
STl VNI cio € causato dalle caratteristiche dell'ingrediente e la perdita siferma quando lamacchinaein
gliing funzione. Se L succofuoriesce continuamente, rivolgersial centrodiassistenzacienti, ...

Homessotroppiingredienti? Seil : Se quantoinseritova oltre la capacita della camera, il succo puo
succo continuaa fuoriusciredalla : fuoriuscire tralatramoggia e la camera. Nel caso di estrazione
partesuperioredellascocca,  :diunagrande quantita, accertarsidiaprire alevae il juice cap

9.C'¢unaperditadi richiedere la consulenza del :con lafrequenza necessaria per scaricare il contenutoall interno.
succodallaparte centrodiassistenza clienti, uovere mmediatamente acqua o succo dalla scocca.

:Fareriferimentoa p. 105 del manuale e seguire le indicazioni per
uso del pulsante [REV]

7.Lacocleahaunacrepa
opresentagraffi

superiore dellascocca. . iNelcasoincuilaguarnizione della camera siamontatanella
Laguarnizionedellacameraée  :direzione shagliata o se non & fissata bene, possono presentarsi
montata correttamente? : perdite di succo. Controllare che la guarnizione sia montata
rettamente.

Potrebbe essere presentetroppa
9.C2 waperdiadi polparesiduaallinterno.

succo dalla parte iinseriti iali ) . : R .
P Sonostatiinseriti material ntalcasofar girare lamacchinain senso inverso puo peggiorare

SV pelgYe SIEYevee- N ostranei o solidi (semi duri ! aSC : nina| INver JOL
d - :idanni. Rivolgersial centro diassistenza clienti per richiedere il
comequellodei cachil? ‘serviziodi rip?arazione. P

Lamacchina puo oscillare leggermente a causa della forza cinetica del motore della scocca.
) Lestrazione del succoda diversiingredienti puo generare diversilivelli di movimento, in base
JUNEETe=l Ee Yoo ERN alle caratteristiche degliingredienti (duri o resistentil. Cio € normale, poichéil movimento @
(WIERELEE) Rl causato dalla rotazione della coclea e questo non & considerato un problema. Sembra oscillare
magglormente quandoilsucco é estratto daingredienti duri [carote/patate/ravanelli/barbabietole/
cavoll

TPy oG maesEne S ERemmondlores s
e yleciecp YoV ylo Wl |2 polpa viene scaricata naturalmente anche %uanqo sichiude aleva. Laquantitascaricataela
iL r(1:_operch|o scarico e relativavelocita dipendono dagliingredienti utilizzati.

chiuso.
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1 1 1 SPECIFICHE DEL PRODOTTO/GARANZIA

NomeProdotto Estrattore a spremitura lenta Capacita operativa nominale Meno di30 minuti
Dahlert
Ora Cavo Lunghezza T4m
Nome modello DT-SJ-19
Motore Motore monofase ainduzione

Tensione nominale ~ 230- 240V

Fusibile 250V 5A
Frequenzanominale 50 Hz
B . oo Peso 5.5kg

i "Lefficienza energet\ca e

Potenza nominale 150W' bassa conuna potenza
L W

R nommaeeevata[ ] Dimensioni In uscita La223mm/Lu232mm/
Giri/min 43U/min H458 mm
Garanzia
Nome prodotto Nome cliente Nome modello
Fornltore Data di acquisto Numero diserie del produttore

Ind|r|zzo

Importante: Per una migliore protezione dell’acquisto & necessario compilare e inviare il presente modulo
aundistributore locale dove ¢ stato effettuato l'acquisto e conservare la ricevuta originale.

Questa certifica che l'estrattore a spremitura lenta Dahlert & coperto dalla garanzia Dahlert che certifica
che il prodotto non ha difetti nei materiali o nella lavorazione.

Dahlert fornisce una garanzia diun (1) anno dalla data di acquisto dal venditore originale. La copertura & valida solo
con la prova di acquisto di un distributore locale autorizzato. (Non & disponibile alcuna garanzia internazionale)

La garanzia non siapplica in caso di danni causati da incidente, uso improprio, uso commerciale, modifiche, manca-
to rispetto delle istruzioni d'uso o di danni causati da parti o assistenza non autorizzati da Dahlert: | danni causati dal
trasporto vanno richiesti al trasportatore. Dahlert declina qualsiasi responsabilita per danni conseguenti derivanti
da perdite incidentali causate dall'uso di questo elettrodomestico.

Controllare sul fondo del prodotto Dahlert per individuare un adesivo con un codice a barre.

Questo adesivo con codice a barre aiuta a verificare un prodotto Dahlert originale e a identificare la data
di produzione. La garanzia del produttore di Dahlert non copre prodotti con adesivi con codice a barre
mancanti o danneggiati. | prodotti saranno controllati dietro presentazione della ricevuta.

Per l'assistenza in caso di problemi tecnici invitiamo a rivolgersi al nostro centro di assistenza clienti locale.

Produttore: Jahlert
Pagina web Dahlert: www.dahlert.com
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Instrukcja obstugi
(Tylko do uzytku w gospodarstwach domowych / Dotaczono gwarancje)

| DT-SJ-19

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO ZAPOZNANIA SIE ZINSTRUKCJA

1 Przeczyta rozdziat , Srodki ostroznosci” (str. 112-115) i uzywac urzadzenia zgodnie z przeznaczeniemi
zaleceniami.

2.Po zapoznaniu sie z instrukcja obstugi nalezy przechowywac ja w bezpiecznym miejscu do uzytku w
przysztosci.

3. Nie uzywac urzadzenia poza krajem zamieszkania, poniewaz sie¢ zasilajaca moze miec inne napiecie.
4. Producent moze wprowadzi¢ usprawnienia produktu bez uprzedzenia.

SPIS TRESCI

112 Srodki ostroznosci 126 Sposdb montazu: zespot komoryi korpus

115 Srodki ostroznosci podczas obstugi 127 Korzystanie z pokretta zasilania/ zatrzymanie
slimaka w trakcie uzytkowania
116 Czesciiakcesoria
128 Sposdb uzycia
118 Informacje o podzespotach
130 Rozbieranie i mycie/ Demontazi mycie
122 Montaz zespotu komory do sokow podzespotow silikonowych

124 Montaz zespotu komorydolodéw 132 Przed oddaniem urzadzenia do naprawy

133 Dane techniczne produktu /gwarancja

A SRODKI 0STROZNOSCI

01 Zapozna¢ sie z rozdziatem <Srodki ostroznoscis.
02 Przestrzegac zalecen podanych w rozdziale <Srodki ostroznosci>.
03 Srodki ostroznosci sa oznaczone nastepujaco.

Ostrzezenie
Zignorowanie ostrzezen na etykietach moze spowodowac powazne
obrazenia ciata lub $mierc.

*PODLACZAC WTYCZKI ANI JEJ NIE ODLACZAC MOKRYMI DEONMI. Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem lub obrazen ciata.

*NIE PODLACZAC DO SIECI ZASILAJACEJ O NAPIECIU INNYM NIZ 230240V AC.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru lub
nieprawidtowej pracy urzadzenia. Jezeli urzadzenie zostanie podtaczone do sieci o innym
napieciu, moze to skrécic zywotnos¢ silnika lub spowodowac jego usterke.
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1 1 3& SRODKI 0STROZNOSCI

*PRAWIDLOWO PODLACZYC PRZEWOD ZASILAJACY | MOCNO DOCISNAC JEGOWTYCZ-
KEDO GNIAZDA SCIENNEGO. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprovvad2|c do
porazenia pradem lub pozaru.

* JEZELI PRZEWOD ZASILAJACY JEST USZKODZONY, NALEZY ZLECIC JEGO WYMIANE
SERWISOWI PRODUCENTA LUB INNEMU SPECJALISCIE ABY ZAPOBIEC ZAGROZENIOM.
Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, moze spowodowac porazenie pradem lub pozar.

*NIGDY NIE ROZBIERAC CZESCI ZESPOLU KOMORY ANI NIE WKL ADAC ZADNYCH
PRZEDMIOTOW DO OTWORU WYLOTOWEGO SOKU | OTWORU WYLOTOWEGO MIAZSZU,
GDY SOKOWIROWKA PRACUJE. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzic
do obrazen ciata, wypadku lub uszkodzenia urzadzema

* JEZELI PRZEWOD ZASILAJACY JEST PEKNIETY LUB USZKODZONY ALBO JEGO WTYCZ-
KA JEST OBLUZOWANA, NIE NALEZY UZYWAC URZADZENIA. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru lub obrazen ciata.

* NIE MOCZYC ANI NIE ROZLEWAC WODY NA KORPUS. Zachowaé ostroznoéé, aby nie
dopusci¢ do dostania sie zadnych ptyndw lub innych substancji do wytacznika urzadzenia.

*NIE OBSLUGIWAC POKRETLA ZASILANIA MOKRYMI DEONMI. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

* ZE WZGLEDOW BEZPIECZENSTWA UZIEMIC URZADZENIE. (UZYWAC GNIAZDA Z PRZE-
WODEM OCHRONNYM,). NIE POD£ACZAC DO RUR GAZOWYCH, RUR WODY Z TWORZYWA
SZTUCZNEGO, LINIl TELEFONICZNEJ ANI INNYCH PRZEWODOW. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru, usterki lub wybuchu.

*NIGDY NIE ROZBIERAC ZESPOLU KOMORY PODCZAS PRACY ANI NIE WKLADAC
PALCOW, PRZEDMIOTOW, TAKICH JAK WIDELCE, LYZKI ITD., DO MISKI ZASYPOWEJ ANI
OTWORU WYLOTOWEGO SOKU. Niezastosowanie sie do tego zalecema moze doprowadzi¢
do obrazen ciata, wypadku lub uszkodzenia urzadzenia.

*URZADZENIE MOZE BYC UZYWANE PRZEZ 0SOBY 0 OGRANICZONEJ SPRAWNOSCI FIZY-
CZNEJ, SENSORYCZNEJ LUB UMYS{OWEJ, A TAKZE 0SOBY NIEPOSIADAJACE DOSWI-
ADCZENIA | WIEDZY POD WARUNKIEM, ZE ZOSTANA ONE OBJETE NADZOREM | POIN-
STRUOWANE W ZAKRESIE KORZYSTAN IAZ URZADZENIA W BEZPIECZNY SPOSOB | GDY
SA ONE SWIADOME ZAGROZEN Z TYM ZWIAZANYCH. DZIECIOM POD ZADNYM POZOREM
NIE WOLNO BAWIC SIE URZADZENIEM. DZIECI BEZ NADZORU NIE MOGA ZAJMOWAC SIE
CZYSZCZENIEM | KONSERWACJA URZADZENIA. DZIECI NIE MOGA OBStUGIWAC TEGO
URZADZENIA. PRZECHOWYWAC URZADZENIE W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM DLA DZIECI.

* NIE UZYWAC URZADZENIA, NOSZAC LUB PRZENOSZAC PRZEDMIOTY NAMAGNESO-
WANE (NP. BRANSOLETY MAGNETYCZNE ITD.). Zblizanie namagnesowanych przedmiotow
do produktu moze spowodowac jego usterke.

Przestroga
Zignorowanie ostrzezen na etykietach moze spowodowac powazne
obrazenia ciata lub uszkodzenie urzadzenia.

* NIE URUCHAMIAC SOKOWIROWKI, GDY ZESPOL KOMORY NIE JEST ZLOZONY
PRAWIDLOWO. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata,
wypadku lub uszkodzenia urzadzenia.
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1 1 4 A SRODKI 0STROZNOSCI

*WRAZIE WYCZUCIA GAZU NIE POD£ACZAC WTYCZKI PRZEWODU ZASILAJACEGO DO GNIAZ-
DA SIECIOWEGO. NIEZWLOCZNIE OTWORZYC OKNO, ABY ZAPEWNIC ODPOWIEDNIA WENTY-
LACJE. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub usz-
kodzenia urzadzenia.

* JEZELI SLIMAK PRZESTANIE SIE OBRACAC, OBROCIC POKRETLO ZASILANIA W KIERUNKU
[REV] NA 3-5 SEKUND, ABY OBROCIC SLIMAK W PRZECIWNYM KIERUNKU, A NASTEPNIE
PONOWNIE OBROCIC POKRETLO W KIERUNKU [ON]. JEZELI URZADZENIE NADAL BEDZIE
SIE ZATRZYMYWAC W TRAKCIE PRACY, MOZE TO SPOWODOWAC USZKODZENIE CZESCI | OB-
NIZENIE JEGO SPRAWNOSCI ZE WZGLEDU NA PRZEGRZANIE SILNIKA. Jezeli prob em bedzie
sie powtarzac, nalezy wytaczy¢ produkt i skontaktowac sie z biurem obstugi klienta Dahlert.

* W TRAKCIE PRACY NIE PODEJMOWAC PROB PRZESUWANIA KORPUSU, DEMONTAZU
ZESPOLU KOMORY ANI CZESCI, ANI NIE BLOKOWAC ICH. Niezastosowanie sie do tego zalece-
nia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. Jezeli zachodzi potrzeba
vvykonama jakiej$ czynnosci, nalezy najpierw wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ jego przewdd
zasilajacy od gniazda.

* PODCZAS KORZYSTANIA Z SOKOWIROWKI NALEZY ZAPOBIEGAC DOSTANIU SIE DO MISKI
ZASYPOWEJ SUBSTANCJI INNYCH NIZ UZYWANE SKELADNIKI. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze spowodowac uszkodzenie lub pekniecie czesci urzadzenia.

. UMIESCIC URZADZENIE NA PLASKIEJ | STABILNEJ POWIERZCHNI. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia.

* NIE UZYWAC URZADZENIA JEDNORAZOWO DLUZEJ NIZ 30 MINUT. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spowodowac usterke silnika w wyniku jego przegrzania. Pozostawi¢
urzadzenie do ostygniecia na co najmniej 5 minut przed ponownym uzyciem.

* NIE UDERZAC MOCNO URZADZENIA ANI GO NIE UPUSZCZAC. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru lub uszkodzenia urzadzenia.

* JEZELI Z URZADZENIA WYDOBYWA SIE NIEPRZYJEMNY ZAPACH CZY DYM LUB GDY

URZADZENIE NADMIERNIE SIE NAGRZEWA, NALEZY NATYCHMIAST JE WYLACZYC | SKON-

TAKTOWAC SIE Z LOKALNYM BIUREM OBSLUGI KLIENTA. W przypadku uzytkowania nowego

Erzadzenla moze sie z niego wydobywa¢ sie zapach, ktéry powinien po pewnym czasie zni-
nac

* ZAWSZE ODEACZAC, URZADZENIE PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA, ZAWSZE ODEACZAC
URZADZENIE OD ZRODLA ZASILANIA, JEZELI ZOSTANIE POZOSTAWIONE BEZ NADZORU
PRZED MONTAZEM, DEMONTAZEM LUB CZYSZCZENIEM. ODLACZAJAC PRZEWOD ZASILA-
JACY, ZAWSZE TRZYMAC ZA WTYCZKE PRZEWODU ZASILAJACEGO. Ciagniecie za przewdd w
celu odtaczema go od gniazda sieciowego moze spowodowac porazenie pradem lub pozar.

*NIE MYC URZADZENIAW WODZIE 0 TEMPERATURZE 8000760F) LUBWYZSZE J. NIEWKLADAC
URZADZENIA DO ZMYWARKI DO NACZYN, SUSZARKI ANI MIKROFALOWKI ITD. Niezastoso-
wanie sie do tego zalecenia moze doprovvad2|c do znieksztatcenia czesci.

* URZADZENIE MA MASE OKOLO0 5,5 kg. PRZENOSZAC URZADZENIE, NALEZY TRZYMAC MOC-
NO JEGO -KORPUS OBIEMA REKAMI. Jezeli urzadzenie bedzie przenoszone, trzymajac za ko-
more lub bok, korpus moze spaé¢ i spowodowac obrazenia ciata lub usterke urzadzenia.

*NIE UZYWAC PRODUKTOW PRZEZNACZONYCH DO GOSPODARSTWA DOMOWEGO W CELACH
KOMERCYJNYCH. WtozZenie zbyt duzej ilosci sktadnikéw moze spowodowac uszkodzenie czes-
ci urzadzenia. Aby uzyskac informacje dotgczace uzytkowania urzadzenia w celach komercy-
jnych, nalezy skontaktowac sie z blurem obstugi klienta.
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* Ponizej przedstawiono informacje dotyczace sposobu przycinania sktadnikow; w razie jakichkolwiek alergii nalezy
dobrac odpowiednie sktadniki.

* Sktadniki wymagajace przygotowania: przedstawionych sktadnikéw mozna uzywac do wyciskania, ale trzeba je
uprzednio przygotowac. ) ) o o _ » _
- Przed wyciskaniem soku nalezy usunac pestkl z owocow z twardymi nasionami, ktorych nie mozna pogryz¢ zebami
(np. fgjurmaI morela, cytryna, Sliwka i brzoskwinia). (W przeciwnym razie moze to spowodowac uszkodzenie lub usterke
urzadzenial.
- W przypadku warzyw z dtugimi i twardymi wiknami (takich jak seler chifiskii seler zwyczajny) nalezy pociac je na ka-
watki o dtugosci3-4cm.  * _ o _ ) )
-Wyciskanie soku z duzej iloéci warzyw korzeniowych (takich jak imbir, czosnek itd.) naraz moze spowodowac uszkodzenie
lub usterke urzadzenia. = . . ) .

- Wyciskajac sok z duzej ilosci sktadnikéw nalezy powtarzac nastepujacy proces: wycisnac sok z 1 kg sktadnikéw, roztozy¢
fumyc.

*Sktadniki, ktorych nalezy unikac: wtozenie tych sktadnikow moze spowodowac uszkodzenie lub usterke urzadzenia.
- Sktadniki, z ktorych nie mozna wyciskac soku, takie jak ziarna sezamu, ziarna kawy, kora drzewna, pieprz syczuanski itd.
- Sbktadlnm g%towane (ziemniaki, bataty, dynia, kasztan jadalny), koza pospolita, wegorz, krewetki, slimak, katamarnica,
ryby solone itd. o . L . , s .

- OwocehmardyTovvane walkoholu, miodzie, cukrze itd. (takie jak winogrona, jezyna koreanska, morwaitd.} i enzymy (ziota,
orostachys itd.

- Sktadniki, ktore nie wytwarzaja soku ze wzgledu na swoje cechy, takie{'ak lipa, aloes, kaktus, zotadz itd. [Aby uzyska¢
wiecej informacji o sktadnikach uZyvvanF/ch dowyciskania, nalezy skontaktowac sie z biurem obstugi klienta Dahlert; pra-
cownicy biura udziela szczegétowych informacji.

- Nie uzywac urzadzenia do mielenia ziaren zboz. _ o )

- Lod powstaty wskutek zamrozenia wody (unikac zaréwno w przypadku filtra do sokdw, jak i filtra do lodéw)

* Jezeli sktadniki uschty po dtugim przechowywaniu w lodéwce, moga dawac mniej soku, a nawet bardzo mato.

* Zaleca sie picie sokow z warzyw zielonych i sokow owocowych bezposrednio po wycisnieciu. Przechowywanie ich
przez dtuzszy czas nie jest zalecane.

* Nie wyciska¢ ponownie miazszu wypuszczonego przez otwor wylotowy miazszu.
* Nie zostawiac produktu bezczynnego przed wktadaniem sktadnikow.

* Nie wktadac zbyt duzej ilosci sktadnikéw naraz. . _ ) )
- W przypadku wtozenia zbyt duzej ilosci sktadnikow lub grubych sktadnikow urzadzenie moze sie zatrzymac.

*Nie uzywac urzadzenia jednorazowo dtuzej niz 30 minut. o _ y
- Moze to spowodowac usterke ze WZHLedu na przegrzanie silnika. W przypadku pracy ciagtej urzadzenia nalezy zrobic
pieciominutowa przerwe po kazdych 30 minutach uzytkowania.

* Nie wktadac pateczek ani tyzek do otworu wylotowego miazszu wtrakcie pracy. o
- WtoZenie pateczek i podobnych przedmiotéw moze spowodowac uszkodzenie czesci i obrazenia ciata operatora.

* Sktadniki dociskac wytacznie przy uzyciu popychacza. ) o _
- Inne narzedzie moze zosta¢ pochwycone przez slimaka, powodujac obrazenia ciata i usterke urzadzenia.

* Nie obstugiwac pokretta zasilania mokrymi dtonmi. _ ) _ L
- Niezastosowanie sie do teqo zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, zwarcia lub pozaru. Nie dopusci¢ do
zabrudzenia pokretta zasilania ani jego otoczenia substancjami obcymi.

* W przypadku jednorazowego wyciskania co najmniej 350 ml soku nalezy otwierac zatyczke otworu wylotowego
soku, aby spusci¢ kazde 350 ml. Wyciskajac duze ilosci soku nalezy czesto otwierac zamkniecie otworu wylotowego
miazszu, aby usunac jego nadmiar. W przeciwnym razie moze wzrosnac ciénienie wewnatrz komory, uniemozliwiajac
otwarcie jej pokrywy lub powodujac uszkodzenia.

* Jezeli na korpusie albo w dowolnym miejscu urzadzenia jest jakas woda lub sok, nalezy ja zetrze¢ sucha szmatka
przed uzyciem urzadzenia.

*W przypadku owocéw mrozonych nalezy uzywac wytacznie filtra do lodéw. Nie uzywac produktu do kruszenia lodu
[zvgodyl |L|nych sclj(tad.nlkowam do rozdrabniania. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac uszkodzenie
ub usterke urzadzenia.

* Jezeli urzadzenie nie zostanie umyte od razu po uil\(n_:iu, miazsz we wnetrzu moze zaschnac, utrudniajac rozbieranie
urzadzenia i jego mycie, a takze spowodowac spadek jego wydajnosci.

W 4DCO1742 AF8EH M DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 115 $ 2019-08-13 2= 628:@




RN ¢ N N |

1 1 6 INFORMACJE 0 PODZESPOLACH (ZESPOL. KOMORY)

MISKA ZASYPOWA

(D Gorny otwor miski zasypowej
(@ Boczny otwor miski
zasypowej

(® Oznaczenie utatwiajgce

montazv

SLIMAK

(D 0 élimaka

@ Pierscien uszczelniajacy
Slimaka

FILTR WEWNETRZNY

(DFiltr wewnetrzny

(@ Zaczepy mocujace filtra
wewnetrznego

3 Filtr do lodéw

@ Zaczepy ustalajace filtra
do lodéw

FILTRWEWNETRZNY

(D Filtr do sokéw (czarne)

(@ topatka filtra do sokdw (J)
3 Filtr do koktajli
([pomaranczowel

@ topatka filtra do koktajli (S)
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KOMORA

(D Otwor wylotowy miazszu

(@ Pierscien uszczelniajacy otworu wylotow:
(3@ Pokrywa otworu wylotowego / zaczep pol
@ Rowek mocujacy filtra

(® Oznaczenie utatwiajace montaz [a a]
(® Pierscien uszczelniajacy komory

@ Otwor wylotowy sou

Zatyczka otworu wylotowego soku

(© Pierscien uszczelniajacy zatyczki otworu:
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(KORPUS, INNE PODZESPOLY)

Podstawa
(D Trzpien napedowy silnika
(@ Pokretto zasilania

ON

/

o

\

REV

Zestaw pojemnikow
(D Pojemnik na sok
@ Pojemnik na migzsz

Akcesoria
(D Szczotka do czyszczenia
(@ Popychacz

otowego / uszczelnienie
>p pokrywy otworu wylotowego

a8

voru wylotowego soku

W 4DCO1742 AFE2E YA DT-SJ-19(102-A2) 79§ =0{_V.00.indd 117 $ 2019-08-13 2= 628:@



RN ¢ N N |

1 1 8 INFORMACJE 0 PODZESPOLACH

0 1 [/ Miska

zasypowa

D Gérny otwdr miski zasypowej : stuzy do wktadania dtugich i waskich warzyw, takich jak seler
zwyczajny i marchewka.

(2 Boczny otwér miski zasypowej : stuzy do wktadania pomidoréw koktajlowych, winogron oraz
owocow i warzyw pokrojonych w kostke.

(@ 0znaczenie utatwiajace montaz na misce zasypowe;j : stuzy do poprawnego montazu miski
zasypowej na komorze. Cze$ci musza pasowac idealnie, aby rzadzenie dziatato poprawnie.

0 2 / Komora

@

® o o

(Zamkniete) (Otwarte)

(D Zatyczka otworu wylotowego soku / pierscien uszczelniajacy zatyczke otworu wylotowego
soku: zatyczka zapobiegajaca wyptywaniu soku w trakcie wyciskania. Pierscien uszczelniajacy
zatyczke otworu wylotowego soku jest umieszczany wewnatrz zatyczki.

@ Otwor wylotowy miazszu/lodéw: stuzy do oprézniania maszyny z miazszu lub spuszczania lodéw.
(3@ Pokrywa otworu wylotowego / zaczep pokrywy otworu wylotowego: dolna cze$¢ otworu
wylotowego miazszu. Jezeli nie zostanie zamocowana prawidtowo, sok bedzie wyciekac.

@ Pierscien uszczelniajacy otworu wylotowego: ten piersciert uszczelniajacy jest umieszczany w
pokrywie otworu wylotowego. Jezeli nie zostanie zamocowany prawidtowo, sok bedzie wyciekac.

(® Uszczelnienie: ten pierscien uszczelniajacy jest umieszczany w pokrywie otworu wylotowego.
Jezeli nie zostanie zamocowany prawidtowo, sok bedzie wyciekac.

(® 0Oznaczenie utatwiajace montaz komory: to oznaczenie jest uzywane podczas montazu miski
zasypowej na komorze. Poprawna praca urzadzenia jest mozliwa tylko, gdy urzadzenie zostanie
ztozone prawidtowo.

@ Rowek mocujacy filtra: rowki komory, w ktére wktada sie topatki filtra.

Dolne rowki komory: stuza do mocowania filtra do lodéw i filtra wewnetrznego.

(© Pierscien uszczelniajacy komory: pierécien uszczelniajacy poérodku komory. Jezeli nie zostanie
zamocowany prawidtowo, sok bedzie wyciekac.
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0 3 / Filtr do sokow

(czarny)

(D Lopatka filtra do sokéw:
topatki do mocowania filtra
w komorze. Umiescic jew
rowkach w komorze.

* Stuzy do wyciskania soku z owocow majacych duza ilo$¢ miazszu, zwyktych warzyw/owocow.
(W przypadku owocow miekkich nalezy uzywac filtra do koktajli).

e Opis filtra: w kolorze czarnym; ciemniejszy niz kolor filtra do koktajli. Oznaczenie utatwiajace
odréznienie filtra mozna znalez¢ na topatce [ J 1.

e Filtr do sokéw pozwala na wyciskanie soku z ogélnie dostepnych owocdw i warzyw, takich jak
jabtka, gruszki i brokuty. Niektére sktadniki wymagaja starannego przygotowania. Nalezy zapoznac
sie z ponizsza lista zawierajaca informacje o ich przygotowywaniu.

Warzywa

korzeniowe

Warzywa
lisciaste/

todygowe

Swieze bataty,
imbir, marchewki,
ziemniaki,
czosnek, mniszek
lekarskiitd.

Umy¢ sktadniki doktadnie pod biezaca woda, aby usunac ciata
obce, takie jak gleba. W przypadku sktadnikow zawierajacych
mnéstwo widkien, takich jak imbir, nalezy je obrac i pokroi¢ na
kawatki, a nastepnie wktadac powoli. Inne warzywa korzeniowe
nalezy pokroi¢ na kawatki o dtugosci 3-4 cm. Wyciskajac sok z
duzej ilosci sktadnikow nalezy powtarzac nastepujacy proces:
wycisnac sok z 1 kg sktadnikéw, roztozyc i umycé.

Kietki pszenicy,
szczypior, jarmuz,
seler chinski,
kaktus, seler
zwyczajny,
kapusta, szpinak
itd.

Pocia¢ sktadniki na kawatki o dtugosci 3-4 cm. W przypadku
cienkich i waskich warzyw, takich jak kietki pszenicy i szczypior,
nalezy wktadac je garsciami, tak aby sktadniki sie nie rozdzielaty.
Pocia¢ je na kawatki o dtugosci 3-4 cm. Wyciskajac sok z duzej
ilosci sktadnikow nalezy powtarzac nastepujacy proces:
wycisnac sok z 1 kg sktadnikéw, roztozy¢ i umyé.x Wyciskanie
samego szpinaku powoduje powstawanie duzej ilosci
pecherzykdéw, co utrudnia wyciskanie soku. Uzywac tylko
niewielkiej ilosci mieszanego soku.

Owoce zgruba .
i Granatitd.
skorka

Owoce zduzymi

nasionami

Orzechy
ifasole

Niedozwolone

owoce (owoce

miekkie)

Obrac ze skorki i pokroi¢ miazsz na kawatki, ktére zmieszcza sie w
otworze miski zasypowej. Usuna¢ nasiona, ktérych nie mozna
pogryz¢ zebami.

Hurma, morela,
brzoskwinia
itd.

W przypadku owocow i warzyw z duzymi i twardymi nasionami,
ktdrych nie mozna pogryz¢ zebami, takich jak brzoskwinia, nalezy
usunac nasiona i uzyc tylko miazszu. Pokroi¢ je na kawatki, ktore
zmieszcza sie w otworze miski zasypowe).

Migdaty, orzech
wtoski,
namoczonafasola
itd.

Nie uzywac¢ samych orzechdw, ale potaczy¢ je z innymi owocami i
warzywami. Najpierw wtozy¢ mieszanke owocow i warzyw, a
nastepnie stopniowo dodawac orzechy. Przed uzyciem fasole nalezy
moczy¢ w wodzie przez caty dzien. Aby zrobi¢ sok z fasoli, nalezy
dodac fasole iwode w stosunku 1:1.

Banan, truskawka,
kiwi, pomidor,
pomidory
koktajlowe,
mango, ananas itd.

Nie uzywac filtra do sokow do wyciskania. Zamiast niego nalezy
uzyc filtra do koktajli.
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0 4 / Filtr do koktajli

(pomaranczowy)

(D Lopatkifiltra do koktajli:
stuza do mocowania filtraw
komorze. Umiescic je w rowkach
w komorze, sktadajac urzadzenie.

¢ Stuzy do wyciskania soku z owocéw miekkich i owocéw majacych duza ilos¢ miazszu i wtdkien.
e Opisfiltra: w kolorze pomaranczowym; filtr do koktajli jest jasny.

Oznaczenie utatwiajgce odréznienie filtra mozna znalez¢ na topatce [ S .

e Wiecejinformacji o owocach, z ktdrych mozna wyciskac sok przy uzyciu tego filtra, mozna znalez¢
w ponize] tabeli. Przedstawiono w niej tez sposéb przygotowania sktadnikow.

Owoce Grejpfrut, Obrac ze skorki i pokroi¢ miazsz na kawatki, ktore zmieszcza sie w

ST pomarancza,  otworze miski zasypowe]. Przed wtozeniem sktadnikéw usunaé
Y cytrynaitd. wszystkie nasiona [pestki), ktérych nie mozna pogryz¢.

_ Obrac ze skdrki i pokroi¢ migzsz na kawatki, ktdére zmieszczg sig w

Owii%ilg;um anF;I;an:';?;llozr;id otworze miski zasypowej. Przed wtozeniem sktadnikow usunac
’ ' " wszystkie nasiona [pestki), ktérych nie mozna pogryz¢.

Miekka W przypadku owocow z twardymi nasionami, ktérych nie mozna
7 pogryz¢ zebami, oraz owocdw i warzyw z duzymi nasionami, takich

Owocez n?i;zkoksakmprl:é Jak brzoskwinia, nalezy usunac nasiona (pestkel i przygotowac tylko
nasionami/ rzeirzateiabtka, 13252 Pokroic sktadniki na kawatki, ktére zmieszcza sie w otworze
winogrona V?Iinoj ronajs'.liwki' miski zasypowej. Oddzieli¢ poszczegétne gronazkisci. Jezeli sktadnik

\Agliénie'itd * jest zbyt miekki, nalezy go wymieszac z innym sktadnikiem, dodajac
. niewielkie jego porcje po trochu.
Jago:g!&!)igrg\rl;iory, Oczyscic¢ doktadnie i pokroi¢ je na kawatki, ktére zmieszcza sie w

koktailowe. ananas otworze miski zasypowej. W przypadku owocow i warzyw z {odyga
! itd. lub szyputka nalezy ja usunac.

Obrac ze skorki i usunac szyputke. Podczas wyciskania soku z
kiwi,  jednego miekkiego sktadnika przed jego wtozeniem nalezy wtozy¢
mangmtd kawatek twardego sktadnika, takiego jak warzywo z mocnymi
wtéknami lub jabtko/marchewka.

Dodawac tylko niewielka ilos¢ do innych sktadnikéw, aby zrobic sok
Banany mieszany. Obrac ze skorki i pokroi¢ na kawatki o dtugosci 3-4 cm,
ktére zmieszcza sie w otworze.

Miekkie owoce
iwarzywa Truskawki,

*W przypadku alergii nalezy ostroznie dobierac sktadniki.

* Zapoznac sie z instrukcjami przygotowywania sktadnikow, aby wybrad filtr odpowiedni do sktadnikéw.
Niewtasciwy dobor filtra moze spowodowac wyciekanie soku lub uszkodzenie urzadzenia.

* Sktadniki niedozwolone: wtozenie tych sktadnikéw moze spowodowac uszkodzenie lub usterke
urzadzenia.

o Sktadniki, z ktorych nie mozna wyciskac soku, takie jak ziarna sezamu, ziarna kawy, kora drzewna,
pieprz syczuanski

o Sktadniki gotowane (ziemniaki, bataty, dynia, kasztan jadalny), koza pospolita, wegorz, krewetki,
Slimak, katamarnica, ryby solone itd.

¢ Owoce marynowane w alkoholu, miodzie, cukrze itd. (takie jak winogrona, jezyna koreanska, morwa
itd.) i enzymy (ziota, orostachys itd.)

o Sktadniki, ktore nie wytwarzaja soku ze wzgledu na swoje cechy, takie jak lipa, aloes, kaktus, zotadz
itd. [Aby uzyskac wiecej informacji o sktadnikach uzywanych do wyciskania, nalezy skontaktowac sie z
biurem obstugi klienta Dahlert; pracownicy biura udziela szczeg6towych informacji).

o Nie uzywac urzadzenia do mielenia ziaren zboz.

o L6d powstaty wskutek zamrozenia wody (unikaé zaréwno w przypadku filtra do sokéw, jak i filtr do
lodow)
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0 5 / Filtr do lodow

(D Zaczep ustalajacy: Umieszczajac
filtr do lodow w komorze, nalezy uzy¢
rowkdéww komorze i zaczepdw filtra, aby
prawidtowo zamocowac obie czesci.

¢ Stuzy do robienia napojow z pokruszonego lodu i soku (slushie), koktajli [smoothie) oraz lodow z
zamrozonych owocow.

o Filtr do lodow jest uzywany bez zewnetrznego filtra.

o Pokroi¢ owoce na kawatki o dtugoéci 2 cmi zamrozic je przed uzyciem.

e Przed uzyciem nalezy usunac pestke z owocow z twardymi nasionami, ktorych nie mozna pogryz¢
zebami.

¢ Nie uzywac urzadzenia do kruszenia lodu z wody i innych sktadnikow ani do rozdrabniania.

¢ Urzadzenie moze sie zatrzymac w przypadku wtozenia zbyt duzej ilosci sktadnikow lub wtozenia
zbyt duzego kawatka. Wktadac sktadniki po trochu w niewielkich ilosciach.

o W przypadku przetwarzania delikatnie rozmrozonych owocéw sok moze wyciekac przez otwor
wylotowy migzszu/lodu. (Jest to zjawisko normalne i nie oznacza usterki).

¢ Wiecej informacji o owocach, ktore mozna przetwarzaé, mozna znalez¢ w ponizej tabeli.
Przedstawiono w niej tez sposdb przygotowania sktadnikéw. ([Dodawaé po trochu w niewielkich
ilosciach).

Owoce z Obrac ze skorki i pokroi¢ miazsz na kawatki, ktore zmieszcza siew
gruba skorka

Arbuz, melon fd. otworze miski zasypowej, i zamrozic.

Uzywac tylko mrozonych owocow bez nasion. Przed uzyciem owocow
WY Mango, brzoskwinie, Znasionami, ktérychnie mozna pogryZc zebam, takich jak mango,
’ * brzoskwinia i cytryna, nalezy usunaé nasiona (pestkel i zamrozi¢

nasionami winogronaitd.  oce. W przypadkuwinogron nalezywybrac odmiane bez nasioni
zamrozi¢ je.
Miekkie Ban_an_, trusl_(awka, Obrac ze skérki [banany i kiwi bardzo doktadniel i pokroic¢ na kawatki o
OV\;ocei kiwi, pomidor, dtugosci 3-4 cm, ktdre zmieszcza sie w otworze. W przypadku
pomidory koktajlowe pomidorow koktajlowych, truskawek itd. usunac szyputke i zamrozi¢
warzywa itd przez uzyciem.
ON . .
0 6 / Pokretto zasilania
/ Obroci¢ w gore lubw dét, aby odpowiednio uruchomic lub zatrzymac urzadzenie
o albo obrdci¢ slimakaw przeciwna strone.
\ [ONJ: uruchamianie — stuzy do wtaczania wyciskania soku.

[O]: zatrzymanie — stuzy do zatrzymywania urzadzenia

IREV1:obracaniew przeciwnym kierunku — stuzy do obnizania cisnienia
wewnatrz komory przez wypychanie sktadnikéww gore komory, gdy urzadzenie
sie zatrzyma lubw komorze jest zbyt wiele sktadnikéw. (Urzadzenie pracuje w tym
trybie tylko po przytrzymaniu pokretta; zostanie zatrzymane pojego puszczeniu).

REV
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Filtr zewnetrzny

.- Komora
Pierscien uszczelniajacy slimaka 0 Wtozy¢ topatki filtra zewnetrznego (@) w
rowkach w komorze (3).
Filtr wewnetrzny
Caa o)
® w
Oznaczenie
utatwiajace |\ |}
montaz . - Miska
zasypowa
Filtr zewnetrzny

topatka filtra) |

Rowek kong;y;

= - |
a @) 0 Zatozyc¢ miske zasypowa na komore,

Oznaczenie dopasowujac oznaczenie na misce

utatwiajace zasypowej [ W'1((@) do oznaczeniana
montaz|. komorze [gy].

g Jezeli czesciwewnetrzne sa zamocowane
nieprawidtowo, nie bedzie mozna zamknad
Pokrywa otworu Komora miski zasypowej na komorze.
wylotowego
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rzny

N
G

0 Wrozyé filtr wewnetrzny do filtra 0 Umiescic élimak wewnatrz zespotu
zewnetrznego zamocowanego w komorze. przedstawionego narys. 02. Przed
Wyréwnac zaczepy mocujace (B) filtra ztozeniem czesci upewnic sie, ze pierscien
wewnetrznego z topatkami filtra zewnetrznego uszczelniajacy slimaka (@) jest prawidtowo
(@), taczac obie czesci ze soba. umieszczony pod Slimakiem.

Miska
zasypowa

: v
v <
| & o

0 Obrdci¢ miske zasypowa w prawo, az jej 0 Upewnic sie, ze pokrywa otworu
oznaczenie zréwna sie z oznaczeniem na wylotowego (D) komory jest prawidtowo
komorze [a]. zabezpieczona przy uzyciu zaczepu.
Jezeli czesciwewnetrzne sa zamocowane 1. Zamkna¢ pokrywe otworu wylotowego i
nieprawidtowo, nie bedzie mozna zamknac zabezpieczyc ja zaczepem.
miski zasypowej na komorze. 2. Jezeli pierscien uszczelniajacy jest

umieszczony nieprawidtowo lub zaczep
nie jest zamkniety poprawnie, moze sie
otworzyc albo w trakcie wyciskania z
urzadzenia bedzie wyciekac sok.

W 4DCO1742 AFEE YA DT-SJ-19(102-A2) 7§ =0{_V.00.indd 123 $ 2019-08-13 2= 632&@




RN ¢ N N |

1 2 4 MONTAZ ZESPOLU KOMORY DO LODOW

Miska
‘ zasypowa
OF
Oznaczenie——=
utatwiajace montaz
Slimak ‘
@ Wyjac pierscien uszczelniajacy z
o yjacp jacy
Pierscien uszczelniajacy pokrywy otworu wylotowego.
slimaka 1. Podczas wytwarzania lodow nalezy
usunac pierscien uszczelniajacy
otworu wylotowego.
Filtr do lodow 2. Nie wolno wyjmowac uszczelnienia.

@ .

Zaczepy ustalajace filtra do lodow

Slimak

Oznaczenie utatwiajace

montaz

Pokrywa otworu

wylotowego
==

0 Wtozy¢ élimaka do zespotu 0 5
przedstawionego narys. 01.
Przed ztozeniem czesci upewnic sie, ze

pierscien uszczelniajacy $limaka (@) jest
prawidtowo umieszczony pod slimakiem.
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Pokrywa otworu
wylotowego

] 2 Upewnic sie, ze pokrywa otworu wylotowego 0 Wtozy¢ filtr do lodéw do komory.
(@) komory jest prawidtowo zabezpieczona przy Delikatnie obracac filtr w lewo i w prawo, az
uzyciu zaczepu. zaczepy mocujace filtra wejda w rowki na
1. Zamkna¢ pokrywe otworu wylotowego i spodzie komory (@).
zabezpieczyc ja zaczepem.
2. Jezeli pierscien uszczelniajacy jest umieszczony
nieprawidtowo lub zaczep nie jest zamkniety
poprawnie, moze sie otworzyc albo w trakcie
wyciskania z urzadzenia bedzie wyciekac sok.

Miska
zasypowa

v
v <

] 5 Wyréwna¢ oznaczenie[ W 1(®) na misce 0 Obracic miske zasypowa w prawo,
zasypowe] z oznaczeniem na az jej oznaczenie zrowna sie z

komorze [a] (@) oznaczeniem na komorze [ g} 1.
Jezeli cze$ci wewnetrzne sa zamocowane Jezeli czesci wgwnetr;drle s
nieprawidtowo, nie bedzie mozna zamknad Zamocowane nieprawidtowo, nie
miski zasypowej na komorze bedzie mozna zamknac¢ miski

zasypowe] na komorze.
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0 1 Zamocowac komore do korpusu.
0 Najpierw zamocowac¢ zespét komory do korpusu, a potem podtaczy¢ przewod
zasilajacy suchymi dtonmi.

Umiesci¢ pojemnik na sok (D) i pojemnik na miazsz (@) pod otworami
0 3 wylotowymi podczas wyciskania soku.

Umiesci¢ pojemnik (@) pod otworem wylotowym miazszu podczas robienia lodéw.
Lody wychodza przez otwdr wylotowy miazszu/lodow.

Czynnosci kontrolne po montazu

Ef Sprawdzic, czy wtozony zostat prawidtowy filtr. Wybdr filtra nieprzystosowanego do danych
sktadnikéw spowoduje utrudnienia podczas wyciskania soku.

& Sprawdzi¢, czy miska zasypowa jest zamknieta prawidtowo. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia.

o Sprawdzi¢, czy zatyczka otworu wylotowego soku jest zamknieta.
Otworzy¢ ja dopiero, aby spusci¢ gotowy sok.

& Sprawdzi¢, czy zesp6t komory jest ztozony prawidtowo.

o Lody sa oprozniane przez otwor wylotowy miazszu/lodow. Podczas wytwarzania lodow
nalezy usunac pierscien uszczelniajacy otworu wylotowego.

& Upewni¢ sie, ze pierscien uszczelniajacy otworu wylotowego / uszczelnienie / zaczep
pokrywy otworu wylotowego sa zamocowane prawidtowo.
Jezeli pokrywa otworu wylotowego jest nieprawidtowo zamknieta lub pierscien
uszczelniajacy jest nieprawidtowo wtozony, pokrywa otworu wylotowego moze sie otworzy¢
lub w trakcie wyciskania z urzadzenia moze wyciekac sok.
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ZATRZYMANIE SLIMAKA W TRAKCIE UZYTKOWANIA

Korzystanie z pokretta zasilania

@ Obréci¢ w gbre (w prawo), aby uruchomié .wyciskanie”, ustawi¢ posrodku, aby .zatrzymac”, oraz
obréci¢ w dét (w lewo), aby obréci¢ élimak w przeciwnym kierunku.

@ Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie nie zatrzymuje sie od razu po przestawieniu pokretta w
pozycje zatrzymania [O ], ale powoli zmniejsza predko$c.

® Funkcja obrotéw w przeciwnym kierunku [REV] jest aktywna tylko po przytrzymaniu pokretta w
pozycji [REV]. [Zostanie wytaczona po jego puszczeniul.

/ON
\
RE (\

Zatrzymanie slimaka w trakcie uzytkowania

*Wtozenie zbyt duzej ilosci sktadnikéw lub zbyt szybkie ich wktadanie moze spowodowac zatrzymanie slimaka.
* Jezeli urzadzenia nie bedzie mozna uruchomi¢ mimo wykonania ponizszych czynnosci, nalezy je wytaczyc i
skontaktowac sie z biurem obstugi klienta Dahlert.

1 Obrdcié pokretto zasilania w pozycje [REV] (w lewo) i przytrzymac je przez3-5s, a
potem je pusci¢. Powtdrzyc te czynnosc 2-3 razy.
Funkcja ..obracania w przeciwnym kierunku” wypycha sktadniki w komorze do géry. Jest aktywna
po przytrzymaniu pokretta i wytacza sie po jego puszczeniu.

(O

Po catkowitym zatrzymaniu obrotéw w przeciwnym kierunku obraci¢ pokretto
zaS|lan|a w pozycje [ON] (w prawo), aby uruchomi¢ urzadzenie.

Przed przystapieniem do obracania pokretta zasilania w pozycje przeciwnego kierunku obrotow
([ON] lub [REV]) najpierw upewnic¢ sie, czy $limak jest catkowicie nieruchomy.
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Upewnic sie, Zze pokrywa otworu wylotowego i zatyczka otworu wylotowego soku sa zamkniete
poprawnie.

D Miazsz jest wypuszczany, nawet gdy pokrywa otworu wylotowego jest zamknieta. Predkosc iilos¢
wypuszczanego miazszu zalezy od uzytych sktadnikow.

@ Podczas wyciskania soku: po sprawdzeniu, czy pierscien uszczelniajacy otworu wylotowegoi
uszczelnienie sa wtozone prawidtowo, zamknac pokrywe otworu wylotowego.

Podczas robienia lodow: wyjac pierscien uszczelniajacy z pokrywy otworu wylotowego.
@ Nie wolno wyjmowac uszczelnienia.

0 2 Obrécié pokretto zasilaniaw pozycje [ON] (w prawo).
(D Odgtos .trzasniecia” styszalny po obroceniu pokretta oznacza, ze zespot komory i trzpien silnika
dopasowaty sie do siebie.
@ Upewnic sie, ze zespot komory i korpus sa ztozone prawidtowo.

0 3 Powoli wktadac sktadniki do otworu wlotowego.

0 4 Jezeli sktadnik nie spada do komory lub utknie w otworze wlotowym, nalezy uzyc popychacza, aby go
wepchnad.
@ Nie uzywac dtoni ani zadnych narzedzi innych niz popychacz. W przeciwnym razie moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia ciata.
(@ Jezeliurzadzenie zatrzyma sie w trakcie uzytkowania ze wzgledu na przeciazenie, nalezy obréci¢
pokretto zasilania w pozycje [REV] (w lewo), aby obrdcic $limak w przeciwnym kierunku.

0 5 @ Kiedy sok zacznie wypetnia¢ komore, otworzy¢ zatyczke otworu wylotowego soku,
aby go spuscic.
® Komora moze sie bardzo szybko wypetni¢ sokiem w zaleznosci od wiasciwosci sktadnikéw. Nie
dopuscic¢ do wyciekania soku.
@W przypadku sktadnikdow, ktdrych wyciskanie powoduje powstawanie duzejilosci pecherzykow,
takich jak kapusta i jabtko, nalezy otworzyc zatyczke otworu wylotowego soku podczas wyciskania.
@ Lody wychodza przez otwor wylotowy lodow.

0 6 Po wycisnieciu wszystkich sktadnikow nalezy wykonac nastepujaca procedure: 30 sekund obrotow
w normalnym kierunku > 5 sekund w odwrotnym kierunku > ponownie 30 sekund obrotoww
normalnym kierunku.

( Urzadzenie wolno wyciska sok ze sktadnikéw, dlatego potrzebna jest odpowiednia ilos¢ czasu do
wycisniecia soku z ostatniej partii sktadnikow.

@ Jezeli pozostaty miazsz zostanie oprézniony przez wykonanie dodatkowe] procedury po wycisnieciu
soku, tatwiej bedzie zdja¢ miske zasypowa i my¢ czesci urzadzenia.

0 7 Po zakoriczeniu wyciskania i oprézniania miazszu obrécié pokrettow kierunku [ © 1(w lewo), aby
zatrzymac urzadzenie.
D Ze wzgleddw bezpieczenstwa urzadzenie zatrzyma sie dopiero po 3-4 sekundach po obréceniu
pokretta zasilania w pozycje [O].

0 8 Jezeliw komorze pozostana jakis sok lub jakies lody, nalezy je wylac, przechylajac zespét komory do

przodu.
D W przypadku gestego soku, takiego jak sok pomidorowy, moze on pozostac we wnetrzu komory.
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% Po catkowitym zatrzymaniu urzadzenia
odtaczy¢ jego przewdd zasilajacy suchymi
dtonmi. Silnik zatrzymuje sie powoli chwile
po wytaczeniu urzadzenia. Zdja¢ zespot
komory okoto trzech sekund po catkowitym
zatrzymaniu urzadzenia.

01 Zdjac zespot komory z korpusu. Obrdci¢ miske
zasypowa, aby ja odblokowad, i unies¢ ja w celu
zdjecia z komory.

02 Uzy¢ szczotki do czyszezenia i umyc¢ zespot
komory pod biezaca woda.

03 Otworzyc zaczep i zatyczke otworu wylotowego
soku, aby umy¢ komore.

04 Oczysci¢ korpus suchym recznikiem lub
miekka szmatka.

05 W przypadku silikonowych pierscieni
uszczelniajacych wyjad je i umyc¢ po kazdym
uzyciu. (Pierécien uszczelniajacy $limaka,
pierécien uszczelniajacy zatyczki otworu
wylotowego soku, pierscien uszczelniajacy
zaczepu, pierécien uszczelniajgcy komory)

06 Moczy¢ w mieszance wody, sody oczyszczonej,
kwasu cytrynowego lub octu winnego przez 30
minut, aby wysterylizowac.

x Jezeli urzadzenie nie zostanie oczyszczone od razu po uzyciu, miazsz moze wyschnac i przylgnac do
urzadzenia. Utrudni to rozbieranie urzadzenia i jego czyszczenie, a takze moze doprowadzi¢ do spadku
jego wydajnosci. Nie my¢ goraca ani wrzaca woda. Nie czysci¢ skrobakiem metalowym, materiatami
Sciernymi, rozpuszczalnikami ani ostrymi narzedziami. Nie wktadac do zmywarki do naczyn ani suszarki
do naczyn. Po umyciu wysuszy¢ doktadnie i naturalnie, a nastepnie przechowywad w czystym miejscu.
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(Uszczelnienie jest materiatem eksploatacyjnym i zaleca sie jego wymiane co 6 miesiecy ~ rok; podzespoty
mozna kupi¢ za po$rednictwem biura obstugi klienta).

Montaz i demontaz pierscienia uszczelniajacego Slimaka
(Niewtasciwy montaz moze spowodowac uszkodzeni€ pierscienia uszczelniajaceg

- N

01 Odwrocié élimakai Sciagnac 02 Poumyciutrzymac pierscien Q3 Umiescic pierscien uszczelniajacy

pierscien uszczelniajacy, uszczelniajacy, tak aby jej cienka na spodzie slimaka i wcisnac go, tak
sciskajac go. czesc byta skierowana na aby nie wypadat.
zewnatrz.

Montaz i demontaz pierscienia uszczelniajacego otworu wylotowego / uszczelnienia
(Niewtasciwy montaz moze spowodowac wyciekanie soku)

01 Chw;;cié uszczelnienie 7 02 WtoZyc’ruszczelnienie bojednej 03 Wtozy¢ pozostate czesci
iwyciagnac je ptynnym stronie, a nastepnie je potozyc. pierscienia i mocno je docisnac.
ruchem.

Montaz i demontaz pierscienia uszcze_lniaa'(acego zatyczki otworu wylotowego soku komory
(Niewtasciwy montaz spowoduje wyciekanie soku).

01 Zdjac pierscien uszczelniajacy, Q2 Poumyciu zatozy¢ jedna strone Q3 Zamocowad pozostata czesc
ciagnac go na zewnatrz. pierscienia uszczelniajacego, pierscienia, a nastepnie
zaczepiajacja. docisnac go po obwodzie.

Montaz i demontaz pierscienia uszczelniajacego komory
(Niewtasciwy montaz spowoduje wyciekanie soku).

01 Zdjac pierscien uszczelniajacy, Q2 Poumyciu zatozy¢ jedna strone Q3 Docisnac pozostata czesé
ciagnac go na zewnatrz. pierscienia uszczelniajacego pierscienia, tak aby nie dopusci¢
na otwor komory, zaczepiajac do jego zagiecia.
ja, jednoczesnie sprawdzajac
gornaidolna czes¢ pierscienia.
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1 3 2 PRZED ODDANIEM URZADZENIA DO NAPRAWY

Przed oddaniem urzadzenia do naprawy nalezy wykonac nastepujace czynnoéci. Aby uzyskac wiecej informacji o serwisie pos-
przedaznym i odpowiedzi na wszelkie pytania dotyczace uzytkowania produktu, nalezy skontaktowad sie z biurem obstugi klienta lub
zapoznac z witryna http://www.dahlert.com Zlecajac serwis posprzedazny lub zamawiajac czesci zamienne, nalezy poda¢ numer
producenta lub numer umieszcz

1. Podczas
uruchamiania Dzwiek powstaje, gdy Slimak dopasowuie sie do trzpienia silnika. Nie wptywa to na dziatanie
uifﬁdzeniaﬂstychaé urzadzenia.

.klikniec

B Ten odgtos powstaje w wyniku tarcia miedzy pierscieniem uszczelniajacym $limaka a komora.
M Jesttonormalne. |

Upewnic sie, ze zespdt komory i korpus sa ztozone prawidtowo
j Przedmo

4. Wyréwnac cz niki
bezpieczenstwa, |

Sprawdzic, czy przewdd ‘Urzadzenie moze przestac dziatac go dtugim uzytkowaniu
zasilajacy jest podtaczony : (co najmniej 30 minut). Urzadzenie bedzie dziatac normalnie,
................................................ qd korpus{sﬂmk]ostygme
:Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli miska zasyﬁovva jest
5. Urzadzenie nie Sprawdzic, czy miska zasypowa :zamocowana nieprawidtowo. Bedzie dziatac tylko, gdy ikana

dziata. jestzamocowana prawidtowo. j&a‘ta na misce zasypowej jest wyréwnana z ikona ktodki

g

................................................. a Omorze

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest ) B

prawidtowo ztozone zgodnie z strukcje montazu mozna znalez¢ na str. 122-126.

n

Do urzadzenia wtozono zl?lt duza:Zapoznac sie ze str. 127 instrukcji obstugi i postepowac
ilos¢ sktadnikow lub zbytduze " zgodnie ze wskazowkami dotyczacymi Ustawiania pokretta
kawatki sktadnikow. ‘w pozycii [REV].

o Na gorze slimaka sa pekniecia i rysy. Poza prostymi ladami formowania na gérze i po bokach
YllPeknleua lubrysy na Slimak ma tez zakrzywiony élad.erszystkie powstaty w trakcie formowania sﬂimaka. Jestto

zjawisko normalne i nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

8. Sok wycieka z W zaleznosci od uzywanych sktadnikéw sok moze wydobywac sie przez otwdr wylotowy
VATV [N miazszu. Nie jest to wada urzadzenia, ale wynika z wtasciwosci sktadnika. Sok powinien
LAl 7TV przestac leciec po uruchomieniu urzadzenia. Jezeli sok wycieka przez caty czas, nalezy
sktadnikow. skontaktowac sie z biurem obstugi klienta.

: Ny i Jezeliilos¢ sktadnikow jest wigksza niz pojemnos¢ komory,
\s/\ll(ttgﬁ%ri‘l?ézv?/y.tlg;ezl?sllglfcbedzie isok moze Wyd_ekaé,miédzy miska zasySO\J/vq akomora. !
nadal wyciekac z aarne: czedci :Wyciskajac duze ilosci soku, nalezy otwierac zaczepi
korpusuy nalezy skontaktowaé :zatyczke otworu wylotowego soku tak czesto, jak to mozliwe,

9. Sok wycieka z gorne;] PrraNRims obstugi klienta :aby usunac nadmiar sktadnikow z wnetrza. Jezelina

czesci korpusu. R S ... KOrpusie jestwoda (U SOK, Nalezy Je zetrzec niezwiocznie.
” N :Sok bedzie wyciekac, jezeli pierscien uszczelniajacy komory

ﬁg;?g?ﬁ;g';czy IO :zostanie wtozony w niépravﬁdtqum kierunku LJub nie jest

Zatozon Jr'a\zidtoworyj :dokrecony. Sprawdzic, czy pierscien uszczelniajacy komory

 221070ny Prawidiows. ........... Jestumieszczony prawidtowo,

.., iJezelipozostaty miazsz zostanie usunigty przez wtaczenie
Wewnatrz urzadzeniamoze by¢ :urzadzenia lubslimak urzadzenia bedzie obracanyw

10. Nie mozna duza ilos¢ miazszu. :przeciwnym Kierunku przez 10 dwa lub trzy razy, utatwito

bk \Wiozono ciata obce lubstatedo - J226iW komorze sa ciata obce ub stete, uruchomienie

; : :obrotow w kierunku przeciwnym moze spowodowac dalsze

;’;ﬁ%};ﬂggg‘g ﬂﬁp;&;'f na, :uszkodzenia. SkontaEtowac’ sé zbiurem FcJ)bs{ugi klienta, aby

Urzadzenie moze drgac delikatnie wwyniku energii kinetycznej silnika korpusu. Wyciskanie soku
. zroznych sktadnikéw moze spowodowac nierdwnomierna prace urzadzenia w zaleznosci od

(ARDIYYEITEN TSI a5 ciwosci sktadnikow (twarde lub miekkie). Jest to zachowanie normalne, poniewaz ruch jest

(SIS IE) Il powodowany przez obracajacy sie Slimak. Nie jest to problemem. Komora moze drgac znacznie

mocniej podczas wyciskania soku z twardych sktadnikéw (tj. marchewka, ziemniaki, rzodkiewka,

burak, kalarepa itd.] nizw przypadku miekkich i wodnistych sktadnikdw.

12. Miazsz jest
oprozniany, nawet
gdy pokrywa otworu
wylotowego jest
zamknieta.

Miazsz jest zwykle wysuwany, nawet zzamknietym zaczepem. llos¢ i predko$¢ oprézniania
moga sie roznic w zaleznosci od uzywanych sktadnikow.
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1 3 3 DANE TECHNICZNE PRODUKTU / GWARANCJA

Dane techniczne

Nazwa produktu Sokowiréwka wolnoo- Znamionowy czas pracy  Ponizej 30 minut
brotowa Dahlert
" Dtugosc przewodu T4m
Nazwa modelu DT-SJ-19
* Silnik Jednofazowy silnik indukeyjny
Napiecie znamionowe 230-240V
- Bezpiecznik 250V 5A
Czestotliwos¢ znamionowa 50 Hz
- Masa 5.5kg

. . o Sprawnosc energetycznajest
Znamionowy pobormocy  150W niska przy wySOKIM Znamion- « e
_owym poborze ‘mocy [W]

- zewnetrzne szer.223mm/dt. 232 mm/ wys. 458 mm
Predkos¢ obrotowa 43 U/min
Gwarancja
Nazwa produktu KNazwa klientaundenname Nazwa modelu
Dostawca Data zakupu Numer seryjny producenta
Adres

Wazne: Aby zapewnic lepsza ochrone urzadzenia, nalezy wypetni¢ ten formularz i wystac go do lokalnego
dystrybutora, od ktérego urzadzenie zostato zakupione, i zachowa¢ dowdd zakupu.

To jest poswiadczenie, ze sokowiréwka wolnoobrotowa Dahlert jest objeta gwarancja firmy Dahlert na
wady materiatowe i wykonania.

Firma Dahlert udziela gwarancji na rok (1) od daty zakupu przez pierwszego kupca. Gwarancja obowiagzuje tylko po
okazaniu dowodu zakupu od autoryzowanego sprzedawcy.
(Gwarancja miedzynarodowa nie jest dostepnal.

Gwarancja nie obejmuje szkdd wynikajacych z wypadkdw, niewtasciwego uzycia, naduzycia, uzycia do celdw
komercyjnych, modyfikacji, nieprzestrzegania instrukcji obstugi ani szkéd spowodowanych przez czesci lub nieau-
toryzowany serwis. Szkody powstate podczas transportu nalezy zgtosi¢ przewoznikowi. Firma Dahlert wytacza
odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody wynikowe i straty wynikajace z uzytkowania tego urzadzenia.

Sprawdzi¢ spod urzadzenia Dahlert i poszukac naklejki z kodem kreskowym.

Ta naklejka z kodem utatwia zweryfikowanie oryginalnosci produktu firmy Dahlert i okreslenie daty
produkcji. Gwarancja producenta Dahlert nie obejmuje produktéw z brakujacymi lub uszkodzonymi nakle-
jkami z kodem kreskowym. Produkty nalezy sprawdzic po odebraniu.

Aby uzyskac serwis i pomoc z problemami technicznymi, nalezy skontaktowac sie z lokalnym serwisem.

Producent:Sahlert
Witryna Dahlert : www.dahlert.com
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MHCcTpyKuMs no akcnayaTauuu
( Tonbko ans goMaLLHero Ucrnonb3oBaHus / FapaHTUIAHBIN TasioH NpunaraeTca )

| DT-SJ-19

NEPEQ NPOYTEHUEM UHCTPYKLIUA

1. O3HaKoMbTECh C pa3aesiom «Mepbl NpesoCTOPOXHOCTM 17151 6e30MacHOro 1CNosb30BaHNs» (CTp. 134-
137) M Micnonb3yiiTe yCTPOVCTBO HaAIEXALLMM 0BPa3oM.

2.Tlocne NpoYTEHNSA MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLym XpaHuTe ee B LOCTYMHOM MecTe A5 AaflbHeNLLIero
MCMOMb30BaHNS.

3. He nogkniovaliTe ycTpoiCTBO K po3eTkaMm 3a rpaHunLEi, eCvi TUM 3NeKTPOMUTaHUSA 1 HanpsikeHe B
PO3ETKE OT/INYAIOTCS.

4. Tpov3BoayTeNb 0CTaBAAET 3a coboii NPaBoO BHOCUTL YCOBEPLLEHCTBOBaHNSA be3 yBeJoMeHNs.

COOEP)XAHUE
134 Mepbl npepocTopoXKHOCTM 419 148 lMopsimok cbopkm: OTKMMHas Kop3uHa 1
Ge30nacHoro UCrosb30BaHMs! OCHOBHOIA KOpryc

137 Mepbl NpesocTopoXKHOCTM BO BpeMst 149 Wcnonb3oBaHue nepektoyatens nutanms /

aKcnyaTaummn Ecnm wHex octaHoBMNCA BO BpeMsi paboTbl
138 [eTanu nakceccyapbl 150 Kak nonb30BaTbcs COKOBLDKMMAKOIM
140 CBepeHus 0 KOMMOHEHTax 152 OTcoeamHeHve 1 npoMbieka / Pazbopka 1

MPOMbIBKA CUIMKOHOBbIX KOMMOHEHTOB
144 CbopKa OT)KMMHOM KOP3UHbI 1S OTKMMA
coka 154 lMpexxpe 4eM noLaBaTh 3asBKY Ha PEMOHT

146 CbopKa 0TXKMMHOW KOP3UHbI st 155 Cneuudukaums Tosapa/ fapaHTUiAHbINA TanoH
MPUroTOBJIEHNS MOPOXKEHOIO

MEPbI NMPEJOCTOPOXXHOCTU J11 BE3OMACHOI0
MUCMNOJIb30BAHUA

01 MpounTtarite <Mepbl NpefoCTOPOXKHOCTM AN e3onacHoro Mcnonb3oBaHUNA>
02 BoinonHsiiTe <Mepbl NpeaocTopoXKHOCTH A1t 6e30NacHOro UCnoJsib30BaHUsS >
03 Mepbl NpeaoCcTopoXXHOCTH KJlaccupULMpPOBaHbI ClieayoLmnm obpasom.

MpepocTepeXxeHne
HapymeHme TPEGOBaHMVI MapKMPOBKU MOXKeT NpUBeCTU K

Cepbe3HbIM TpaBMaM UJIM CMePTH.

* HE BKJIQYAWNTE YCTPOUCTBO B PO3ETKY U HE OTKJIOYAWUTE Er0 OT
PO3ETKW BJIADKHbIMW PYKAMW. HapyweHve aToro npasunna MoxeT NpuBecTu
K NOPaXKeHMIo 31eKTPUYECKMM TOKOM MW MONYYEHWUIO TPABMbI.

*HE NCNOJIb3YUTE NMTAHUE MEHEE WJ1IN BOJIEE 230-240 B MEPEMEHHOIO
TOKA. HapyuweHuve aToro npasmna MoxXeTIPUBECTU KMOPaXXeHMI0 31eKTPUYECKUM
TOKOM, BO3HMKHOBEHWIO MOxXapa 1ian npobreMam npu akcnnyaTayum ycTponcTaa.
Vlcnonb3oBaHne [Apyroro HamnpaXeHUd MOoXeT cokpaIuTb cpok  cayxbeol
aNeKTPOABUraTeNs UM NPUBECTU K HEMCNPABHOCTM YCTPOMCTBA.
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1 3 5 MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU ANA
BE3O0MACHOI0 UCMNOJIb3OBAHUA

* QAKJTHOYUTE LLHYP MUTAHUA HAUTEXXALLIMM OBPA30M U MPOTOJIKHUTE EM0 B PO3ETKY
J10 YTOPA. HapyLeHre 3Toro MpaBusia MOXET MPUBECTV K MOPaXKEHVIO 3MIEKTPUYECKM TOKOM W/
BO3HVIKHOBEHMIO MO>Kapa.

* BO U3BEXKAHME OIACHOCTWY, 3AMEHA TMOBPEXKOEHHOIMO LLUHYPA MUTAHUA OOJDKHA
OCYLLIECTBTATBCA TOJIbKO B ABTOPM30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE MPOU3BOOUTESA WA
OPYTMA KBAJTUOULIMPOBAHHBIMA JIMLIAMIA. Vicrionb3oBaH e MOBPEXXAEHHOMO LUHYpa MTaHs
MOXET MPUBECTY K MOPAKEHVIHO 3MIEKTPUUECKIM TOKOM WS BO3HVIKHOBEHWIIO MOXKAPa.

* HUKOrDA HE OTCOEOUHAWTE KOMIUIEKTYHOLLUME OETAJIM ODKMMHOM KOP3WHbI U HE
BCTABJIAUTE NMOCTOPOHHWE NPEOMETLI B OTBEPCTUA )15 BbIXOOA COKA WA >KMbIXA BO
BPEMAPABOTbICOKOBbDKUMAJTKIA. Hapy1LieHvie sToronpaBia MOXXeTNpUBECTUKTPaBME, HECHACTHOMY
CIyHat0 UM MOBPEXXAEHMIO yCTPOICTBa

* HE BKJTKOYAWTE YCTPOUCTBO, ECJIM LLIHYP MUTAHWA CJTIOMAH WX NOBPEXKOEH, WK EC/N
LUTEMCEJTb LUHYPA MUTAHUAA BOJTTAETCA. HapyLLieHve 3Toro npaBwinia MOXeT MPYBECTY K MOPakeHMio
NEKTPUHECKIIM TOKOM, BO3HVKHOBEHIIO MO>apa WM MOy UeH 0 TPABMb!.

* U3BETAMTE MOMALAHUS YXMOKOCTU HA OCHOBHOW KOPIMYC. Crienye, utobbi B nepekoyaTeNb
YCTPOVICTBa He NoMafasiv Kakie-mbo SKMAKOCTU WM Ipyrvie OCTOPOHHE BELLIECTBa.

* HUKOT 1A HE TPOTAATE CETEBOW LLHYP BJTAXKHBIMI PYKAMMW. HapyLueHue 3T0ro npasiiia MoskeT
MPVBECTY K NOPaXKEHIIO AEKTPUHECKYIM TOKOM T BO3HUKHOBEHIIO MOXKapa.

* B LIEJIAX BE30MACHOCTU 3A3EMJIUTE YCTPOWCTBO. (OBASATEJTSHO MCTONb3YUTE PO3ETKY
C 3ASEMJIEHVEM). HE 3ASEMJIAWTE YCTPOWCTBO HA TA30BYIO TPYBY, IUIACTUKOBbIE
BOAOMPOBOAHBIE TPYBbI, TETEPOHHYH JIMHAO M APYTUE MOAOBHbIE 3JIEMEHTbI. HapyueHie
3T0M0 MpaBW1a MOXET MPUBECTU K MOPKEHVIO 3MEKTPUYECKM TOKOM, BOSHMKHOBEHMIO MOXapa,
HEeVICrpaBHOCTUYCTPOVICTBA WK B3PbIBY.

* HUKOIJA HE PASBUPATE OT)KVMHYIO KOP3MHY B MPOLIECCE PABOTHI YCTPOCTBA U HE
BCTABJIAVITE NAJIbUbI M MOCTOPOHHVE MPEOMETDI, TAKUE KAK BWIKW, JIOKKWU U T. [, B
3ArPY304HOE OTBEPCTUE WX OTBEPCTUE [IJ1A BbIXOOA COKA. HapyLueHvie 3Toro npasuita MoxeT
MPVIBECTV KTPaBMe, HECHaCTHOMY CJTyHato U HEVICTPaBHOC T YCTPOCTBA.

* ICTMOJI530BAHME YCTPOICTB JINLAMM C OrPAHUHEHHBIMIA GUSUHECKMM, CEHCOPHBIMU
W11 YMCTBEHHbIMA CTMOCOBHOCTAMU WA JIMLAMU C HE[JOCTATKOM ONMbITA WS 3HAHWV
JOMYCKAETCA TOJIBKO B TOM CJTIYHAE, EC/TM OHW HAXOOATCA MOA4 HABJIOOEHUEM WA
BbUTM MPOVHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLLIEHW I BE30MACHOI0 UCM0JIb30BAHMA YCTPOUCTBA
M TIOHAMAIOT, KAKME OMACHOCTU C 3TUM CBASAHbI. [ETAM 3AMPELLAETCA UIPATH C
YCTPOV/CTBOM. [ETAM SATMPELLIAETCA OCYLLIECTB/IATb OYUCTKY W OBCITY)KUBAHME
YCTPOWICTBA. YCTPOMUCTBO HE MPEOHA3HAYEHO U191 UCTONIb30BAHUA LETbMU. XPAHUTE
YCTPOCTBOBHEAOCTYNHOM /191 AETEN MECTE.

* HE WICTMOJIb3YUTE YCTPOICTBO, EC/IM HA BAC HAZIETbI WM Y BAC MUMEHOTCA NMPU CEBE
NPEAMETbI C MATHUTHBIM MOJIEM (HAMPUMEP, MATHUTHBIE BPACSIETBI U MPOYME NMOAOBHbIE

MPEOMETDI).PasmeliieHre npeiMeToB C MarHWTHbLIM MOJeM PALOM C YyCTPOIMCTBOM MOXET
NpPWBECTU K €r0 HEUCNPABHOCTMU.

OcTtopoXkHo!
HHPYLIJEHVIE TpeGOBaHMVI MapKI/IPOBKVI MOXXEeT NpUBECTU K Cepbe3HbIM TpaBMaM
nian nospexxneHuto YCTPOVICTBa

* HE BKJTOHATE COKOBLDKUMAJIKY, EC/TN OT)KUMHASA KOP3/HA COBPAHA HETPABWJTBHO.
HapyLLieHvie 3Toro MpaBiia MOXET MPYBECTU KTPaBME, HECHACTHOMY CITyHato Wi MOBPEXKAEHMIO yCTPOCTBA.
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1 3 6 c MEPbBI MPEAOCTOPO)KHOCTU AJ1A
BE30MACHOI0 UCTOJIb30BAHUSA

*BCJTYYAEOBHAPY)KEHUAY TEYKUTASAHEBCTABJIATELLHYPTUTAHWSAYCTPOUCTBABPO3ETKY.
OTKPOMUTE OKHO, YTOBbI HEMEJIEHHO MOJIHOCTHHO MPOBETPUTL MOMELLIEHUE. HapyLueHvie storo
MpaBa MOXET MPVBECTV KTPaBME VW HEMCTPaBHOCTVYCTROMCTBA.

* ECJIM LLHEK MEPECTAJ1 BPALLIATBCS, MOBEPHUTE MNMEPEKJTHOYATES b MUTAHUA B MOJIOXKEHVE
[REV], YTOBbI MPOKPYTUTL LLUHEK B OGPATHOM HATMPABJIEHMW B TEYEHWE 3-5 CEKYHM, A
3ATEM MOBEPHWTE EF0 OBPATHO B MOJIOXKEHME [ON]. EC/IN YCTPOVCTBO MPOAQDKAET
OCTAHABJIMBATLCA B TMPOLECCE PABOTbI, 3TO MOXKET TPUBECTU K TMOBPEXXOEHUIO
OETAJIEA U CHYDKEHUIO ®YHKLIVMOHAJIBHBIX BO3MOYKHOCTEM BCJIEACTBVE TEPEIPEBA
IJEKTPOOBUIATEJ1A. Ecrvi npobnema He ycTpaHeHa, MpekpaTiTe 1Cronb30BaHye yCTPOoCTBa M obpaTiTech
B Llerp obcny>kiBaHms kenTos Dahlert.

*B0 BPEMA PABOTbI YCTPOMCTBA HE MNbITAUTECH INEPEBUIATH OCHOBHOM KOPTTYC, PASBUPATb
OT>KUMHYHO KOP3MHY WX EE OETAJIN WA MbITATBCA UX 3ABJIOKUPOBATD. HapyLueHie atoro
MpaBWiIa MOXET MPMBECTU K TpaBMe WM HEUCTIPABHOCTV YCTpocTRa. [y HeobxoguMocTV caenatb 3To
CHauYas1a BbIKIIHOUMTE YCTPOMCTBO M BbITALLIATE LLIHYP MATaHYIS 3 PO3ETKI.

* NMPU UCTT0J15630BAHMI COKOBbDKUMAJIKU CITEAUTE 3A TEM, YTOBbI B KPbILLIKY-BOPOHKY HE
MOMAJAJI NMOCTOPOHHWE BELLIECTBA, NMOMWAMO MUCTI0JIb3YEMbIX MHTPEOUEHTOB. HapyLueHve
3TOr0 MPaBW1a MOXET MPYBECTU K NOBPEXKAEHMIO I MOSIOMKe YCTPOCTBA.

*CTABGTEYCTPO/CTBOHA POBHYHO UYCTOMHMBYHO MOBEPXHOCTb. HapyLLieriie 37oro pasiiia MoskeT
MPVIBECTV KTPaBMe Wi HeMCTPaBHOCTV YCTPOCTBA.

* HE UCTOJL3YWTE YCTPOCTBO BOJIbLLIE 30 MUHYT BE3 MEPEPBIBA. HapyLuenvie sToro npasiiia
MOXET MPUBECTVI KHEVICMPABHOCTV SNEKTPOLBMaTeNA BCIIeACTBYE Neperpesa. [lepenponomkeHnem paboTh
NOAOXAVTE OKOSI0 D MUHYT, YTODbI 3MEKTPOABMIATE b IOCTATOUHO OCTHI.

*HE NMOABEPTATE YCTPOVCTBO CWJTbHbIM YLAPAM M HE [IOMYCKAWTE EFO MALEHUS. Hapyuweriie
3T0M0 MPaBWfIa MOXET MPYBECTW K MOPAXKEHMIO EKTPUYECKMM TOKOM, BO3HWKHOBEHWIO MOXapa Win
NOBPEXEHIO YCTPOMCTBA.

* ECJBbIMOYYBCTBYETE HENPUATHBIA 3ANAXOTYCTPOVCTBA, SAMETUTENEPETPEBWINObIM,
HESAMELJIUTEJTbHO MNMPEKPATUTE WCTI0J1I530BAHVE YCTPOMCTBA M OBPATUTECH B MECTHbI
LIEHTP OBCJTY>KUBAHUA KJITMEHTOB. HoBoe yCTpoiicTBO B Havase MCronb30BaHyIs IMEET HECUIbHbIN
3arax, KoTopbIi CO BpeMeHeM Npornajiaer.

*BCEI JACTKJTHOYAUTEYCTPOUCTBOOT PO3ETKMIOCJIEMCTI0JI530BAHA. BCEMNIAOTKJIIOHAUTE
YCTPOUCTBO OT MCTQYHMKA MUTAHIA, ECJIM OHO OCTAETCA BE3 NMPUCMOTPA, A TAKOKE MNEPE[,
CBOPKOVI, PASEOPKOM M1 QYMCTKOW. NPV OTCOEMHEHW LLIHYPA MATAHWSA JIEPYKUTE ETO 3A
OCHOBAHVIE BWITKW. He Tsure 32 LLIHYP 19 OTCOEAMHEHIS OT PO3ETKM: 3TO MOXKET NMPUBECTM K MOPaskeHIo
3NEKTPUHECKIM TOKOM VT BO3HVIKHOBEHMIO NOMKapa.

* HE MQWTE YCTPOWCTBO MOPSIYEI BOAOM C TEMIEPATYPOW 8000760F) WM BbILLIE. HE CTABLTE
YCTPOVICTBO B MQCYOOMOEYHYHO MALLIHY, CYLLIMIIKY, MUKPOBOJTHOBYHO MEYb M OPYTUE
I'IO,D,OBHbIEYCTPOVICTBA. HapyLLieHvie 3T0ro npagiinia MoXeT MPUBECTY K HEVCTPABHOCTU v AedopMaLiyi
JeTaneit.

* BEC YCTPQVICTBA COCTABJIFIET OKOJIO 55 kr. [PV MEPEMELLIEHUM YCTPOCTBA HAEXXHO
YIOEPYKUBAWUTE -OCHOBHOI KOPIYC CHV3Y OBEVMU PYKAMM. He NoAHVIMaliTe YCTPOICTBO 3a
OTKMMHYIO KOP3UHY Vvt 3@ BOKOBbIE CTOPOHBI KOPMYCa, T. K. OCHOBHOI KOPITYC MOXET YMacTb v MpUBECTY K
MOYHEHMIO TPABMb! MM BO3HWUKHOBEHIIO HEUCTIPABHOCTMA.

* HE UCTOJIb3YUTE BbITOBbIE YCTPOUCTBA B KOMMEPYECKWX LIEJIAX. Vcnonb3oBaHme 6osbLLoro
KONMMYECTBA VHIPEAVIEHTOB [ MOMyUEHs COKa MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO AeTaneitl loxanyicTa,
obpatvitecs BLIEHTP 0BCIy>KNBaHIIS KIMEHTOB /19 MOSTyHeHYIS PEKOMEHAALII MO UCTIONb30BaHMIO YCTPOMCTBA
B KOMMEPUYECKIX LIETFIX.
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1 3 7 MEPbBI NMPEAOCTOPO)KHOCTU BO BPEMSA
IKCTUTYATALIMU

* Nlanee npeacTaBJieHa CnpaBo4Has VIHdJOpMaLIVI_:iI 0 NoAroToBKe UHrpeaueHToB K UCMOJIb30BaHUIO. Ecnmn Yy Bac
€CTb aJiyieprus HaykasaHHble NPoAYKTbI, NoXKaNlyucTa, BblﬁepMTe noaxopsiive BaM NnpoayKTbl CAMOCTOATENIbHO.

* UHrpepueHTbl, KoTopble TPebyloT BHUMaHUS: HrpeAneHTbI, KOTopble MOXKHO MCMOMb30BaTh A/ NONYYeHUs
COKa, Ho He06X0AUMO MOArOTOBUTL Nepes, UCMOJIb30BaHUEM.

- B cnyuae ¢ dpykTamm € TBEPLOM KOCTOUKOW, KOTOPYIO Hesb3st NepexeBars, (HanpuMep, xypMa, abprikoc, IMMoH,
CMBa MW nepcuk) 0bs3atenbHo NpeaBapUTesIbHO U3BEKaTE KOCTOUKM.

(HecobniofeHne [AHHOMO YCIIOBUS MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHUIO AW HEWCTPaBHOCTU yCTPORCTBa).

- OBOLLYM C ASIMHHBIMM 1 MIOTHBIMM BOSIOKHWUCTBIMM CTeBAAMM [HanprMep, NeTpyLIKY nav Cenbaepei) Heobxoamnmo
npeABapuTeNbHO Hape3aTb Ha KyCOUKY ANMHOM 3-4 CM.

- VI13Bneyere coka 13 KOpHeMnIooB (HanpuMep, UMbMPSR, YeCHoKa 1 T. ) B BonblLMX KONMHECTBaX 3a OfMH pa3
MOXET NMPUBECTY K MOBPEXAEHMIO UM HEVCNIPABHOCTU YCTPOMCTBA.

- EcnviBbloTkMaeTe 6onibLLIOE KOMMYECTBO NPO/LYKTOB, OTOXMUTE COK M3 1 KM MHIpeANEHTOB, pa3bepuTeycTpoiCcTBo,
NpOMOViTe ieTany, a 3aTeM NOBTOPUTE 3Ty NPOLIESYPY.

* MpoAyKTbl, He NpeAHa3HaYeHHbIe AJI UCMOJIb30BaHUSA B COKOBbDKUMasKe: CnefyloLme UHrpeaueHTbl MoryT
nﬂlvlaecwl KMOBPEXAEHMI0 UM HEUCNPABHOCTM YCTPOMCTBA.

- VIHrpeaveHTbl, He NpedHa3HadeHHbIe 15 NojlyYeHns Coka, HanpriMep, ceMeHa KyH>yTa, KopeliHble 3epHa, Kopa
,ueé)eabes, KUTANCKWM NePeLLnT. 4. y

- Bapenble npopykTel (kapTodens, cnagkuii kaptodens (batat), cnankas Teikga, KaliTaH), pbiba BbioH, yrops,
KpeBeTKa, yInTKa, KasibMap, cofleHas polba 1 T. f. B

- OpyKTbl, MapYHOBAHHbIE B ANIKOTOIE, Mejle, Caxape W T. [, (HanpuMep, BYHOTpag, Kopenckast MasvHa, LeKOBALA U
T. 1) VI GepMeHTMPOBaHHbIE NPOLyKThI [TPABAHNCTbIE PACTEHNUS, COCHA XeNTad U T. ).

- MHFpe(gI,MEHTbI, 113 KOTOPbIX HEJIb351 MOJY4YNTh COK 13-3a MX OCODEHHOCTEN, HAaNpVMEp, NN, ano3, KaKTyC, Xenydb
W T. o (O6patutecs B Llentp obcnyxwmearmsa knventos Dahlert 4ns yTouHeHNa UHFPeAYEHTOB, NOAXOAALLMX A/1A
oT>XWMa coka. Mbl NofipobHO OTBETVM Ha BaLLIM BOMPOChI).

- He vicnonb3ayiiTte ycTpoACTBO A1 M3MeNbUeHUs Kpyr.

- Jlepi, NpyroTOB/IEHHBIN MyTeM 3aMOPO3KM BOAb! (3aMpeLLieHO MCMOMb30BaTH Kak C PELLETKOM A5 OTXMMA COKa, Tak
VI C HacaIKOM-W3Me bumTeNeM).

* Ecnu vHrpepgueHTbl 3aBANUM B pesynbraTe ANUTEJNIbHOrO XpaHeHUs B X0JI0AW/IbHUKE, U3 HUX MOXET He
NoNy4YMTLCA COK MU NONTYYUTLCH O4eHb HebonbLLol 06BbeM coka.

* PeKOMeHAyeM MUTb COK M3 3eMeHbIX oBoLei U GpyKTOBbIA COK cpa3y nocie oTKUMa, a He XpaHWUTb ero
NpPOAOIKMTENBHOE BpeMSi.

* He nponyckaiiTe NOBTOPHO XKMbIX, yAaneHHbI Yepes 0TBepCTHE AJIS BbIXOAA KMbIXa.
* He BK/NloYaliTe YCTPOICTBO Ha XOJIOCTOM XOAY A0 3arpy3Kn UHIPEANEHTOB.

* He 3arpy>kaiiTe CIMLIKOM 60/ibLLIOE KONIMYECTBO MHIPeAVNEHTOB 33 OAWH pa3. Ec/ 3arpy3uTh cauLikom bonbLioe
KONMYECTBO TONCTLIX MHIPEAMEHTOB 3a OAVH Pa3, yCTPOVCTBO MOXKET BbIK/IIOUNTHLCS.

*He ucnonb3yire yctpoincteo 6onee 30 MUHYT 6e3 nepepbiBa. 3T0 MOXET NPVBECTY K HEMCMPaBHOCTY BCIGACTBYE
neperpesa anekTpoasuratend. |_|pl/l I'IpO,DpJ'\)KI/ITeanOM MCNob30BaHMN OCTaHaBIMBanTe pa60Ty Hab MUHYyTMocne
kax Ablx 30 MUHYT MCNONb30BaHNS YCTPOUCTBA.

*HukKoraaHe BCTaBNANTENANIOYKMUINIIOKKM BOTBEPCTHE AJTAABLIXOAAXKMbIXaBOBPeMAPaboTbl. /cnonb3osaHie
fanoyek 1 ,El'pyI'I/IX I‘IO,D|O6H bIX Flpe,ELMETOB MOXEeT I'IpMBeCTl/I K I‘IOBpe>K,D'eHI/HO netanenn I‘IOJ'IyWEHVHOTpaBM.

* He ucnonb3yiTe Ans NpoTankuBaHUs MHrpeaUeHToB HUYero, KpoMe cneumasnbHoro Tonkarens. Jlioboi apyroi
npeoMeT MOXET 3aCTpPATh B LLUIHEKE N NMPUBECTH K NOJTyHEeHUIO TpaBMbl TN HEUCNPaBHOCTW YCTPOUCTBA.

* He npukacaitecb K nepeknioyaTento nUTaHUS MOKPbIMU PyKaMM 37O MOXET MPUBECTU K MOPaKeHWIo
SN1EKTPNHECKM TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO WM BO3HVMKHOBEHUIO MoOXapa. Cﬂe,ﬂ,I/ITe 3a Tem, 41obbl Ha
BbIKJTHOHaTe b 1 pAAOM C HUM He nonajann MHOpOoLHbIe BellecTBa.

* Ecnun BbDKMMaeTe 3a oguH pa3s 350 M coka unm 6onbLue, 0TKpbIBaTe KJlanaH «Kanns-cron>» ans Bbixoga coka

yepes Kaxkable 350 mn. Ecnu Bbl NnaHMpyeTe oT)KMMaTb 60JibLLoe KOJIMYECTBO COKA, PErynsipHoO OTKpbIBaiiTe
blyar nogbeMa Anid Bbixoga )!(Mle&.,ELaBJ'IeHI/Ie BHYTpU OTXKUMHOMN KOP3WHbI MOXET y@enmqwbcg, M HEBO3MOXXHO
YAET CHATb KprLLIKy OT>XKMMHOU KOp3I/IHbI, NI MOXET BO3HNKHYTb I'IOBpeX,ELEHI/Ie yCTpOI/lCTBa.

* EC/IV BOJla MM COK MoMafly T Ha OCHOBHOM KOPMYC UM HaX0AATCS Ha KaKo#i-n6o 4acTH ycTpoiACTBa, NPOTPUTE UX
CyXoi MaTepuel nepea UCrosb30BaHNEM.

* [Ing 3aMOPOXKEHHbIX GPYKTOB UCMOJIb3YMTE TONbKO HacagKy-u3MeNbuuTesib. He ucnonb3yiTe ycTpoWCTBO Anist
U3MenbyeHUa NbAa WM Niobbix APYrvX TBEPAbIX MHIPEANEHTOB. 3TO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXAECHMIO UNN
HeUcnpaBHOCTM YCTPOWCTBA.

* EC/W He MOMBITb YCTPOCTBO cpasy Mocie UCMonb30BaHMs, 0CTaTKM XXMbIXa MOTYT BbICOXHYTb U MPUAUMHY T K
CTEeHKaM, YTO MOXXET 3aTPYAHUTb Pa360pKY U NPOMbIBKY YCTPOMCTBA UM NPUBECTM K €70 HEUCTIPaBHOCTH.
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1 3 8 CBEJEHWA 0 KOMMOHEHTAX (0T>XKMMHASA KOP3UHA)

KPbILLKA-BOPOHKA

(D BepxHee 3arpysouHoe oTBepcTMe
(2 BokoBoe 3arpy3o4Hoe oTBEPCTME

@3 PykosoacTeo no cbopke G

LHEK

(M Ocb WwHeka
@ YnnoTHUTeNb WHeka

BHYTPEHHAA PELLETKA

(D BryTpeHHss pelueTka

@ KpenneHws BHyTpeHHe peLeTki
(® Hacanka-nsmensuntess

@ KpenneHws HacafKku-v3MessumTens

BHELLUHAA PELLETKA

(D PeweTtka o151 oTxmnmMa coka (HepHas)

(2 BeicTyn Ha peLeTke 15 oTKmMa coka (J)
(3 PewweTka 119 cMy3m (opaHxesasl)

@ BeicTyn Ha peLueTke ans cMy3u (S)

OTXKUMHAS KOP3UHA

(D OTBepCTYIE /151 BBIXOAA KMbIXa

 YnnoTHUTeNb NepeKkpbITUA BbIXoaa
/ TepMeTU3VpyHOLLMIA YNNOTHUTENb
€ 3 MepexpbiTiie BbIXOAA
&\__J ©) pekp ot
/ NeTns nepexpbIT/A BbIXOAa
@ MNas3bl KpenneHus GUALTPYIOLLEN peLLeTku

® OtmeTka anst cbopkv () @)

} (® YNnoTHUTESTb OTKMMHOM KOP3UHBI

(7 OTBepcTyie A5 BbIXOAa COKa
Knanan «Kanng-ctons»
O YnnoTtHuTens kKnanaHa «Kanna-cron»
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1 3 9 CBEAEHWSA 0 KOMIMOHEHTAX
(0OCHOBHOU KOPIMYC, APYTUE KOMMOHEHTDI)

OCHOBAHUE

(D Ban anextpoggvrarens
2 Mepeksoyatens nNUTaHUs

ON

/

o

\

REV

HABOP KOHTEMHEPOB

(D KoHTeliHep anig coka
(2 KoHTelHep ans xmblxa

AKCECCYAPBI
@ WeTka oNa uncTkm
@ TonkaTtenb
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1 4 0 CBEAEHMA 0 KOMIMOHEHTAX

0 1 / KpbiwKa-BopoHKa

(D BepxHee 3arpy3ouHoe oTBepcTHe: [1pe/iHasHaueHo 119 3arpy3ky 0BOLLIET Y3KON BITAHYTOM GOpMBI,
TaKuX KaK cebAepel Y MOPKOBb.

(2 BokoBoe 3arpy3o4Hoe oTBepcTHe : [peHasHauYeHo A8 3arpy3ky TOMaToB Yeppy, BUHOrpaaa 1
Hape3aHHbIX Kybukamu GpyKToB 1 OBOLLIEN.

(3 OTMeTKa ansa c60pKU Ha KpbIWKe-BOPOHKe : OTMeTKM A9 NpaBuIbHOM COOpKM C OTKUMHON
Kop3vHow. Ins ncnpasHow paboTsl AeTanu AOKHbI ObITe COBpaHbl NpaBuibHbLIM 0bpa3zom.

0 2 / OT)XKMMHasi Kop3MHa

® o o

(3akpbiTo)  (OTKPBITO)

(MKnanaH «Kannsa-cton» / YnnoTHuTenb knanaHa «Kansas-cton»: KnanaH yaepxusaeT cok BHyTpu
OTXKUMHOI KOP3WHbI BO BPEMS 0T>KMMa. YNIOTHUTENb YCTaHaBIMBAETCS C BHYTPEHHEN CTOPOHBbI K/anaHa
«Kannga-cton».

(2 OTBepcTHe ANS BbIXOAA XXMbIXa / MOpoXkeHoro: OTBepCTUe 1718 BbIXOAa XMblXa UM MOPOXEHOTO.

(3 NepekpbiTue Bbixoaa / MeTns NnepeKpbITUA BLIXOAA: HUXHAS YaCTb OTBEPCTVA ANS BIXOAA KMbIXa.
B cnyuae HenpasunbHoi cbopku oTciofa byaeT BbITekaTh COK.

@ YnnoTHUTeNb NepeKpPbITUS BbIXOAA: ITO YN/IOTHEHVE YCTaHABIMBAETCA Ha NEPEKPLITVN BbIXOAA.

B cnyvae HenpasunbHoi cbopku oTciofa byaeT BbITekaTh COK.

(® lepMeTU3MPYIOLUMI YNOTHUTENb: ITO yNIOTHEHVIe YCTaHaBIMBAETCA Ha NepPeKpPbITAN BbIXOAa.

B cnyyae HenpaBunbHoii cbopku oTciofa byneT BbITekaTb COK.

(® OTMeTKa ANsi c6OPKM Ha OTXKMMHON KOp3MHe: 3Ta oTMeTKa AN CHOpPKM MCMONb3yeTCs NPy yCTaHoBKe
KpbILWKN-BOPOHKM. Ins HopManbHol paboTsl eTanm AomKHbI bbiTe cobpaHbl NpaBubHO.

@ Na3bl KpensieHns GUNLTPYoLel peLeTkM: a3kl 419 KpenaeHWs BbICTYNOB GUALTPYIOLLEN PeLLETKM.
Ma3bl Ha AHE OT)XXMMHOW KOP3UHbI: [1a3bl NpeaHasHaveHbl 418 GUKCUPOBAHUSA Hacaaku-
M3MeNbUNTENS 1 BHYTPEHHEN GUIBTPYIOLLEN PELLIETKM.

(® YnnoTHUTENb OT)KMMHOM KOP3MHbI: YNOTHUTENb B LIeHTPaNbHOI YacTu OTXKUMHOI KOp3uHbI. B
Cny4alt HenpasubHol cbopku oTCloAa byaeT BbITeKaTb COK.
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0 3 PeweTka ang

0T)KMMa CoKa
(4epHas)

(D BbicTyn Ha pelueTKe Ans 0TXKMMa coKa:
BoicTynbl Ang GUKCMPOBaHWUS peLleTku B
OT>XMMHOW Kop3uHe. BcTaBkTe BbICTYMbI HA
peLeTKe B Nasbl Ha OTX1MHO KOp3WHe.

* icnonb3yiTe 3Ty peLleTky 4SS 0TXKMMA COKa U3 COYHbIX GPYKTOB M 06bIYHbIX OBOLLEN U GPYKTOB.
(st oT>KMMa MArkux GpyKTOB MCMONb3YiiTe peLueTKy Ans cMysu).

e OnvcaHue peleTku: PeleTka YepHOro LiBeTa, TeMHee peLleTku Aasa cMy3u. Ha BeicTyne peleTku
pacnonoxera otmetka (J).

e [/lcnonb3ys peleTky Afisi CoKa, Bbl MOXETe 0TXKMMATb COK U3 0BbIYHbIX HPYKTOB M 0BOLLEN, TAKKX KakK
ﬂ6ﬂOKI/I, rpywuv u 6pOKKOﬂl/I. HeKOTOpre VHIpeaneHTbl cnefyeT TulaTeibHO NOArOTOBNThL 3apaHee.
[oAroToBbLTE UHFPEIMEHTbI B COOTBETCTBUM CO CMIMCKOM, MPUBEAEHHbIM HIXE.

. . TuwlaTenbHO NPOMOWTe MHIPeANEeHTbI MO NPOTOYHOM BOAON A1
Ceexuii cnapkuit yAaneHvs MHOPOAHBIX BELLECTB, HanpuMep, noyssl. [pu oTxmMe

KapTodens, BOJIOKHWUCTbIX MHIPEAVEHTOB, Takux Kak UMBUpb, CHUMUTE
MM6MPb, MOPKOBb, Koxypy, NOpeXkTe MPOAYKThI Ha KYCOUKM 1 MeAIeHHO 3arpy3uTe

CBEXMUIA nx. OcTanbHble KOPHENIOAbI Nepe[ 3arpy3koi HapesainTe
KapTodenb,  Kycoukamu AnuHok 3-4 cm. Ecnu Bbl oTXKMMaeTe Bonbluoe
YecHoK, KONIMYeCTBO NPOAYKTOB, OTOXKMMTE COK M3 1 KI MHIPefiMeHTOB,
0fyBaHUMKMT. A, pasbepuTe ycTpOCTBO, NPOMOITE fieTanu, a 3aTeM NoBTopUTeE
3Ty npoLeaypy.
06s3aTesibHO peXxbTe Takne UHFPeANEHTbI Ha KYCouku no 3-4
Mpopoctkn  cM.TOHKUWe, AJIMHHBIE OBOLLM, TakMe Kak POCTKM MLIEHULb 1
nLeHnLpI, LWHUTT-NYK, 3arpyxaite HeOoNbWMMN NapTiaMK, 4T00bI OHU He
WHUTT-Nyk,  PACChINanuchb, v paspesanTe Ha KYyCOUKH No 3-4 cM nepep
Jincrosbie/ KanvcTakein, 3387 PYy3Koi. Ecnu Bbl oT)XMMaeTe bonblwoe KONNMYECTBO
ctebneBble OMe)KYMK <@ 'c NPOAYKTOB, OTOXXMMUTE COK U3 1 K MHrpeaueHToB, pasbepute
oBOLLU »KaKTYC, ycTpoiicTBO, NpoMoitTe AeTanu, a 3aTeM NOBTOPUTE 3Ty
cenbaepen,

npoueaypy. X [1py oT>KMMe LUNMHaTa NoNy4aeTcs MHOMO NeHbl,
KanycTa, WNUHAT no3ToMy A0CTATOYHO CJIOXHO NOAYYMTb U3 HEFO COK.

UT.A. Mcnonb3yiTe TonbKo HebOMbLLIOE KONMYECTBO LWNKHaTa AN
CMeLLaHHbIX COKOB.

®pyKTbl € CHMMUTE KOXYPY 1 NMOPEeXbTe MAKOTb Ha KYCOUYKM Mo pasmepy
NNOTHOM MpaHaTuT.A.  oTBEpCTUSA BOPOHKU. MI3BNekunte ceMeHa, KOTopble HeNb3s
nepexesarb.

DpykTbIC
KpynHoun
KOCTOYKOM

Ecnv ¢pykT nnwv oBowy, MeeT 6onbLLyO 1 TBEPAYIO KOCTOUKY,

XypMa, abpuKoc, koTopyio HeBO3MOXHO nepexesaTb (Hanpumep, I‘IepCIAK}/,

NepCMKUT.A.  U3BEKNTe KOCTOUKY V1 UCNOSIb3YITe TObKO MAKOTb. [lopexbTte
MSIKOTb KYCOYKaMV 1Mo pa3mepy 0TBEPCTIS BOPOHKMU.

MMHHaﬂb, He 3arpy>xante opexuv no oTAe/IbHOCTU — TOJIbKO BMeCTe C

Opexvn6o6oebie [T T s A ¢pykTamu. CHadana arpyxalire cMecb 13 GpykToB
V1 0BOLLIeV, 3aTeM NoCTeNeHHO 3ackinaiiTe opexu. Y7o kacaeTtcs

KynbTypebl BBIMOYEHHBIE (65 (crabTe VX TLLATEbHO BHIMAYMBATBLCS B BOAE B TeYeHNe
GobeInT.A. g nepef ucnosb30BaHueMm.
3anpeLueHo 536"3"'
WCronb3oBaHue i1yoHMKa, . .
eweTin s KuBM,TOMaTbl, He ncronb3yiiTe pelleTKy ans omkuMa coka. Mcnonb3yiite
p TOMaTblyeppy,  peLueTKy Ais CMy3H.
OTKMMa CoKa
( ) MaHro,
Msrkue GpyKTbl aHaHacuT.4
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0 4 / PewweTka

ANSi CMy3U
(opaH)keBas)

(D BbicTynbl Ha peLleTKe Ans CMy3u:
MpepHa3HayeHbl anst GrKcHpoBaHNs
peleTky B OTXMUMHON KOp3uHe.
BcTaBbTe BhICTYnNbI Ha peLueTke B Nasbl
Ha OTXKMMHOV KOp3VHe BO BpeMs COOPKY.
* Micnonb3yiiTe 3Ty peLueTky 415t 0T)KMMa CoKa U3 MATKMX GPYKTOB 1 pPYKTOB C BbICOKUM COAEPXKaHNEM
MSIKOTM U1 BOJIOKOH.

o OnucaHwe peleTku: PelleTka 415 CMy3u CBETNI0-0paH>KeBOro LBeTa. Ha BbiCTyne peLeTku
pacronoxena otMeTka [S].

© OpyKTbl, NOAXOAALLME AN NPUTOTOBAEHUS CMY3W, U CNOCOD NOArOTOBKYM MHIPEAMEHTOB NPYBEEHbI B
Tabaunue Huxe.

MpeiindpyT, CHUMUTE KOXYPY M NOpexbTe MAKOTb Ha KYCOUYKM MO pasMepy
17V J:ISM anenbeuH, IMMOH M 0TBepCTYs BOPOHKM. O0bA3aTenbHo 13BnekuTe TBepasle cemeHa
T.A. nepe/, 3arpy3Koi UHrpeaneHToB.

CHUMUTE KOXYPY M NOpexbTe MAKOTb Ha KYCOUKM MO pasMepy
oTBepCTMSA BOopoHkM. 0bA3aTeNbHO U3BNeKNTe TBEPAble CEMeHa
nepe/, 3arpy3Kon HrpeANeHToB.

B cnyyae ¢ dpykTamu ¢ TBEpAOI KOCTOYKON, KOTOPYIO Heslb3s
nepexeBaThb, AN GpyKTamu 1 oBoLLaMu ¢ H0NbLUON KOCTOUKOWM
(Hanpumep, nepcuk] obasaTeNbHO N3BAEKNTE KOCTOYKY U
CMOMb3YIATE TONBKO MAKOTb. [opexsTe UHIPeaneHTbI KycouKamm
no pa3Mepy oTBepcTUs BopoHku. OTaennTe Kaxayto aromy
BMHOrpafa oT rpo3aun. ECin UHrpefineHT CANLWKOM MArKWiA, He
OT>KMMaTe COK U3 TaKoro MHIrpeareHTa OTAEbHO, @ MCMoNb3yiiTe
€ro B Heb0bLLIOM KONMYECTBE B COYETaHUM C ipYruMu NPOAyKTaMu.

TwaTeNbHO NOMoWITE 1 NOPEXETE VHIPEAVEHTbI Ha KYCOUYKM MO
pa3Mepy 0TBepCTVS BOPOHKW. Eciny dpykToB Mnu oBOLLEN ecTb

DpykTbIC

el MuTaiig, pbiHs,

aHaHac,apbysuT.a.

Msrkue nepcukm,
DpykTbIC MsArKas xypma,

kocToukamy/ VLI
BuHorpap  [ELLTIYETN [71:EN

BULLHAUT. .

Msrkue ¢ppyKTbi U

oBoLLY YepeHkn, ynannte nx.
CHUMUTE KOXYPY W yaanuTe depeHku. Ecnv Bbl ncnonb3yeTe ToNbKo
O4MH TUM NMPOAYKTa OIS 0TXKMMa coka, fobaBnanTe Hebonbline
Msirkue Kny6Huka, kuem, A poaykTa A A <
¢pyKTbI " MaHrouT. A. KYCOYKW TBEPLAbIX UHIPpeNeHTOB, HarnpuMep, oBoLLen C TBepabiMi
e BOJIOKHaMV MK A6710K/MOPKOBU Mepe/l TeM, Kak 3arpyaTh Markme
NMPOLYKTbI.
BaHaHbl MokHO 106aBNATHL B HE6OJIbLLIOM KONIMYECTBE K ApYyrUM
Bananen MHIpeaueHTaM AN NPUrOTOBIEHUSA CMELUAHHbIX COKOB.

[onHOCTbIO 04MCTUTE BaHaH OT KOXYPbI 1 MOPEXETe KyCoYKamu no
3-4 cM N0 pa3Mepy 0TBEPCTYISt BOPOHKM.

*TuwaTenbHo noAbMpaiiTe MHrPeaMeHTbl, ECANY Bac anneprus.

* 0BbpaTuTeCh K MHCTPYKLMSAM MO NOArOTOBKE UHIPEAVNEHTOB 1 BbibepuTe peLueTKy, NoAXOAALLYIO ANS
OTXMMa COOTBETCTBYIOLLMX MPOAYKTOB. HecobtofeHne MHCTPYKLMU MOXKET NPYBECTM K NPOTEYKe CoKa
MV NOBPEXAEHMIO YCTPOMCTBA.

* MpoAyKTbl, 3aNpeLueHHble A8 UCM0JIb30BaHUS B COKOBbKMManke: CrepyioLiye MHrpeMeHTbl MoryT
NPUBECTY K NOBPEXAEHMIO MW HEUCNPABHOCTN YCTPOMCTBA.

o VlHrpeaneHTsl, He NpefHasHauYeHHble A5 NoNyYeHNs coka, HanpuMep, ceMeHa KyHxyTa, KodeiiHble
3epHa, Kopa [lepeBbeB, KUTalnckuii nepet,

* Bapenble npoaykTsl (kapTodens, cnagkuin kaptodens (6atat), cnagkas Teikea, kawTaH), pbiba BbioH,
yropb, KpeBeTKa, ynmTka, Kasbmap, cofieHas poiba uT. 4.

o DpyKTbl, MApUHOBaHHbIE B aNIKOrosle, Mee, caxape U T. 4. (Hanpumep, BUHOTpag, Koperickas ManmHa,
WesKoBMUa U T. A4.) u depMeHTpOBaHHbIE NPOAYKTbl (TPaBAHMCTbIE PACTEHNA, COCHA XenTas U T. 1)

o VIHrpeamneHTbl, U3 KOTOpbIX HeMb3s NMOJYYMTh COK U3-3a MX 0CObeHHOCTEN, HanpuMep, nna,

anos, KakTyc, xenyab uT. 4. (06patutecs 8 LieHTp obcny>xunsarna knventos Dahlert ang yTounerns
VIHIPEAVEHTOB, NOAXOAALLMX 18 OTXMMa Coka. Mbl NoApOBHO OTBETVM Ha BaLLM BOMPOChI).

e He 1cnonb3yiite yCTPOMCTBO AN U3MENbYEHUS Kpyr.

e Jle, NpUroTOBNEHHbIN NyTEM 3aMOPO3KM KMAKOCTY (3aNpeLLeHo UCnoNb30BaTh 1 C PeLeTkoi ans
OTXUMa COKa, M C HaCaaKoM-13MebIuTenem).
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1 4 3 CBEAIEHMA 0 KOMIMOHEHTAX

0 5 / Hacapka-

n3MenbyuTeNb

(® Kpennenus:
|—|pl/l YCTaHOBKe HacaKN-UaMenbunTend
B OTXXKMMHYIO KOP3WHY ClIefunTe 3a TeM,
YTOObI KperieHns Ha HaCcake BCTaBain
B Ma3bl OT>XKMMHOW KOP3UHbI.
 3JTaHacagKa UCrosb3yeTcs ANs NpUroToBeHns cnawa (GpyKkToBoro fibaal, cMy3um v MOpPOXKEHOro 13
3aMOPOXKEHHbIX PPYKTOB.
L Hacaﬂ,Ka-l/BMeﬂbl-WlTeﬂb MCNoNb3yeTcA 6e3 BHeLLHeN peLeTku.
o [lopexxsre GpyKTbl Kyb1KaMM pa3amMepoM 2 CM ¥ MOSHOCTbIO 3aMOPO3ETe VX Mepe UCMosb30BaHVEM.
B ClnydaecC d)p\/KTaMI/I CTBep,D,OI?I KOCTO‘-IKO\Z, KOTOPYtO HeJlb3d nepexxesBaTb, 0bsi3aTesIbHO U3BeKUTE
KOCTOYKY Mepes UCrosib30BaHMEM.
e He I/ICFIOJ'IbB\/VITe \/CTpOI?ICTBO ANA V3MenbYeHNA Nibfia N3 BOAbI U APYTUX MHTPEANEHTOB AN 0114 APYTX
BW0B U3MeSTbUeHUs.
L yCTpOVICTBO MOXET BbIKJIIOHYNTBLCA, €CJIMN 3a O4VH pa3 3arpy3nTb C/INLLIKOM 60/1bLLOE KONMYECTBO
VHIPeANEHTOB UM KPYMHbIN Kycok. [lobaBnsiite MHrpeAneHTb! B HEDOSbLUMX KONMYEeCTBax.
e Bo BpeMms 0T>KKMa 13 Cerka pa3mMopoXXeHHbIX q)p\/KTOB COKMOXET BbITeKaTb U3 0TBEPCTUA 14 BbIXOAa
XMblxa/MopoxeHoro. (ITo HopMasbHO 1 He ABAAETCA fiehekToM).
L (DpyKTbI, noaoxogsdLlme gnda namMesibyeHnd, 1 crnocob MOAroTOBKN MHIpeaMeHTOB NprBeAeHbl H/XKe.
(3arpysxaiTe nx 8 HebosbLUUX KoNMYecTBax)

®pyKTbl

MAOTHOIA Ap6y3.ﬂblﬂﬂ WA CHummTe KOXYpY, Nopexbsre MAKOTb Ha KYCOYKW N0 pasMepy

O0TBEPCTNA BOPOHKN 1 3aMOPO3bTE.

Vcnonb3yiiTe Tonbko 3aMopoxeHHble PpyKTbl be3 cemsiH. Ecnv el
XOTWTE MCMOSb30BaTh GPYKTbI C KOCTOUKAMM VI CEMEHaMU,
PpyKThI € Maro, rpywa, KOTOpbIE HEBO3MOXHO MepeXeBaTb, HanpyUMep, MaHro, Nepcuk 1

JIMMOH, 06513aTeNbHO NpeABapUTEIbHO YAANNTE KOCTOHKM M
CceMeHa v 3aMopo3bTe GppyKTbl. ECiv BbI X0TWTE MCMoNb30BaTh
BVHOrpag, BbibypaliTe copTa 6e3 KOCToUeK 1 3aMopo3kTe ero nepes,
VCr0/b30BaHMEM.

KOCTO4YKaMun BUHOrpaguUT. Aa.

Msirkue BaHaHbl, Kny6HUKa, | 1THOCTbIO OQé/IC[;I'MTe BaHaH 1 KVBY OT KOXYPbl V1 MOPEXETE UX
KyCOUKamu 1o 3-4 CM 10 pa3mepy 0TBEPCTUS BOPOHKU.
KVBW, TOMaTbl, TOMaTbl
$pyKTbI ' ' [lns Tomatos Yeppw, KNyOHVIKY 1 ApyriX NOA0OHbIX UHTPeAVEHTOB:
0BOLLM HeppuunT. a. YI@NMTE YePEHK! 1 3aMOpPO3LTE Mepef ACTob30BaHUEM.

ON
0 6 / Nepeknioyatenb NUTaHUs
/ [MoBepHWTe NepekstoYaTe b BBEPX UM BHI3, 4TOBLI 3anyCTUTL UK
0CTaHOBUTL PaboTy UM BKITKOUMTBL PeXKMM 06paTHOro xoaa.
o
[ON!: NMyck - McronbayeTcs ans 3anycka oTkMa COKa yCTPOCTBOM.
\ [O]: Cron - VicnonbayeTcs Ans ocTaHoBKM paboTbl yCTpolcTBa.

[IREV1:Pexum obpaTHoro xofa - Vicnonb3yeTcs 15 CHUXKEHWS AaBReHuns
REV BHYTPY OT>KUMHOI KOP3MHbI NyTeM NpoTankvBaH1s UHrPeayieHTOB BBEPX, C/n

YCTPOVICTBO OCTAHOBMIOC MW 3arPy>KEHO CIIMLLKOM MHOTO UHTPEIVEHTOB.

(Pexx1M 0BpaTHOro X0 aKTUBEH, TOSBKO C/IN YEPXKMBaTL NepeksiovaTesls

B 3TOM MONOXeEHUN. PexxiM BbIKNlo4aeTcs, Koraa Bbl nepectaeTe yaepkvBaTh

nepeksiodaTens).
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1 4 4 CEOPKA OT)XMMHOW KOP3WHbI 111 OT)KMMA COKA

lMepekpblTue BbIXOAA

~ BHelHAS
ewleTka
Kpbilwka-BopoHKa P
w |- OTKuMHas
HEX KOp3uHa
YNNOTHUTEND WHeKa 0 1 BcTaBbTe BbICTYNbI HA BHELLHEN
pelueTke (@) B Nasbl Ha OTXKUMHON
Kop3uHe (3).
BHyTpeHHSAs pelueTKa
- Kpblwka-
BOpOHKa
Ma3bl 0TXKMMHON-KOP3MUHBI
@ - é o — !

g)®

OTMeTKa pnsa cbopkmn

0 YcTaHOBUTE KPbILLIKY-BOPOHKY Ha OTKUMHYHO
KOP3VHY, MPOCJIE VB 3a TeM, YTOBbl 0TMETKA
Ha kpbiwke-soporke [ W 1(@) cospapanac
0TMETKOIA Ha OT)KMMHOM KOp3uHe [ﬁ].
Ecnm BHyTpeHHve feTanu cobpatbl
HerpaBuIbHO, KPbILLKa-BOPOHKa He

3aKpoeTCs.
MNepekpbiThe BbIX0AA

OT)XMMHas KOp3uHa
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1 4 5 % IHCTPYKUMS NO yCTaHOBKE Ha OCHOBHOW KOpnyc npuriseeHa Ha cTp. 148,

“ BHyTpeHHss
peweTka

0 MoMecTuTe BHYTPEHHIOIO peLLETKY BHYTPb 0 BcTaBbTe LUHEK B KOHCTPYKLMIO, COBpaHHY0
BHELLHe peLueTKK, yCTaHOBJIEHHOMN B OT)KUMHOM B pe3ynbrate wara 02. Yoenurecs, uto
Kop3uHe. CoBMecTuTe 0TMETKY KperieHus (B) ynnoTHUTENb LiHeka (@) npasusbHo pasmeltieH
Ha BHyTPEHHEN peLLieTKe W BBICTYMbl Ha BHELLHEN nof, LUHeKOoM, npeie YeM cobrpaTb
petueTke (@) Npy coeguHeHUM AeTane. KOHCTPYKLIIIO LIENIVIKOM.

\

MepekpbiThe BbIXOAA

Kpblwka-BopoHKa

0 MoBepHUTE KPbILLKY-BOPOHKY M0 4acOBOM 0 6 Y6epuTech, YTo NepekpbITUE BbIXOAA
ctpenke noot™eTku [§h1]Ha oTKUMHOI (D) 0T>KMMHO KOP3WHBI HAAEXHO
KOp3UHe. 3admKCcMpoBaHo NeTIe.
Kpbilka-BOpoHKa He 3aKpoeTcs, eciu 1. 3akpoliTe nepekpbITUE BbIXOAE U
BHYTPEHHWe fieTanu cobpaHbl HenpaswbHO. 3aduKCHpyiiTe ero netien.

2. ECVynnoTHUTENb HENpaBMbHO CobpaH nin
pblyar HeNPaBUIIbHO 3aKPbIT, BO BpEMS OTKMMa
COKa MOXET OTKPbITCS pbldar Uav npoTekaTh
COK.
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1 4 CEOPKA OT)XMMHOW KOP3WHbI 114
NPUroTOBJIEHUA MOPO)XEHOIO

Kpblwka-
BOPOHKaA

Vv)©®

OTMeTKa ANAIC60pKU=

LLHek

@ 0 CHUMWTE YNIOTHUTENb NepPeKpbITUSA 0 2

YNAOTHUTEND WHEKa BbIX0Aa.
1. [ins npuroToBneHns MopoXeHoro
CHUMUTE YNAOTHUTESb NePeKPbITUS BEIXOAA.
2. He cHvmMaiiTe repMeTr3npytoLLmii

Hacapka-usMenbuutens YyNAOTHATE L.

©)

KpenneHus HacapKn-usMenbunTens

OTMeTKa ans cbopku

@

0

MNepekpbiTHe BbIXoAa OTXMMHas

KOP31Ha

——
0 BcTaBbTe LWHEK B KOHCTPYKLMUIO, 0 5
cobpaHHyto B pe3ynbtaTte wara 01.

Y6eamTeCh, 4TO YIIOTHUTE b LIHEKa
(@) npaBuUbHO pasMeLLieH Mo LUHEKOM,
Npex e 4em cobnpaTtb KOHCTPYKLMIO
LENMKOM.
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1 4 ; % VIHCTPYKUMS MO YCTAHOBKE Ha OCHOBHOW KOPMYC NpyBefieHa Ha cTp, 148,

[epekpbiTne

BbiXo4a
] Y6eamTtech, 4To nepekpbITve Bbixoaa (D) 0 BcTaBbTe HacagKy-u3MenbunuTenb B
OT>)XKMMHOW KOP3UHbI HaZleXKHO 3aUKCMPOBaHO OTXKMMHYI0 KOP3UHY.
neTnen. [ofBuraiiTe HacaaKy-v3MenbunTeNb BIEBO U
1. 3akpoliTe nepekpbITHE BbIXOAA M 3adUKCHPYIATE €ro BMPaBO [10 TeX Mop, NoKa KperieHns Ha Hacaake

neTneun. He BCTaHYT B Masbl Ha [IHE OTXXMMHOW KOP3WHbI
2. EcnnynnoTtHuTens HenpaswnbHo cobpaH nnm .

pblyar HenpaBWbHO 3aKPbIT, BO BPEMS OTXKMMa CoKa

MOXET OTKPbITHCS Pblyar UV NpoTeKaTh COK.

~KpblWwKa-BopoHKa

<

i
a | a o

) 5 CoBMecTuTe OTMeTKE' W 1(®) Ha kpbiiuke- 0 6 MoBepHUTe KPbILLIKY-BOPOHKY M0 4acoBoM
BOPOHKE Y OTMETKY 1(@) Ha okuMHoM CTpesike 40 OTMETKHM [a] Ha 0T)KMUMHOIA

Kop3uHe npu cbopke KOHCTPYKLUMN. Kop3uHe.
KpblLLka-BOpoHKa He 3akpoeTcst, eciu KpblLLka-BopoHKa He 3akpoeTcst, eciu
BHYTpEeHHMe AeTan cobpaHbl HenpaBUIbHO. BHYTpeHHMe AeTann cobpaHbl HenpaBuIbHO.
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1 4 NOPAA0K CEOPKUK: 0TXKUMHAA KOP3UHA U
OCHOBHOU KOPIYC

0 1 YcTaHoBMTe coBpaHHYH0 OT)KMMHYI0 KOP3UHY Ha OCHOBHOW KOpMyC.

CHavarna ycTaHoBMTe COBpaHHYH0 OTYKVIMHYI0 KOP3MHY Ha OCHOBHOI KOPYC, @ 3aTeM BCTaBLTe
LUHYP NUTaHWs! B PO3ETKY CYXOi PyKOM.

0 3 E? MocTaBbTe KoHTelHep 419 Bbixofa coka (D) v KoHTelHep A5 BbixopaskMbixa (2) ans omkuMa coka.
@ MocTaBbre KoHTeliHep (@) nog oTBepCTME AT BbIXOAA XKMbIXa /151 PUIOTOBJIEHNS MOPO)KEHOT 0.

Mopoeroe 6y,EL6T BbIXOOWTb 13 OTBEPCTUA ANA BbIXOAa >KMbIXa/MOpO>KeHOI'O.

MpoBepbTe nocne c6opku!

& Y6eputech, 4To BbI yCTaHOBMAM NPaBUAbHO BbIGPaHHYIO peLLeTKy
Cok He ByfeT 0TXKMMaTbCs NpaBUIIbHO, ECNN BbIOPaTh PELLETKY, He MOAXOAALLYIO0 A1
MHrPeMEHTOB.

Y6enuTech, 4To KpbILIKAa-BOPOHKA 3aKpbiTa NPaBUiIbHO. HapylleHve 3Toro npasuna
MOXET MPUBECTM K TPaBME UM HENCNPaBHOCTW YCTPOMCTBA.

yﬁeHVITECb, yTo knanaH «Kanns-cton» 3aKpbIT.
KnanaH O0J1>XeH ObITb B 3aKpbITOM NOJIOXKEHWW, O TEX MOP, MOKa He I'IOTpe6\/eTCﬂ CJINTb COK.

Y6epautech, 4T0 OT)KMMHAs KOp3uHa cobpaHa npaBuibHoO.

MopO)KeHoe BbIXOAUT U3 0TBEPCTUSA A1 BbIXoAa )KMI:IXa/MOpO)KeHOFO. ﬂ.ﬂﬂ
NPUroToBNIEHNA MOPOXEHOIo CHUMUTE YMNJIOTHUTEJb MePEKpPbITHA BbiXo4a.

Y6eauTech, YTO yNIOTHUTENb NepeKpbITUS BbIX0Aa/repMeTU3NPYIOLLNIA YNOTHUTENb/
neTns nepeKpbITMS BbIXoAa cobpaHbl NPaBUIILHO.

ECﬂVI ﬂeperb\TMe BbIX04a He 38KprTO ﬂpaBVIﬂbHO nnn KOHCprKLLVIﬂ yI_IﬂOTHl/ITeJ'Iﬂ co6paHa
HEeMNnpaBuJibHO, BO BPEMA OTXXKMMa MOXET OTKPbITbCA MepekpbiThe BbiXoAa NN NPpOoTeKaTb
COK.
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1 4 UCMOJIb30BAHUE NEPEKJTIOYATENSA MUTAHUA
/ ECNU LLIHEK OCTAHOBWJ1CH BO BPEMSA PABOTbI

Mcnonb3oBaHue nepexksr4varensd nuTaHna

@ TMoBepHUTe NepeksuaTess BBEPX (MO UaCOBOM CTPESIKE), UToObI 3anyCTUTL PadoTy, YCTAHOBMTE €ro Ha
CEPEVIHY, UTOObI OCTAHOBWTEL YCTPOMCTBO 1 MOBEPHTE BHI3 (MPOTVB UACOBOM CTPESKY), UTODbI BKIIIOUMTL
PEXIM 0OPATHOrO XOAa.

@ B uenax 6e30MacHOCTY YCTPOWMCTBO He MpekpaLiaeT paboTy MMHOBEHHO, a MOCTENEHHO 3aMeIAeTCa Npu
YCTaHOBKE MEPEKSIOUATENA B MOSIOKEHME OCTaHoBKM [O ] .

@ Pexum obpatHoro xofa [REV] akTviBeH, Kora Bbl yAepKBaeTe NepexsIouaTesls

(O

LLIHek ocTaHaBnMBaeTca BO BpeMsi paboTbl

* LLIHek MOXeT 0CTaHOBWTLCS, eCAN Bbl DyfieTe 3arpyxatb MHrPeAVEHTbl B CULLIKOM BOABbLLOM KonnyecTse nim
CAMWKOM BbiCTpo.

* Ecnv paboTa ycTpoicTBa He Bo306HOBYMNACh Aaxe Nocse BbINOAHEHVS CReAyIoLLYX PeKOMEHLALWI, BbIKAUMTE
yCTpoiicTBo v obpatutecs B LieHTp 0bcnyskmsarus knveHTos Dahlert.

MoBepHuTe NepekloyaTeNlb NUTaHUSA B HanpaBeHnu pexkuma obpatHoro xoaa [REV]
(npoTnB YacoBoi cTpenku) u yaepkusaiTe B TeyeHue 3-5 ceKyHA, 3aTeM OTMyCTUTE.
MosTopuTe 2-3 pasa.
®yHkuUWs 0bpaTHOro xofa NMomMoraeT MPOTONKHYTb UHIPEANEHTbI, 3acCTpsiBLUME B OTXKUMHOW KOP3uHe,
HaBepx. Pexum 06paTHOI’O X04a akTMBUPYeTCH, KOrfa Bbl YAepXMBaeTe nepeksitodatesb 1 0TKIK04aeTcd,
KOrja Bbl €ro otnyckaeTe.

(O

Korp,a obpaTHoe BpalueHMe MOSIHOCTbIO OCTaHOBMTCS, MOBEPHUTE MepekioyaTenb
nMTaHMﬂ B HanpaeneHuu [ON] (no YacoBoit cTpenke) s 3anycka ycTporcTBa.

Mpu nosopoTe nepekniodatens nutanns 8 Hanpasnedun [ON] wnn [REV] ybeputecs, yTo wiHek
NOJIHOCTbIO OCTAHOBWIICS, NPEX/e YeM NoBOPayMBaTh NepeksyaTesb B BbIDPaHHOM HanpasaeHum.
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1 5 KAK M0J1b30BATbCSl COKOBbDKMMATKOM:
NPUrOTOBJIEHWUE COKA/MOPO)XKEHOI0

0 1 Y6eauTeck, 4To NepekpbITHe BbIXoAa U KnanaH «Kanns-cTon» 3aKpbITbl HaAIeXKaLumM 06pa3oMm.
(D XKMbix ByaeT BbIXOAWTb, JaXe KOoraa nepekpbiTvie BbIXoAa 3akpbiTo. CKOPOCTb 1 KONMYEeCTBO BbIXOAa
>KMbIXa MOy T BApbMPOBATLCS B 3aBMCHMOCTY OT UCMOMb3YeMbIX MHMPEVEHTOB.

@ Mpu oTkmnMe coka: YbeamBLUMC, YTO YNIOTHUTENb NEPEKPbITUSA BbIXOAa U
repMeTM3UPYIOLLMIA YIIIOTHUTENb coBpaHbl MPaBUIEHO, 3aKPOTE NEPEKPLITUE BbIXOAA.

9 Mpu npuroToBEeHNN MopoykeHOro: CHUMMTe YNNOTHUTESb NEPEKPbITUS BbIXOAA.
(D He cHUMaliTe repMeTU3UPYIOLLMIA YNAOTHATEb.

0 2 MosepHuTe Nepeksitovatesb nUTaHus B nosioxkeHme [ON] (no yacosoi cTpenke).
@ LLlenyok npu noBopoTe nepeksioyaTens — 310 3ByK 3aLiernieHns 0TKUMHOM KOP3MHbI M 0CHOBHOO
Kopnyca.
(@YbeauTech, YTo OTXKMMHasA KOP3KHa 1 OCHOBHOW KOPyC NpaBubHO cobpaHbl.

0 3 3arpy»>kaiiTe MHrpeiueHTbI B OTBEPCTUE MELTIEHHO.

0 4 Ecnvn uHrpeaneHT nioxo NpoxoamT U 3acTpeBaeT B 3arpy304HOM OTBEPCTUM, UCTONb3YiiTe
TonNKaTesb, YT06bI MPOTONKHYTb €ro BHU3.
(D He ncnonbayiite nanbLbl niv kake-nubo viHble NpeaMeTbl BMECTO ToskaTess. HapylueHue storo
npaByina MOXeT MPUBECTY K NMOBPEXAEHMIO YCTPONCTBA UM NOSYHYEHMIO TPaBMbI.
(@ EcnvycTpoiicTBO 0CTaHOBMOCK B MPOLIECCE UCMO/b30BaHWS B pe3ynsTaTe Neperpy3Kit, MoBepHuTe
nepekJodaTens nutaHus B nonoxerie [REV] (npotus vacosoii cTpenku), utobbl 3anycTuTs pexinm
obpaTtHoro xoza.

0 5 ﬁKoma OT>KMMHas Kop3KHa 3aMosIHUTCS COKOM, OTKPoWTe KnanaH «Kanns-ctons,
YTOObI CIUTH COK.
(D OTKMMHas Kop3MHa MOXET BbICTPO 3aMoNHATHCS COKOM B 3aBMCKMOCTM OT XapakTepUCTMK
MHrpeameHToB. Cnefinte 3a TeM, 4Tobbl COK He MpoTekan.
(@ Bo BpeMs 0T>K1Ma MHrpeAVEHTOB, KOTOPbIE CUIIbHO NEHSTCS, HANPUMEP, KanyCTbl Uv SO0k,
ocTaBnsaiTe knanaH «Kanng-cTorn» B 0TKPLITOM MONOKEHUM.
@ MoposkeHoe BbIXOAWT Yepes 0TBepCTHE AJ1S BbIXOLA MOPOXKEHOTO.

0 6 Mocne o™KMMa NocNeaHUX UHFPEAUEHTOB JaiTe YCTPOMCTBY 0TpaboTaTb Lk «30 cekyHp,
o6bI14HOro BpaLueHus > 5 cekyHp BpaLLieHus B pexkuMe obpaTHoro xopa > 30 cekyHp, 06b14HOro
BpaLLeHuUs».

(D YcTpoiicTBO OTXKMMAET COK U3 HTPEAVEHTOB Ha MeAJSIEHHOI CKOPOCTY 1 TpebyeT HekoToporo
BPEMeHW, YTODbI 0TXKaTb COK V3 MHIPELMEHTOB, 3arpy>KeHHbIX B MOCAEAHIOI0 04epefb.

(@ Ecnm BbINYCTUTH OCTaTKM >KMbIXa, [1aB YCTPOMCTBY NopaboTaTs A0MOMHUTESNIbHO NOCHIe 3aBepLUEHNS
OTXMMa, ByaeT o4eHb yA0OHO 0TCOeANHUTL KPbILLKY-BOPOHKY 1 MPOMbITh feTasMu.

0 7 Korpa Bbl 3aKoHUMTE 0TXKMMaTb COK U BECb XKMbIX BbIAET, NOBEPHUTE Nepek/ioyaTenb B
Hanpaenexuu [ O ](npoTue yacoBoi cTpenkw) Ans oCTaHOBKM yCTPOICTEA.
@ [ns obecneyerris HopMasnbHOM NPOM3BOAMTENBHOCTI 1 BE30MaCcHOCTV MPOAET 3-4 CeKyHLbI,
npex/ie 4eM YCTPOICTBO MOSHOCTBIO 0CTAHOBUTCS, iaxe HeCMOTPS Ha To, HTO Nepek ioyaTenb
NUTaHWA HaXOAMTCs B NonoxeHun [ O 1.

0 8 Ecnv BHYTpM OT)KMMHOW KOP3UHbI OCTasICS COK UM MOPOXKEHOE, U3BNIEKUTE UX, HAaKJIOHASA
OT)XMMHYI0 Kop3uHy B cbope Briepeg.
(D Ecnm cok MMeeT MyIoTHYI0 KOHCUCTEHLIMIO, HAaNPUMEP TOMAaTHbIN COK, 0CTATKM MOryT CKanAmMBaThCs
BHYTPU OT>KUMHOW KOP3UHbI.
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1 5 2 OTCOEAMHEHUE U NMPOMbIBKA
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lMocne nosHoM ocTaHoBKMyCTpoiCTBA
OTKJIKOUNTE LLUHYP NMUTAHUS OT PO3ETKYM CYXOI
PYKOW. 3nekTpoaBuraTens byneT 3amMennsTb Xog,
MOCTENeHHO, KOrfa Bbl BbIK/IIOUKTE YCTPOWCTBO.
OTcoennHITE OTKMMHYI0 KOp3UHY B cbope
NPUMEPHO Yepe3 3 ceKyHAbI Moce NoSIHoM
OCTaHOBKW yCTpOCTBa.

CHVMUTE OTXMMHYIO KOp3uHy B cbope ¢
OCHOBHOTO Kopryca. [1oBepHITE KPbILLIKY-
BOPOHKY, OTKPOWATE M MOLIHUMUTE e, YToDbI
pa30bpaTh KOHCTPYKLMIO.

C noMoLLbtO LLLETKM [17151 YUCTKYM NMPOMOIATE BCe
[ETany OTKMMHOM KOp3VHbI NOL, MPOTOYHON
BOLOMN.

HT0BbI NOMBITb OTXVMHYIO KOP3VIHY, OTKpOITE
pblyar nofbema v knanax «Kanns-cron».

HpOTpl/ITe OCHOBHOW KOPMycC CyX1M MonoTeHLeM
NN MATKOM TKaHbIO.

EcnnynnoTH1TEeNM M3roToBNEHbI U3
CUMKOHA, OTCOBOMHSAITE 1 MOITE 1X NOC/e
VICNOb30BaHUA. (YINOTHUTENb LUHEKa,
YnnotHuTens knanaHa «Kanna-cton»,
YNAOTHUTENb pblYara Nogbema, YnnoTHUTe b
OT>KVMMHOM KOP3UHBI)

[ns cTepunn3aLmm BbIMaYMBaiiTe OTKMMHYIO
KOP3WHY B CMecy 13 Boal C AobaBreHiem
MULLEBO COfbl, IMMOHHOM KMCTIOTHI UIW YKCYCa
BTedeHve 30 MUHYT.

% Ecau He MOMbITb YCTPOIACTBO Cpasy Noce UCrosb30BaHUs, 0CTaTKM XMbIXa MOTyT BbICOXHY Tb

Y NPUANIHY T K KOHCTPYKLMM. 3TO MOXKET 3aTPYLHUTL pa3bopky 1 04MCTKY, a Tak>ke MpUBECTM K
CHWKEHWIO NPOM3BOAMTENBHOCTU. He 1enonb3ayiTe Ans 04nCTKY AeTanei ropsyyio U KUNsLLyio
BOZY, METasIMHeCKyIo MoYasky, abpa3vBHble MaTepuasnbl, YUCTALLVE XUMUYECKMEe CPeACTBa M OCTpble
VHCTPYMEHTBI N5 04MCTKM. He noMeLLaiiTe ycTpONCTBO B MOCYAOMOEUHYIO MaLUMHY MV CYLUUAKY AN
nocyapl. [ocne MbITbs TLLATENbHO BBICYLLMTE eCTECTBEHHBIM NMYTEM U XPaHWTE B YMCTOM MECTE.
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1 5 3 PA3B0PKA U NMPOMbIBKA CUJIMKOHOBbIX KOMINOHEHTOB

(YnnoTHUTeNb ABASETCA pacXoaHbIM MaTepUarom, MO3TOMY PEKOMEHyeTCA 3aMeHATL ero Yepes Kax ble
6-12 Mecsues. KoMNoHeHTbl MOXHO 3aka3aTh B LieHTpe 06cyxusanms knmeHTos).

Cbopka u oTcoefAMHEHUE YNJIOTHUTENS LWHEKA
(B ciiyqae HenpaBuIIbHO C60PKU YNOTHUTENIb MOXKET HbITh NOBPEXAEH)

=

q = | E — i — 4
01 [lepeBepHUTE LUHEK I CHUMWTE 02 [locnenpoMbIBKUYMNOTHUTENS 03 Pa3mecTuTeynnoTHWTENb Ha AHe
YIIOTHUTES b, NOTSIHYB 3@ Hero. BO3bMVTe eroTak, 4Tobbl ero ToHkas LUHeKa W MJI0THO HafiaBrTe Tak,
YacTb bbia obpalLieHa Hapy>ky. 4TObBI OH He BbINagan.

C6opKa 1 0TCOeAMHEHME YNOTHUTENS NepeKpbITUA BbIX0Aa/repMETH3NPYIOLLEro ynnoTHUTENS
(B ciyyae HenpaBusIbHON CHOPKM MOXKET NpoTekaTh Cok)

01 BosbmuTeynnoTHUTENb U 02 BcrasbTe 0fMH U3 Kpaes, a 03 BcraBbre apyrite KOMMOHeHTbI
NNaBHO NMOTAHKTE 3a Hero. 3aTeM NPYXMUTE YINOTHUTEb. YMNOTHEHWS V1 MAIOTHO VX MPYKMITE.

C6opka 1 oTcoefMHeHMe YNNOTHUTENd KnanaHa «Kannsa-cton»
(B cnyyae HenpaBuJbHOM CHOPKM MOXKET MPOTEKATb COK).

01 CHumwTe ynnoTHWUTeNb, Kak 02 MMocne ounctkmynnothutens, Q3 HageHsTe ynnoTHUTENL LEAVKOM
ByATO BbI XOTWTE BEIBEPHYTH HaJleHbTe OfIHY ero CTOpPOHY 1 HalaBUTE Ha Hero, YTobbl
€ro HaW3HaHKy. L5 3aLennexns. 3arKCMpOBaTh MO KPYry.

CﬁopKa W oTCOeAUHEHUE YNNIOTHUTENS OT)XMMHOM KOP3WUHbI
(B cnyyae HenpaBuJbHOW CHOPKM MOXKET MPOTEKaTh COK).

g
@/\
01 CHumuteynnoTHuTens, notaHyB Q2 [ocne ouncTkuynnoTHUTENS 03 HaxmuTe HaynnoTHUTENb U

33 0lHY CTOPOHY, kak byaTo Ha/jeHbTe 01HY ero CTOPOHY ybeayuTeck, 4To ero kpas BCTanm
Bbl XOTVITe BbIBEPHYTb €70 ANs 3aLienIeHs 1 NpoBepeTe, Ha MeCTO W He MOfOrHyT.
Ha3HaHKy. UTO BEPXHSS U H/XKHSIS YaCTb

YNAOTHATENS BCTANN JOKHBIM

obpa3zom.
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1 5 4 MPEXXAE YEM MNOAABATb 3AABKY HA PEMOHT

lMpex e yeM NoaaBaTh 3aBKY Ha PEMOHT, 03HaKOMBTECh CO CefytoLLel nHpopMaLmeit. [pn HeobxoaMMOCTH NocaenpoaaxHoro
0DCAyXMBaHWS A HAMYMK KaKMX-AMBO BOMPOCOB B XOfie MCMOSIb30BaHUs yCTPOWCTBa, obpaTnTeck B Haww LieHTp obcnyxunBaHmus
KMEHTOB UM 3aAaliTe BONpoc Ha caiiTe http://www.dahlert.com. MposepbTe HOMep NPON3BOANTENS UM HOMEP MOA LUTPUX-
KOZOM MpW 3aMpoce NocNenpofaHoro 0bCNyKMBaHNs 1AM 3anacHblx acTein.

1.MprBKItO4EHN
YCTPOVCTBA CIIbLLEH

3alleryieHvie LHeka C 31eKTPOBMraTesIeM COMPOBOMKAAETCH TakuM 3BYKOM. 3TO He BIMSET Ha paboTy
YCTPOMCTBA.

2 MpucyTcTByeT éT&.aé.)}KBoa
KOO0 VIV I=VL O HEVICTIDABHOCTIRO. | | | i

YbenuTech, 4T0 ODKUMHaS KOP31Ha 1 OCHOBHOM KOPITYC MPaBW/IbHO CoBpaHbI.

A TS olol= T (Yo VIS /I Y6 mMTECh, UTO OHM BbIPOBHEHbI B COOTBETCTBIV CUHCTPYKLIMSIMU 0 cBopie.

CTpoiicTBO MO>K[§T repecTatb pa60Tath nocs1e 4yTeNIbHOro
[poBepkre, NpaBULHO N :verions308aHms (30 MUHY T M fonbLLe AYCTp?MCTBO Oynet pa6OT?Tb
MOAKITOUEH LLIHYP NUTaHMS. : HOpMaJTbHO NOCAIE TOr, Kak OCHOBHOM KOpNyC [3neKkTpoasraTens

CTBIHET.

:YcTpoiicTBo He ByreT paboTaTh, e/ KpbILLIKA-BOPOHKAYCTaHOBEHa
: HerlpaBW/bHo. YCTPOICTBO byneT paboTaTh, TOMKO EC/A 3HAHOK
: B7I0KVPOBKY Ha OTXVIMHOI KOP3VHE BbIPOBHEH B OTHOLLIEHII 3HaUKa

5.YcTpoiicTBOHe [poBepere, NpaBUIbHO W
paboTaer. YCTaHOBJIEHA KPbILLKa-BOPOHKa.

MpoBepbre, BbumnmaeTanm

Cc0bpaHbI MPaBUIbHOB

COOTBETCTBAM CMOPSAKOM
fcooprn.

6.YCTpoiicTE0 Bo3Mo>XH0, BbI MONOKIIN : 5
BLIKTTIOYACTCABOBPEM  |rrhra BOMbLLIOE KONMHECTBO CM. CTp. 149 VHCTPYKUMY Cﬂfﬂ,yl/lTe yKa3aHyIsM Mo 1CroAb30BaHMI0
HODMAJTbHOV paboTb WM 04eHb bonbLUMe KyCku :KHonkv obpatHoroxopa [REV].

MPOAYKTOB B COKOBBLIKUMAIKY?

i CM. vHCTpyKUmto no chopke Ha cTp. 144-148

YAEINE GV <ol (o I Ha BepXHEi YaCTy LHEKa MMeeTCs TPELUMHA M LiapaniiHb. B fornonHeH e K npsiMbIMMHsM GOpMOBKU Ha
TPELLVHbI UK BEPXHEl 1 O0KOBOM CTOPOHAX LLIHEKA, Ha HEM ECTb U30THYTas MHUSL. 3T0 Ciefibl HOPMOBKY, BOSHUKLLME B
 NpoLiecce Npov3B0ACTEa LHeka. OH He SIBNSHOTCS HEVICTIPABHOCTBHO 1 HE MeLLIaoT paboTe YCTROMCTBa,

8 CoKBLITEKAET I3 B 3aBICHMOCTV OT MCTIONb3yEMbIX MHIPEMEHTOB COK MOXKET BbIXOfTb M3 OTBENCTVA A/ BbIXOA
g bvid VAR M X3, ITO He SBIFETCH dqeq;emm V13aBUCHT OTXapaKTEPUCTUK MHPEMEHTOB. COK OMKEH NepecTaTh

[pemEIozEy BbITeKaThB NPOLIECCe PaboThI YCTROVMCTBA. EC/V COKMPOTIONKAET BbiTeKaT, 0bpaT!Tech BLIEHTp
o L S S NERl 06CITy)KVIBAHIAS KIMEHTOB.

B03MOYXHO, BbI MONIOKMIN : EcrmKon4ecTso 3arpy>kaembix MpofyKToB npeBbiLLiaeT 0bbem 5
CJILLIKOM MHOMO MHTPEAVEHTOB?  : OTKVIMHOI KOP31HbI, COKMOXKET NPOTEKAT MEX By KPbILLIKOM-BOPOHKOM
Ecnmcoknpopom«aeTBbITeKaThb 1 OTKVIMHOM KOP3VHOW. EC/IV Bbl OTXVIMagTe DOJibLLIOE KOMHECTBO
M3BEPXHEMYACTMOCHOBHOMO  : MHIPEAMEHTOB, OTKPBIBAITE PhiHar v KnanaH «Kars-CTom» HacTosbko
9 CoKBbITeKaeT Kopryca, obpaTyTecb3a £4aCT0, HACKONBKO 3T0 HEOBXOAVIMO N1 YIANEHIS COTEPXIMOTO.
V3 BepXHEN YacT! KoHcynbTauver BHaww Lientp i EcnviHa ocHoBHoi kopryc nonasa BOAG Wivi CoK, He3aMeAITENbHO
(oalel:TlelNo oly o N OOCTY)KVIBAHWA KIIMEHTOB. | . OTRUTEVIX.
: CoK ByeT MpoTeKaTh, eCAN YIIOTHUTEb OTKMMHOM KOP3HHbI
yﬁg&%@%ﬂ%&aﬂ%ﬂm CTarOAN B HerlpaBMJ'legM HanpaBneH N M A EA .
KopauHbI? :Ybe aTeCh, YTOYMOTHUTENL OTKVMHOM KOP3WHbI YCTaHOBAIEH
.. s IPABIATIBHO,

CNYOANNTL OCTATKY XKMbIXa, MOBOPa4Bad yCTPOUCTBO,
:N0BOPa4MBATLYCTPOVCTBO B OBpaTHOM Harnpas/IeHN BTEHEHNE 10

Bo3ModHo, BHyTpMocTanoch
MHOT0>KMbIXa.

10.KpbiLLKa-BopoHKa He
i pEIBaETCﬂ. p 5&%&@&%&%&’&5"%“”“ “ECTMBbI MONOXXMM HEMOAXOASLLIME M CAMLLKOM TBEp/IbIe MIPOYKTbI,
LKOM TBEPIRIGNPOMKTLI | 23CK DEXIME 00PATHOMO Y0113 MOKETMDUBECTH K TOBDEXIHID.
anBep.uble Comerin, Hanpyep, | JOPaTTECHE HaLLILIEHTD 0DCAYX/BaHU KIVAEHTOB [ Mofia
J J .

fcemeraxypMell? | .
YCTPOVICTBO MOXKET CIIerka Ka4aTbCsl MOfLBO3ECTBYEM KUHETVYECKOIA SHEPr M NEKTPORBMraTeNA B

CHOBHOM Kopryce. [py OTKvIMe CoKa V3 pas/IHHbIX MHTPEIMEHTOB, B 3aBMCYIMOCTV OT VX XapaKTepuCTUK
(RO Y= ST e Bl (TBEPTOCTE ATV TNOTHOCTE), MOYKET NPOUCXOMMTL FIBIKEHYE NPOJKTOB Pa3NMUHOM CUbl 3T0
HOpManbHOE SIBNIEHIE, MOCKOMbKY Takiie [IBYDKEHVS BbI3BaHbI BpaLLIeHMEM LUHEKa M He SBNISIOTCS
HEMCrPaBHOCTL0. VHOM1a MOMET NOKa3aThCs, YTOYCTPOVICTEO BUOPUPYET CUTIbHEe NPV OTKIME CoKa 3
TBEP/IbIX MHTPEMEHTOB HarpvMep, MOPKOBM, KapTOMeNs, PeVCa, CBEKJTb, KONpabu U ApyTVX TOXOMKMX

L/ DS OO U YIR 31\1 X BbIXOIMT ECTECTBEHHBIM 06pa3soM, fi)ke eCIv Pbidar 3aKpbIT. KOnYecTBo 1 ckopocTh BbIX0aa

TOrAa, Korfanepexkpbitme
BbIXOAAKMbIXa 3aKDbITO. JKMbIXa MOXXET BapbMpPOBaTLCA B 3aBUCMMOCTU OTUCMOMb3yeMbIX UHIPEAUEHTOB.
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1 5 CNEUMOUKALUA TOBAPA /
FAPAHTUUHbLIU TAJIOH

Cneundukauma ToBapa

HanmeHoBaHue ToBapa Cokosbixumanka MakcumanbHoe BpeMsi pabotbl  He bonee 30 MuHyT
Dahlert
T InvHa aNeKTpUYeckoro 14m
HauMmeHoBaHue Mogenu DT-SJ-19 WHypa
HomuHanbHoe Hanpsixexue 230-240 8 3nekTpopBuraTenb 0nHOPa3HbIN ACUHXPOHHBIN
s 3NeKTPoABMraTesb
HoMuHanbHas yacToTa 501y
JUT ﬂpenoxpaHMTenb 250B5A
Hownwanssas 508y Toreieiionan
(Br)addexTnBHOCTS
notpebnsemas MowWwHOCTb ucnonb3osara steprin - Bec 5.5kr
HU3Kas.
060poTbl BanaBMUHYTYy 43 06/MuH FabapuTbl L1223 Mm/ [1232 MM/ B 458 MM
lapaHTus
HauMeHoBaHue ToBapa Nmsa nokynaTtens HaumMeHoBaHue Moaenu
MocTaBLmK
Appec

BaxcHo: [1ns 6onee Hape>KHO 3aLLMThI BaLLEro yCTPOMCTBA 3aMnoiHUTe U oTNpaBbTe 3Ty GOopMy MECTHOMY
AMCTpMBYTOPY NPU MOKYMKe YCTPOMCTBA U COXPaHUTe OPUTMHANbHbIN Yek.

HacToawuM yTBep>xaaeTcs, 4To Ha cokoBbbkMManky Dahlert Slow pacnpocTpaHsieTcs rapaHTusi KOMNaHUm
Dahlert oT MaTepmnanbHbIX 1 NPOM3BOACTBEHHbIX AedeKToB.

Komnanus Dahlert obecneuvsaet rapantio Ha oguH (1) rog ¢ gathl nokynku nepsoHayasbHbIM nokynaresnem.
lapaHTWiiHble 0bs13aTeNbCTBa AeCTBIUTESbHbI TONBKO NPY YCI0BUM JoKa3aTes1bCcTBa MoKy K1y ABTOPK30BaHHOMO
MecTHoro aucTpubyTopa. (He aBnsietcs Mex ayHapogHo rapaHTmen)

[laHHas rapaHTWs He pacnpoCcTpaHSeTCs Ha MOBPEeXAeHUs B pe3ysibTaTe HeCUaCTHOro CJyyast, HernpaBUbHOO
1CMoNb30BaHUs, 3n10ynoTpebneHysi, MICNoab30BaHNs B KOMMEPYECKUX LieIiX, BHECEHUS N3MEHeHUI B
KOHCTPYKLMIO, He CefJoBaHNS MHCTPYKLMSM N0 3KCMNyaTaLmum MV NoBpeXAeHUI, BbI3BaHHbBIX MCMONb30BaHVEM
LeTanei U ycnyr CepBUCHBIX LIEHTPOB, He aBTOPK30BaHHbIX komnaHweit Dahlert. [oBpexaeHns, nonyuyeHHble
NpW TPAHCMOPTUPOBKE, [OMKHbI BbITh agpecoBaHbl NnepeBo3yunky. Komnanus Dahlert cHumaeT ¢ cebs Bcto
OTBETCTBEHHOCTb 33 KOCBEHHbIE YObITKM OT CNyYaiiHbIX MOTEPb, BbI3BaHHbIE UCMO/Ib30BaHUEM JaHHOT0 YCTPOMCTBA.

HanguTe Haknemnky co LUTPUX-KOA0M B HUXKHeW YacTu Bawwero yctporictea Dahlert.

3JTa HakJelKa Co LTPUX-KOAO0M CBUMAETENbCTBYET 0 NOAJIMHHOCTU NpoAyKuumn Dahlert u conep>xuT paty
npousBoAcTBa ycTponcTBa. lapaHTusi npomssoauTens Dahlert He pacnpocTpaHsieTcs Ha NPOAYKLMIO C
OTCYTCTBYIOLLEW ST NOBPEXAEHHON HAKNEeNKoW co LUTPUX-KoAoM. [py nony4yeHnr ocMoTpuTe YCTPOICTBO.

Mpy HeobxoAMMOCTU peMOHTa UM MOMOLLY C TEXHUYECKUMU 3aTPYAHEHUSIMU, NoXkanyicTa, obpaTuTech B
HaL MecTHbIV LieHTp 06cny>kKnBaHus KNIMEHTOB.

Mpoussoauten:Dahlert
Be6-caifT komnanum Dahlert : www.dahlert.com
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